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RINGKASAN EKSEKUTIF 

Pada saat ini wedang jahe merupakan minuman tradisional yang cukup disukai oleh 

masyarakat indonesia karena kenikmatan rasanya dan manfaat yang baik untuk kekebalan 

tubuh. Wedang jahe juga merupakan solusi kekebalan tubuh yang cukup diperlukan oleh 

masyarakat dalam memenuhi kebutuhan hidup dalam hal kesehatan, terutama disaat musim 

hujan maupun kondisi tubuh yang kurang optimal. Disisi lain harga wedang jahe sebagai 

minuman kesehatan yang mempunyai banyak manfaat ini masih sangat terjangkau dan bisa 

diperoleh untuk semua kalangan. 

 Strategi bersaing yang digunakan oleh Cafe Wedang Jahe “Hangate” adalah menjaga 

kualitas bahan baku yang digunakan agar mempunyai manfaat semaksimal mungkin untuk 

menjaga kenikmatan rasa dan kesehatan tubuh. Selain itu, Hangate menawarkan perpaduan 

berbagai macam varian campuran dan topping yang akan menjadi kenikmatan sensasi rasa 

minuman yang belum pernah ada sebelumnya. Hangate juga akan mengutamakan keunggulan 

kenyamanan lokasi dan pelayanan yang memuaskan untuk setiap konsumennya. 

 Strategi promosi yang dilakukan dengan cara menyebar brosur di sekitar lokasi 

penjualan, menggunakan spanduk, banner dengan desain menarik, selain itu promosi 

dilakukan dengan memanfaatkan internet dan media sosial, seperti facebook, twitter, 

instagram, dan juga pembuatan website, serta seragam yang dilengkapi logo Hangate pada 

setiap  karyawan yang bekerja di Cafe Wedang Jahe “Hangate” yang bertujuan untuk 

memperkenalkan logo merek kepada setiap masyarakat. 

 Struktur organisasi di Cafe Wedang Jahe “Hangate” dari tahun 2018 terdiri dari 7 

orang, yaitu 1 orang manajer, 1 orang kasir, 2 orang koki, 3 orang pramuniaga. Dikemudian 

harinya diharapkan jumlah pekerja di Cafe Wedang Jahe “Hangate” semakin berkembang. 
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 Analisa keuangan yang dilakukan oleh Cafe Wedang Jahe “Hangate” adalah 

menggunakan analisis perhitungan-perhitungan yang biasa digunakan untuk menganalisis 

seperti Net Present Value (NPV), Payback Period (PP), Profitability Index (PI), dan Internal 

Rate of Return (IRR). 
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