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KATA PENGANTAR

~ —Sebagai salah satu syarat dalam meraih gelar Sarjana strata satu pada Institut

a:

;Bisnisfdan Informatika Kwik Kian Gie, seorang mahasiswa llmu Administrasi Bisnis
;Dmgniliki kewajiban untuk membuat sebuah rancangan bisnis/business plan, dengan
Emghgdmakan seluruh pengetahuan dan pengalaman yang diterima di bangku perkuliahan.

g ;é % 'Penulisan rencana bisnis ini tidak terlepas dari bantuan. dukungan, dan bimbingan
§d§| bgrbagai pihak. Penulis sangat berterima kasih kepada berbagai pihak yang selalu
gmgnbéntu dalam mengarahkan, memberikan kritik dan saran yang membangun sehingga
gr%canfi bisnis ini akhirnya dapat diselesaikan dengan baik. Penulis mengucapkan terima

%ih %gepada:

Bpk. Muhammad Fuad, S.E., MP. selaku dosen pembimbing rencana bisnis penulis
yeing memberikan arahan dan bimbingan sehingga penulis dapat menyelesaikan
repcana bisnis dengan baik dan tepat waktu

K?eluarga penulis yang turut membantu memberi dukungan baik secara moril maupun
méteril dalam menyelesaikan rencana bisnis ini.

'Iiiaman-teman yang berasal dari Institut Bisnis dan Informatika Kwik Kian Gie, yang
bgérsedia untuk saling berdiskusi, yaitu Hernando, Didi, Michelle, Deo, dan Albert.

[5én pihak-pihak lainnya yang turut serta membantu dalam proses pengerjaan rencana

:Jeqwnﬁuemnqa/{u&m uep uexwweauam edue) MH_E\S!]M;\E/UEH

bisnis ini yang tidak dapat disebutkan satu-persatu
yRencana bisnis ini terbuka bagi siapa saja yang akan membacanya, dan sangat

terbuka untuk menerima masukan-masukan yang bersifat konstruktif.

Jakarta, 5 Juli 2017

- Stephen Edward Tanus
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