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RENCANA BISNIS PENDIRIAN

CAFÉ LAVA CAKE
DI BEKASI UTARA

RINGKASAN EKSEKUTIF

Cafe Lava Cake adalah sebuah bisnis usaha yang bergerak dibidang sandang pangan.

Cafe Lava Cake menyediakan berbagai macam makanan dari menu utama, makanan berat, dan

dessert. Semua makanan yang dijual oleh Cafe Lava Cake memiliki kualitas yang baik dan fresh,

sehingga dalam rasa tidak perlu diragukan karna dari bahan-bahan makanan yang fress maka

rasanya pun akan enak.

Target pasar Cafe Lava Cake adalah berbagai macam kalangan, dari anak muda mudi

hingga orang tua dan dari kalangan menengah hingga kalangan ke atas. Karena mengingat

makanan yang dijual di Cafe Lava Cake dengan harga yang terjangkau dan teman yang nyaman

serta fasilitas yang lengkap membuat para konsumen nyaman berada didalam Cafe Lava Cake.

Berdasarkan perhitungan Net Present Value (NPV) maka usaha Cafe Lava Cake

layak untuk didirikan. Berdasarkan analisis Profability Indeks (PI) didapatkan nilai sebesar 1,75

yang berarti usaha layak didirikan. Kemudian dari hasil perhitungan Payback Period (PP)

dikatakan bahwa pengembalian modal didapat pada 2 Tahun 2 Bulan 21 Hari. Perhitungan

Internal Rate of Return (IRR) dikatakan bahwa tingkat pengembalian yang didapatkan adalah

sebesar 20,81% dimana hal tersebut lebih besar daripada tingkat suku bunga kredit. Berdasarkan

perhitungan tersebut, maka dapat disimpulkan bahwa usaha ini layak untuk dijalankan.
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EXECUTIVE SUMMARY

Cafe Lava Cake is a business enterprise engaged in food and clothing. Cafe Lava Cake

provides a variety of foods that innovate are Classic-style food combined with Indonesian-style

food. All food sold by Cafe Lava Cake has good quality and fress, so in a sense no doubt because

of the food ingredients which fress it feels would be good.

Target Market Cafe Lava Cake is a wide range of groups, from children to parents Amy

and from the middle to the above. Because considering the food sold at Cafe Lava Cake at an

affordable price and a friend comfortable and complete facilities make consumers comfortable

being in Cafe Lava Cake.

Based on the calculation of Net Present Value (NPV), the effort Cafe Lava Cake feasible

to set. Based on the analysis Profability Index (PI) obtained a value of 1.75, which means viable

business is established. Then from the calculation Payback Period (PP) said that the payback

obtained in 2 Years 2 Months 21 Days. Calculation of Internal Rate of Return (IRR) said that the

rate of return obtained is equal to 20.81% where it is greater than the rate of credit interest rates.

Based on these calculations, it can be concluded that the business is feasible to run.
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