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ABSTRAK 

Catharina Ade Kusumasari / 79120108 / Angkringan Cafe Pak Gemboel / Pembimbing: Rita 

Eka Setianingsih, S.E., M.M. 

Nama usaha yang akan didirikan oleh penulis adalah Angkringan Cafe Pak Gemboel yang 

terletak di Grand Galaxy City, Jl.Taman galaxy raya, Bekasi, Jawa Barat. Angkringan Cafe 

Pak Gemboel memiliki nomor telepon yang dapat dihubungi untuk melakukan kontak yaitu 

081216099225. Angkringan Cafe Pak Gemboel juga memiliki media sosial untuk 

menyebarkan informasi dan melakukan kegiatan seperti, facebook dan instagram. 

Angkringan Cafe Pak Gemboel yang didirikan ini memiliki visi yaitu “Menjadi Cafe yang 

menyediakan pelayanan terbaik dan memberikan kenyamanan bagi pelanggan”. Untuk 

mencapai visi tersebut, diperlukan misi untuk menjadi pendorong dalam mewujudkan visi. 

Misi yang dimiliki oleh Angkringan Cafe Pak Gemboel adalah berorientasi pada pelanggan; 

Memberikan layanan yang profesional untuk pelanggan; Menjaga kedisiplinan dan tanggung 

jawab para karyawan, serta mempertahankan hak pada karyawan. 

Angkringan Cafe Pak Gemboel bergerak dalam bidang kuliner tradisional dari khas jawa. 

Angkringan Cafe Pak Gemboel menjual produk makanan yang sering disebut dengan nasi 

kucing dan biasanya dijual menggunakan gerobak, tetapi di Angkringan Cafe Pak Gemboel 

meningkatkan kualitas pelayanan serta kenyamanan konsumen, sehingga dibuat dalam bentuk 

cafe. Target utamanya adalah para remaja dan keluarga. 

Sebagai usaha yang profesional dan mampu diandalkan, dibutuhkan sumber daya manusia 

yang juga turut memberikan dampak positif bagi usaha. Saat ini direncanakan karyawan 

dalam Angkringan Cafe Pak Gemboel akan berjumlah tujuh orang yang terdiri dari satu 

orang Manajer, lima orang dibagian Operasional, dan satu orang dibagian Administrasi. 

Angkringan Cafe Pak Gemboel, nilai BEP yang dihasilkan lebih kecil dari pada penjualan 

tiap periodenya. Untuk itu, berdasarkan analisis BEP, Angkringan Cafe Pak Gemboel 

dikatakan layak untuk dijalankan. Angkringan Cafe Pak Gemboel, nilai NPV yang dihasilkan 

adalah sebesar Rp. 830.784.593, Nilai NPV tersebut bernilai positif, maka Angkringan Cafe 

Pak Gemboel berdasarkan analisis NPV dikatakan layak untuk dijalankan. Nilai IRR yang 

dihasilkan Angkringan Cafe Pak Gemboel adalah sebesar 46%. Payback Periode, jangka 

waktu pengembalian investasi adalah selama 2 tahun 9 bulan dan 27 hari. Dengan jangka 

waktu tersebut, dapat dikatakan Angkringan Cafe Pak Gemboel layak untuk dijalankan. 

 

 

 

 

 

 

 

 



ABSTRACT 

Catharina Ade Kusumasari / 79120108 / Angkringan Cafe Pak Gemboel / Advisor: Rita Eka 

Setianingsih, S.E., M.M. 

The name of the business to be established by the authors is Angkringan Cafe Pak Gemboel 

located in Grand Galaxy City, Jl.Taman galaxy raya, Bekasi, West Java. Angkringan Cafe 

Pak Gemboel have a phone number that you can call to make contact is 081216099225. 

Angkringan Cafe Pak Gemboel also have social media to disseminate information and 

perform activities like, facebook and instagram. 

Pak Gemboel Angkringan Cafe has a vision of "Becoming Cafe that provides the best service 

and convenience for customers". To achieve this vision, the mission needed to be a driving 

force in realizing the vision. The mission which is owned by Angkringan Cafe Pak Gemboel 

is a customer-oriented; Provide professional services to customers; Maintain discipline and 

responsibility of the employees, and retain the right employees. 

Angkringan Cafe Pak Gemboel engaged in traditional cuisine from Java. Angkringan Cafe 

Pak Gemboel sell food products often called rice cats and are usually sold using a cart, but in 

Angkringan Cafe Pak Gemboel improve the quality of services and the convenience of 

consumers, thus made in the form cafe. The target market is young people and families. 

As a business professional and dependable, competent human resources that also have a 

positive impact for businesses. Currently planned employees in Angkringan Cafe Pak 

Gemboel will total seven people consisting of one Manager, five people Operationals section, 

and one administrative section. 

Angkringan Cafe Pak Gemboel, BEP value generated is less than the sale of each period. To 

that end, based on the analysis of BEP, Angkringan Cafe Pak Gemboel be feasible to run. 

Angkringan Cafe Pak Gemboel, the resulting NPV value is Rp. 830.784.593, the NPV value 

is positive, then Angkringan Cafe Pak Gemboel based NPV analysis is feasible to run. IRR 

generated Angkringan Cafe Pak Gemboel is equal to 46%. Payback Period, the investment 

payback period is for 2 years and 9 months and 27 days. By that time period, it can be said 

Angkringan Cafe Pak Gemboel feasible. 
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KATA PENGANTAR 

 

Puji dan syukur penulis ucapkan kepada Tuhan Yang Maha Esa karena atas 

karunia dan penyertaan-Nya, penulis dapat menyelesaikan penulisan rencana bisnis 

dengan baik dan tepat waktu.  

Penyusunan rencana bisnis dengan judul “Rencana Bisnis Pendirian Usaha 

Angkringan Cafe Pak Gemboel, di Grand Galaxy City, Bekasi Selatan” ini 

bertujuan untuk memenuhi salah satu syarat kelulusan dan mendapat gelar Sarjana 

Administrasi Bisnis pada Institut Bisnis dan Informatika Kwik Kian Gie.  

Dalam penyusunan rencana bisnis, tidak dapat dipungkiri penulis 

menemukan beberapa kesulitan dalam melakukan penyusunan rencana bisnis, 

diantaranya ketentuan penulisan yang memerlukan pendalaman materi agar kami 

dapat mengerti dengan baik apa yang kami sajikan. Namun, terdapat banyak pihak 

yang telah membantu penulis dalam memberikan dukungan secara moril berupa 

pengarahan, bimbingan, masukkan dan motivasi, serta dukungan secara materiil. 

 Oleh karena itu, pada kesempatan ini penulis mengucapkan terimakasih 

sebesar-besarnya kepada: 

1. Ibu Rita Eka Setianingsih, S.E., M.M., yang telah memberikan waktu, 

perhatian dan ilmunya selama penulis menyusun rencana bisnis. Penulis 

sangat bersyukur telah dibimbing oleh beliau dan penulis mengucapkan 

terimakasih sebesar-besarnya kepada beliau. 

2. Kedua orangtua penulis Bapak Thomas Kin Rosanono, Ibu Christina 

Widyati, dan juga adik penulis Florentina atas doa, dukungan, dan perhatian 

yang telah diberikan selama penulis menyusun rencana bisnis. 
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3. Para dosen Institut Bisnis dan Informatika Kwik Kian Gie, yang membantu 

penulis menyusun rencana bisnis ini melalui ilmu-ilmu yang diberikan pada 

saat penulis menempuh kuliah di Kwik Kian GieSchoolof Business. 

4. Irwanto Adhi Kusumo yang selalu memberikan dukungan, masukan, serta 

meluangkan waktunya untuk membantu penulis dari awal menyusun 

rencana bisnis hingga akhir. Terima kasih untuk segala doa, cinta, dan 

perhatiannya. 

5.  Sahabat-sahabat penulis Cyndy Claudia, Margareth Andhita, dan Griffith 

Onggi yang selalu mengirimkan doa, dukungan, dan bersedia meluangkan 

waktunya untuk membantu penulis dalam penyusunan rencana bisnis. 

Terimakasih untuk perhatian dan waktu yang telah diberikan di saat 

kesibukan satu sama lain. 

6. Teman-teman seperjuangan penulis jurusan Ilmu Administrasi Bisnis, yaitu 

Ricky, Clara, Rendy gunawan, Dinda Lestya, Catherine Amanda, Mazaya, 

Fadhel, Selvia Tjan, Novia, Oscar, Denny, dan seluruh teman-teman jurusan 

Ilmu Administrasi Bisnis lainnya untuk motivasi, masukkan, kenangan dan 

semangat kalian sejak semester satu hingga pengerjaan rencana bisnis ini.  

7. Pihak-pihak lain yang tidak dapat disebutkan satu per satu yang telah 

bersedia membantu penulis hingga rencana bisnis ini selesai.  

8. Seluruh staf  dan dosen pengajar dalam Institut Bisnis dan Informatika 

Kwik Kian Gie yang telah membantu, membimbing, memberikan materi 

perkuliahan dan membawa penulis pada tahap akhir perkuliahan hingga 

penulis sampai pada pembuatan rencana bisnis ini.  
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Dengan segala kerendahan hati, penulis juga menyadari bahwa penulisan 

rencana bisnis ini masih jauh dari sempurna. Penulis mengetahui bahwa masih 

terdapat kekurangan pada rencana bisnis ini akibat keterbatasan pengalaman dan 

pengetahuan yang dimiliki, untuk itu penulis memohon maaf sebesar-besarnya.  

Kritik dan saran yang membangun sangat penulis harapkan demi 

kesempurnaan rencana bisnis ini. Akhir kata, penulis berharap semoga rencana 

bisnis ini dapat memberikan manfaat bagi pembaca. Terima kasih.  

 

 

 

        Jakarta, Oktober 2016 

         Penulis, 

 

                 Catharina Ade Kusumasari 
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