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PENDAHULUAN

©)

nsep Bisnis

Bisnis kuliner di Jakarta saat ini sudah semakin meluas dengan beragam aneka

S)I g

=~

nikan dari makanan ataupun minuman yang disajikan dari para pebisnis kuliner.

rlng dengan pertumbuhan penduduk yang semakin padat dan juga selera dalam

wn
S%nmssul) D}

ngkonsum3| makanan setiap orang dapat berubah-ubah, maka tempat makan dan

Q.
Stusi

rasa dari produk makanan harus dapat ditingkatkan. Dengan mengembangkan ide

o

kreatifitas sangatlah penting untuk menarik para konsumen agar tertarik untuk

o

(o8 ueny imy| %ne@uo;uguep

ang ke rumah makan atau cafe ataupun restauran yang menyajikan makanan

gan kualitas rasa yang enak.

Masyarakat saat ini terutama anak muda sangatlah menyukai tempat makan
ya&ng memiliki tempat dengan suasana yang nyaman, harga yang terjangkau, fasilitas,
serta sesuatu yang unik dari sebuah tempat makan tersebut. Maka, penulis disini
rgmiliki sebuah ide bisnis dengan melihat peluang bisnis yang menjanjikan dalam
ui’:dang kuliner yaitu membuat cafe dengan menjual makanan khas Jawa Tengah yaitu
rE?i kucing atau yang sering disebut angkringan. Penulis melihat peluang bisnis
tasebut karena antusiasme masyarakat terhadap makanan angkringan dengan
@raneka macam lauk, dan harga yang terjangkau. Usaha angkringan ini akan penulis
ciikan di Bekasi, khususnya Bekasi Selatan di daerah perumahan Galaxy. Karena, di

(=]
@erah tersebut belum ada angkringan dengan konsep cafe, cenderung lebih banyak

Jje

r*nggunakan gerobak.
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Cafe sendiri memiliki pemahaman mengenai tempat yang nyaman, suasana

@ nyaman, dan juga menyediakan fasilitas yang memadai bagi konsumennya.
T

Séhingga penulis memiliki ide bisnis untuk membuat cafe angkringan agar konsumen
(2]

b-éa lebih nyaman dan bisa menghabiskan waktu bersama keluarga ataupun teman-

w

tefan.

Ide membuat cafe angkringan didapat dengan melihat para remaja terutama

a mahasiswa yang saat ini lebih menyukai atau tertarik menghabiskan waktu

Ee]

| IN23SU|) DY 19

bevsama orang-orang terdekatnya di sebuah cafe, maka terciptalah ide tersebut. Dalam

usi

n’@_'mbuat cafe angkringan ini penulis tidak ingin meninggalkan ciri khas sebuah
D

=
mzkanan yang ada sejak lama di budaya Jawa yang biasanya di Jogja disebut dengan
o

=

nasi kucing, di Solo disebut dengan nasi bogem, dan di Madiun disebut dengan nasi

-

=
jo;’os. Karena saat ini makanan khas Indonesia sangat jarang diminati, karena

2,

b@yaknya makanan dari luar indonesia yang lebih menarik perhatian konsumen
=

dqzs]gan keunikannya. Sehingga penulis ingin berinovasi melalui usaha bisnis nasi

°

kucing tersebut.

§ Konsep dari cafe ini akan tetap memiliki unsur Jawa di dalamnya, dengan
(= o

r@nguatkan unsur desain batik ataupun wayang serta ornamen-ornamen kayu untuk

3}

r&ndukung suasana Jawa tetapi tetap terlihat modern. Selain itu, cafe ini akan

rPenyajikan lauk pauk dengan beraneka macam menu sate-satean dan juga penulis
Q.
tgrinovasi menggunakan nasi merah dan nasi goreng cabe hijau.

=
=h
Iﬂentltas Perusahaan

2. a) Data Perusahaan

ey

1. Nama Perusahaan Angkringan Cafe Pak Gemboel

91D uenj JIm)
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@ Hak cipta milik IBI KKG (Institut Bisnis dan Informatika Kwik Kian Gie) Institut Bisnis dan Informatika Kwik Kian Gie
Hak Cipta Dilindungi Undang-Undang
1. Dilarang mengutip sebagian atau seluruh karya tulis ini tanpa mencantumkan dan menyebutkan sumber:
% a. Pengutipan hanya untuk kepentingan pendidikan, penelitian, penulisan karya ilmiah, penyusunan laporan,
KWIK KIAN GIE cm:c:m.m: _A_,._:_A dan ::_.mcm: suatu .Bmmm_m:. .
SCHOOL OF BUSINESS b. Pengutipan tidak merugikan kepentingan yang wajar IBIKKG.

2. Dilarang mengumumkan dan memperbanyak sebagian atau seluruh karya tulis ini dalam bentuk apapun
tanpa izin IBIKKG.
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7. Pendidikan Terakhir . Calon Sarjana Strata 1 (Sarjana Administrasi

® Bisnis)

X
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C. Besarnya Peluang Usaha
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2014**
LAPANGAN USAHA

Di tengah maraknya persaingan bisnis, khususnya industri makanan dan
uman bukan hal yang mudah bagi pebisnis untuk dapat merebut pasar.Dilihat dari
yanan terhadap konsumen, para pelanggan sudah dapat memilih produk yang baik
fuk dikonsumsi.Para konsumen juga lebih berhati-hati dalam memilih produk
sumsmya agar terhindar dari produk yang tidak layak dikonsumsi. Untuk itu, para

dusen khususnya makanan ringan harus lebih memperhatikan kualitas produknya

bé‘k dari segi kemasan, rasa, maupun kadar gizinya. Berikut adalah laju pertumbuhan
3
Iaiangan usaha di tahun 2014 yang menunjukkan persentase kenaikan ataupun
Q
p@urunan dalam berbagai bidang usaha:
%
> Tabel 1.1
=
Ep:' Laju Pertumbuhan Menurut Lapangan Usaha

: . 3,0
\2 1?ERTAQAN, PETERNAKAN, 3,65 3,40 3,37 3,44 3,08 8 3,48 3,29
h KEHUTENAN DAN PERIKANAN
) 0,4
g cja Tanan!Bahan Makanan 2,08 1,55 2,17 1,90 0,57 5 1,66 1,33
-§ 8. Tanang Perkebunan 6,31 5,99 4,12 4,40 8,02 7’5 5,42 4,79
K
2 oc Petern!ga_n dan Hasil-hasilnya 4,32 4,20 4,32 4,73 4,65 4’2 5,01 4,69
d.Kehd¥anan 1,36 1,21 0,81 0,11 1,32 2,g 1,19 0,19
e.Peri 5” an 7,28 711 6,41 6,86 7,14 6’2 6,56 6,97
=h
-]
2. PERTAEBANGAN DAN PENGGALIAN 0,10 025 0,49 1,41 135 075 0,44 -0,22
a. Mmyagzan gas bumi -5,06 488 -4,11 -3,16 218 211 161 -2,60
b. Pertan’@gan tanpa Migas. 4,53 3,42 4,37 5,30 307 1,68 1.46 0,19
c Pengg?x 602 | 5% | 57| 623 e *2| 637| 62
-
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3. INDUSTRI PENGOLAHAN 602 | 59 | 566 55| 514 0| ao| g
a. Industr%l gas -4,68 3,74 -3,33 -1,76 0,67 0,78 0,86 -2,27
— _ - 3.0
__‘1). Pengl;lengan Minyak Bumi -2,02 055 0,15 1,14 4,16 1 2,53 1,32
b O E— - - - -
> 2%2). Gas A Cair 687 | o | 629 42| ool 40| sea| 553
D o =
2 9 |ndustri'3mpa Migas 686 | 674 633| 610| 55| 7| 530 | 53
;—; > )i\/lakBan Minuman dan Tembakau 2,89 2,91 2,86 3,34 9,48 9’2 8,80 7,24
= Tekstl, Brg. kulit & Alas kaki 34
> 52 Oe stil, Brg. kulit & Alas kaki 5,51 6,24 6,34 6,06 3,72 7 3,35 2,35
b o©.O 6,8
5 o 3)2Brg. ﬁyu & Hasil hutan lainnya. 3,08 6,99 6,67 6,18 5,17 4 7,18 7,33
- O
5 §4)—Kerta§\jan Barang cetakan 266 | 547 604| 445 03| 2| 513| 615
— -}
o -
; S 5)sPupu EKimia & Barang dari karet 11,96 9,07 4,54 2,21 L7 1,10 1,27
2 0,02 1
5 o =,
g ‘é‘ G)éemeﬁ& Brg. Galian bukan logam 3,84 2,47 2,59 3,00 3,93 3'2 1,24 1,52
=. 07 =
5 %7§LOQaM'Dasar Besi & Baja 8,87 10*3 808 | 693| 030 1'@ 315 | 421
X =3
o Q@ —
g 5-8)LAlat Jé'f:gk., Mesin & Peralatannya 10,01 9,78 10,42 10’2 5,97 4’; 4,71 6,05
(D — E
53 : - 83| 15| 115
2. 3 9§Barar§ lainnya 1103 | o -4,50 -0,70 : o0 . 8,91
=~ 2 3
A,
N 4EL|STRngGAs DAN AIR BERSIH 816 | 618 | 547| 578 | 495| °31 05| 550
. =
B @ Listr % 07| 833| 81| 798| 53| 2| es7| 618
P B 2
5B, Gas Kot 450 | 241| 02| 143| s2| 9| 49| 517
53 2.2
B & Air bers?h‘ 226 | 226| 235 | 240| 227 o 28| 2
D A
n C
S55BANG@NAN 678 | 660 653| 657 673 °°| 45| 658
5o &
2 -}
y
P 6PERDAGANGAN, HOTEL DAN 47
B ORAN 646 | 638| 630 58| 496 Tl oaso|  4sa
‘3’. g. Perdagggan Besar dan Eceran 6,47 6,36 6,28 5,84 4,66 4"11 4,29 4,42
— 88
B & Hot eﬂt 709 | 850 | 901| 891| 926 o1 sm| sis
B ~+
5 T.Restgran 589 | 576 549 | 524 | 551 5'2 534 | 496
3 =
n
= m
_ -
B 7§3ENGAM3KUTAN DAN KOMUNIKASI o35 [ 00| esa| 9so| 001 % es0| om
@D
ﬂ
b ‘a.Pen gﬂl gkutan 5,96 6,82 6,79 7,06 8,18 7’2 7,72 7,43
1 : 192 21| 212 250
1). An@an Rel -6,03 2,64 -0,43 2,71 0 24 9 0
=
2). Angltan Jalan raya 778 | 81| 79| 782| 7| L| 766 | 773
3). An = an laut 073 | 232| a1a| e00| B4 0| ge7| 695
Ao 5| , , AR ,
q
4). AnglgySungai, Dana & Penyebr. 567 | 644 674 | 697 | 763 7'; 726 | 682
5). AngRian Udara 786 | 810 643| 578 394 | 63| 677
6). Jasﬁnunjang Angkutan 354 | 558 641 | 747 10'8 9'2 835 | 735
_. 11,9 14| 113| 10| 104 103
b. Kom?ukasu 11,34 s 11,64 1 1 8 5 6
-
——
8 KEUANGEAN, PERSEWAAN & JASA 816 | 795| 78| 757| 614| 61| 58| 59
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PERSH. 9
aBank 960 | 909 | 920| 919 sa7| | a72| 473
(6D )
b. Lembabzal-‘:éeuangan tanpa Bank 6,90 7,33 7,20 7,07 7,48 7’2 7,55 7,59
b @ Jasa Pem-mjang Keuangan 733 | 621 | 546| 510 294| 9| 36| 395
o
© @ sewa Bungunan 728 | a7 | es2| 602 | 48| 0| s07| 52
P e; &
5. . Jasa Permbahaan 702| 706 | 708| e8| 903| 0| soa| 915
3 -3 1
B o T
Q —
5 92IASA - JRSA 650 | 549 | 55| 547 73| /| 598| 592
D E'_ P —
£ PE{nenmahan Umum 363 | 125 | 167| 145 15| O2| 125| 123
0 g Q
5 gl)g\ mcﬁemenntahan & Pertahanan 3,61 121 1,60 1,37 1,02 Oé 1,21 1,22
R o6
) !
C S 2)%]21 a Iamermtahan lainnya 3,66 1,32 1,79 1,58 1,36 9 1,31 1,25
[)) —
B & é’%vasﬁ 84a | 841| 818| 823| s8e9| 0| o903| 894
B c C = 1
I =]
5 ® 1&505la§(emasyarakatan 7,33 7,28 7,26 7,30 7,59 7’2 7,98 8,02
Qa = =
0= -
5 2 2§SHibuih dan Rekreasi 795 | 838| 8s4a| 88| 89| 29| 02| 897
-% =r g a 9
=
2 8 3foPerordigan dan Rumah tangga 891 | 883 848 | 850 | 905 9'3 941 | 928
0 = =
== E’.,
£ FRODUK I%)MESTIK BRUTO 599 | 58| 57| 573| 516 >r| 507 506
'D
= PﬂOESUK %MEST' N 663 | 644 630 | 620| 55| 0| 540| 54
aSEmber §PS (diakses 13 Agustus 2016)

‘uedode) ueunsnAuad ‘yerwl eAsey uesnnuad ‘u

:19quins uexINgakusw uep ueyuwnuedUsW

2 Dalam tabel tersebut dapat dilihat bahwa pertumbuhan dari tahun 2013-2014
Q
=
p%ﬂa industri makanan dan minuman di triwulan ke 1V mengalami penurunan tetapi

tidak jauh dari triwulan ke 1ll. Dapat dikatakan bahwa industri makanan minuman
@sih banyak diminati dan juga untuk pertumbuhan industri restoran di triwulan ke
Iug.- tahun 2014 mengalami penurunan tetapi tidak menutup kemungkinan akan
r&ningkat karena perkembangan tren yang ada.

é. Dilihat dari tabel diatas maka akan berpengaruh juga bagi para pengusaha
@nis makanan, minuman, dan juga restoran. Inovasi yang dihadirkan dari sebuah

rmBkanan tidak akan ada habisnya, sehingga semua orang juga ingin selalu mencoba

memilki keingintahuan terhadap kualitas dan cita rasa dari makanan tersebut.

Hfeugio)

ingga Angkringan Cafe Pak Gemboel memiliki kesempatan dalam
mperkenalkan makanan tradisional kepada masyarakat dan memiliki peluang

am usaha bisnis kuliner.

919 uep|Imy e
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Grafik 1.2
Laju Pertumbuhan Penduduk Kota Bekasi

Proyeksi Penduduk Kota Bekasi

P (klik dan drag untuk zoom-in)

M

Jumlah Penduduk Kota Bekasi
N
=<

oM
2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020

Kota Bekasi

Sumber: http://bekasikota.go.id , diakses 12 Agustus 2016.

Pertumbuhan dan pertambahan penduduk baik secara alami maupun karena

M e>iew.Io4u| uep siusig In3asul) oY 11w exdid seH ()

mEgrasi telah membawa pengaruh besar terhadap perkembangan kota Bekasi. Kota

bl

B§<asi saat ini menjadi daya tarik bagi pendatang untuk mencari kerja maupun
9]

bertempat tinggal, yang mengakibatkan Kota Bekasi memiliki pertumbuhan penduduk

yang cukup tinggi. Kota Bekasi tergolong sebagai wilayah yang padat penduduknya,

t§|ihat dari grafik pertumbuhan penduduk di atas bahwa setiap tahunnya penduduk
(= )

IEta Bekasi mengalami kenaikan.
)

% Berdasarkan grafik pertumbuhan penduduk tersebut, dapat dilihat bahwa
=
tidapat peningkatan jumlah penduduk di Kota Bekasi sehingga target konsumen

o)
yang dimiliki oleh Angkringan Cafe Pak Gemboel semakin bertambah juga. Penulis
S5
r@elihat masih terdapat peluang yang besar dari konsumen yang berasal dari daerah-
q

(§erah Bekasi, khusunya daerah Bekasi Selatan dimana Angkringan Cafe Pak
-

(ﬁmboel akan dibuka.

D. 'Ejuan dan Bidang Usaha

919 uen) )
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Pemilihan bidang usaha Angkringan Cafe Pak Gemboel , dengan alasan:

©®

I

(319 Uy XIMY eY13RWIOU| UBP SIUSIg 3N31ISU]) DY 191 YW exdid e
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a)

b)

a)

1) Dilihat dari sisi wirausaha:

Sampai saat ini bisnis kuliner masih sangat diminati oleh banyak
kalangan, karena itu pertumbuhan bisnis cafe tersebut semakin tinggi.
Maka bagi para wirausaha yang bergerak dalam bidang kuliner tidak
akan pernah habis seiring dengan keinginan para konsumen yang
semakin meningkat. Dan dengan adanya Djowo Cafe ini bisa menjadi
pilihan bagi para pecinta kuliner nusantara.

Modal yang digunakan fleksibel, besar kecilnya modal akan
menentukan model cafe yang dibentuk. Model cafe apa yang akan
dibuat nantinya akan mempengaruhi modal pemilik, karena saat ini
konsumen sangat menyukai atau tertarik dengan model cafe yang unik.
Membuka lapangan kerja baru. Dengan adanya cafe ini maka, akan
memberikan kesempatan bagi orang-orang yang ingin bekerja sesuai
dengan pengalaman yang dibutuhkan dari pemilik cafe. Karena saat ini
banyak pengangguran yang susah mendapatkan pekerjaan, maka cafe
ini memberikan pengalaman bekerja baru bagi mereka yang ingin

mendapatkan pekerjaan dengan kualitas bekerja yang baik.

2) Dilihat dari sisi konsumen

Konsumen memiliki tempat yang paling penting dalam industri cafe.
jumlah konsumen untuk cafe semakin meningkat seiring dengan
pertumbuhan penduduk. Apabila cafe tersebut tidak dapat

mempertahankan loyalitas konsumen, maka sulit untuk dapat
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berkompetisi. Sehingga cafe ini sangat mengutamakan kepuasan

konsumen.

©)

b) Minat konsumen yang sangat antusias dengan didirikannya cafe-cafe
yang unik, nyaman, dan harga yang relatif murah sangatlah besar. Dan
cafe ini menjadikan para remaja terutama mahasiswa menjadi target
pasar yang utama. Karena mahasiswa mencari tempat untuk
bersosialisasi bersama teman-teman dengan konsep tempat yang
nyaman, harga yang sesuai dengan tarif mahasiswa, dan fasilitas yang
mencukupi. Maka cafe ini bisa menjadi salah satu alternatif bagi para
mahasiswa untuk menghabiskan waktu luang bersama teman-teman

ataupun keluarga.

Angkringan Cafe Pak Gemboel memiliki konsep cafe dengan memadukan

unasur tradisional Jawa dengan unsur modern, dimana unsur tradisional Jawa yang ada
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el

pafgia sajian makanannya yaitu nasi kucing dan unsur modern pada suasana atau desain
o

cz;:e. Tetapi dalam desain cafe ini tetap memadupadankan desain tradisional dan

rgodern. Angkringan Cafe Pak Gemboel akan dibuka di sebuah ruko, dengan target

p&ar dari usia 17 tahun sampai 45 tahun. Karena di daerah Galaxy semakin ramai

gan para remaja yang suka berkumpul bersama teman-temannya, dan ada juga

i

@erkumpulan club motor yang bisa dijadikan sebagai target pasar.

Penulis memilih membuka usaha kuliner makanan karena setiap orang pasti

uj uep s

r@mbutuhkan makan untuk mengisi energi dalam beraktivitas sehari-hari. Dengan
Iésibukan sehari-hari, baik sekolah, kuliah, ataupun bekerja, maka orang-orang lebih
rgémilih untuk mencari makan diluar dengan nuansa yang berbeda dan bisa
@kumpul dengan orang-orang terdekat. Makanan yang disajikan oleh Angkringan

%fe Pak Gemboel bisa untuk semua kalangan, terutama remaja dan orang tua. Nasi
)
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kucing disajikan dengan berbagai sate-satean dan juga inovasi nasi yang berbeda
an nasi kucing yang lain. Mengapa penulis memilih menggunakan varian nasi

T
sélain nasi putih agar konsumen bisa merasakan inovasi baru dari memakan nasi

J

2
kécing dengan nasi merah atau nasi goreng.

;

; Proses pembuatan untuk lauk dan nasi dimasak sendiri oleh juru masak
b%sama dengan staff dapur, agar ke higienisan dari makanan selalu terjaga, lalu
sdzelah proses masak sudah selesai maka makanan akan dibawa ke cafe yang berada
Iawsa;_tai 1. Sehingga, jika konsumen menginginkan lauk dalam kondisi panas kami akan

usi

nﬁnghangatkan dengan cara dibakar sebentar untuk dipanaskan dan disajikan kepada

ue

k&hsumen. Maka konsumen tidak perlu menunggu lama untuk proses masak, karena

é.uo;

kanan yang ada sudah dalam kondisi matang dan hanya perlu dipanaskan sebentar.

Dengan adanya Angkringan Cafe Pak Gemboel, Penulis berharap dapat

MMy exn

m@embawa perubahan baru dalam dunia kuliner dan dapat mengembangkan budaya

u

I@onesia dalam memberikan value added pada produk makanan dari Angkringan
Cafe Pak Gemboel. Untuk kisaran harga yang dipatok pada produk makanan ini

tgmasuk untuk kelas menengah keatas dikarenakan kerumitan pada proses masak dan
(= )
IQaIitas bahan baku serta perlengkapan dan peralatan untuk desain cafe dalam
-

rH&narik perhatian pelanggan.

Bgsarnya Kebutuhan Modal/Dana

Kebutuhan akan dana merupakan hal yang tidak akan pernah terlepas dari

Juj ue

pﬁndirian sebuah usaha, baik usaha yang baru akan didirikan maupun usaha yang

tﬁah berjalan akan selalu membutuhkan dana untuk setiap kegiatannya. Untuk itu,

x
(Waha pendirian Angkringan Cafe Pak Gemboel ini tentu membutuhkan dana yang

),

egan digunakan untuk pendirian usaha hingga usaha tersebut berjalan.

919 uen) )
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Dana atau modal awal yang diperlukan untuk mendirikan usaha ini berasal
(@dana orang tua dan dana pribadi yang diperkirakan sebesar Rp. 554.221.400 dana
tef%ebut akan digunakan untuk sewa ruko, peralatan, perlengkapan, gaji karyawan,
b?f%an baku dan kebutuhan kas. Dana tersebut akan digunakan untuk kegiatan

opérasional usaha selama lima tahun. Keterangan mengenai penggunaan dana akan

191w

digabarkan pada tabel 1.2:
Tabel 1.2

Kebutuhan Dana Angkringan Cafe Pak Gemboel (dalam rupiah)
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&
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z

E.

@

> Kebutuhan Dana Angkringan Cafe Pak Gemboel

& Keterangan Jumlah

5 |Kas Awal 10.000.000
§ Peralatan 41.419.000
2 |Perlengkapan 80.540.400
E Sewa Gedung 45.000.000
= |Bahan Baku 377.262.000
al Total 554.221.400
S Sumber: 1.2

3
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