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ABSTRAK 

 

William / 70130101 / 2017 / Pendirian Food Truck Kebab Sushi Bash 

Dosen Pembimbing : Liaw Bun Fa, Ir., S.E., M.M. 

 

Kebab Sushi Bash dalah sebuah perusahaan yang bergerak dalam bidang kuliner. Kebab Sushi 

Bash akan berlokasi di Wisma Gading Permai, Kelapa Gading, Jakarta Utara, Indonesia.  

Usaha kuliner ini memiliki visi menjadi restoran dengan konsep Food Truck pilihan utama 

masyarakat yang mengutamakan keunikan, kualitas, kecepatan, dan ketepatan pelayan. 

Produk yang ditawarkan adalah menu kebab rasa sushi dengan pilihan daging sapi, ayam, salmon 

dan tuna serta Deep Fried Kebab Sushi. Pelanggan yang menjadi target utama adalah pria wanita 

dari berbagai kalangan usia yang berdomisili di DKI Jakarta, khususnya daerah Kelapa Gading. 

Strategi pemasaran adalah membagikan  brosur di sekitar Kelapa Gading, memasarkan melalui 

media sosial, mengadakan diskon atau potongan harga, melakukan endorse dan menyebarkan word 

of mouth. 

Kebab Sushi Bash membutuhkan sumber daya manusia untuk menjalankan usahanya Saat ini 

direncanakan tenaga kerja Kebab Sushi adalah satu orang manajer, juru masak dan pelayan  

Dengan investasi awal sebesar Rp 420.072.400,00 Kebab Sushi Bash selalu berada diatas titik 

impas (BEP) Perhitungan NPV sebesar Rp 162.034.167,60 lebih besar dari 0. Interest Rate of 

Return ( IRR ) pada posisi 24,44% dengan tingkat suku bunga Bank Central Asia 10,50%. Payback 

period 2 tahun 9 Bulan 19 Hari yang masih berada dibawah 5 tahun sehingga bisnis layak untuk 

dijalankan. 
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ABSTRACT 

 

William / 70130101 / 2017 / Establishment of Food Truck Kebab Sushi Bash 

Advisor : Liaw Bun Fa, Ir., S.E., M.M. 

 

Kebab Sushi Bash is a culinary company. Kebab Sushi Bash will be located at Wisma 

Gading Permai, Kelapa Gading, North Jakarta, Indonesia. 

This culinary venture has a vision to become a restaurant with the concept of Food Truck 

the main choice of people who prioritize the uniqueness, quality, speed, and precision of the waiter. 

The products offered are sushi flavored kebab menu with meat choices of beef, chicken, 

salmon and tuna as well as Deep Fried Kebab Sushi. Customers who become the main target are 

female men from various age groups domiciled in DKI Jakarta, especially Kelapa Gading area. 

Marketing strategy is to distribute leaflets around Kelapa Gading, market through social 

media, hold discounts or discounts, perform endorse and spread word of mouth. 

Kebab Sushi Bash needs human resources to run its business Currently planned workforce 

Kebab Sushi is one person manager, cook and waitress 

With an initial investment of Rp 420,072,400.00 Kebab Sushi Bash is always above the 

break even point (BEP) NPV calculation of Rp 162,034,167.60 is greater than 0. Interest Rate of 

Return (IRR) at position 24.44% the interest rate of Bank Central Asia is 10.50%. Payback period 2 

years 9 Months 19 Days that are still under 5 years so the business is feasible to run. 
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