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KATA PENGANTAR 

Puji dan syukur penulis panjatkan kepada Tuhan Yesus Kristus atas rahmat dan karuniaNya 

penulis dapat menyelesaikan Business Plan ini dengan baik. Business Plan ini disusun dalam 

rangka memenuhi salah satu syarat kelulusan untuk memperoleh gelar Sarjana Manajemen 

program studi Manajemen konsentrasi Kewirausahaan di Institut Bisnis dan Informatika Kwik 

Kian Gie. 

Business Plan ini tidak akan dapat terselesaikan dengan baik tanpa bantuan dan dukungan 

dari berbagai pihak. Penulis ingin mengucapkan terimakasih yang sebesar-besarnya kepada 

berbagai pihak yang telah memberikan bimbingan, bantuan, dukungan, serta motivasi lebih 

selama proses penulisan Business Plan ini. Pihak-pihak tersebut adalah: 

1. Bpk.Brastoro S.E. M.M., selaku Dosen Pembimbing yang telah sabar membimbing, 

mengarahkan, memberi kritik dan saran, meluangkan waktu, saran, dan bantuan untuk 

penulis sehinga dapat terselesaikan dengan baik Business Plan ini. 

2. Seluruh Dosen Institut Bisnis dan Informatika Kwik Kian Gie yang telah mengajar dan 

memberikan pengetahuan sejak semester awal sehingga penulis dapat menyelesaikan 

pendidikan Strata 1. 

3. Seluruh staf perpustakaan Institut Bisnis dan Informatika Kwik Kian Gie yang telah 

membantu penulis mencari sumber-sumber penulisan untuk Business Plan ini. 

4. Teman-teman terbaik diantaranya adalah, Novieta Setiawan, Susi Susanti, Michelle Chandra, 

Albertus Alves, Joshua Andika, Yuan Raditya, Reynaldi Christian, Pudi Moge, Hansen 

Subroto, Hardianto Juwono, Jodie, Gideon Prasetyo, Riandy Anggoro, dan teman-teman 

mahasiswa/i yang tidak dapat penulis sebut satu per satu sebagai teman terbaik penulis yang 



vi 

 

telah ikut menemani dan mendukung penulis saat mengalami kejenuhan dalam proses 

penyelesaian Business Plan. 

 

Demikianlah Business Plan ini dibuat oleh penulis dengan sepenuh hati. Penulis 

mengharapkan kritik dan saran dapat disampaikan agar Business Plan ini dapat disempurnakan 

menjadi lebih baik lagi. Akhir kata penulis ucapkan terimakasih yang sebsar-besarnya, kiranya 

Business Plan ini dapat bermanfaat untuk segenap pihak yang membutuhkan. 

 

 

 

Jakarta, Februari 2017 

 

 

Timothy 
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