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ABSTRACT 

Nama   : William 

Program Studi : Ilmu Administrasi Bisnis 

Judul   : Rencana Pendirian Usaha Cafe Ropang PIK 

Karya ilmiah nir-penelitian dalam bentuk business plan ini adalah usaha kuliner, khusunya dalam 

bentuk sebuah kafe yang terletak di Food Plaza PIK. Perencanaan bisnis bertujuan untuk 

memberikan pengalaman serta cita rasa makanan dan minuman yang unik khusunya roti panggang 

dengan berbagai varian topping yang menarik. Dan juga sebagai kerangkan dan acuan dalam 

merealisasikan dan mengembangkan bisnis kafe Ropang PIK yang ditinjau dari aspek bisnis, 

seperti pemasaran, operasional , keuangan, sumber daya manusia, strategi serta kelayakan usaha 

Ropang PIK. Perencanaan ini dibuat karena melihat adanya peluang yang masih terbuka lebar 

dalam industri kuliner khususnya di Jakarta Utara, dilihat dari jumlah penduduk, tingkat konsumsi, 

serta sedang banyaknya festival kuliner di berbagai tempat yang membuktikkan adanya wadah 

besar untuk melakukan promosi serta ajang untuk berinovasi terhadap kuliner yang ada di 

Indonesia. Dari analisis keuangan Ropang PIK didapatkan kesimpulan bahwa dengan modal awal 

sebesar Rp. 483.030.191,-  , usaha ini memberikan NPV sebesar Rp. 119.190.208,- dan IRR 

sebesar 27,27%, dengan payback period 2 Tahun 1 bulan dan 28 hari. Nilai NPV, IRR, 

payback period menunjukkan nilai NPV yang positif, payback period yang kurang dari 5 tahun, 

dan IRR lebih besar daripada cost of capital 13,01%. Sehingga dapat disimpulkan bahwa bisnis ini 

layak untuk didirikan. 

Kata Kunci : business plan, roti panggang, roti panggang PIK 



ABSTRACT 

Name  : William 

Study Program: Business Administration 

Title  : Business Incorporation Plan Cafe Ropang PIK 

 

The scientific work of non-research in the form of a business plan is the culinary business, 

especially in the form of a cafe located in the Food Plaza PIK. Business planning aims to 

provide the experience and the taste of food and beverages unique especially toasted bread 

with various toppings interesting variants. As well as the framework and reference in 

realizing and developing business cafe Ropang PIK reviewed from aspects of business, such 

as marketing, operations, finance, human resources, strategy and business feasibility Ropang 

PIK. This plan was made for seeing the opportunity is still wide open in the culinary industry, 

especially in North Jakarta, the views of the population, the level of consumption, as well as 

being the many culinary festivals in various places membuktikkan their large container for 

the promotion as well as a platform to innovate on the culinary in Indonesia. PIK Ropang of 

financial analysis it was concluded that the initial capital of Rp. 483 030 191, -, this effort 

gives NPV Rp. 119 190 208, - and an IRR of 27.27%, with a payback period of 2 years 1 

month and 28 days. NPV, IRR, payback period shows a positive NPV, payback period of less 

than five years, and the IRR is greater than the cost of capital of 13.01%. It can be concluded 

that the business is feasible to set. 

Keywords: business plan, toast, toast PIK 
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