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ABSTRAK 
 

Hartanto Irawan  / 28120231 / 2016 / Rencana Bisnis Pendirian Usaha Restoran 

Khas Indonesia Dan Vegetarian “Bumbu Colek” Di Sunter, Jakarta Utara / 

Agus Salim,S.E.,M.M.,M.B.A. 
 

Bumbu Colek adalah sebuah usaha yang bergerak di bidang industri Food and 

Beveranges  dibuat dalam bentuk restoran. Restoran Bumbu Colek terletak di Jalan Danau 

Sunter Utara Blok R nomor 49, dan direncanakan didirikan pada September 2017. 

Restoran Bumbu Colek menawarkan menu makanan Indonesia dan Vegetarian yang 

mungkin masih jarang terdengar kombinasi dua jenis makanan tersebut tetapi mempunyai 

pertumbuhan yang signifikan. Restoran Bumbu Colek juga mempunyai budaya baru dalam 

menyantap makanan yaitu mencolek makanan sebelum disantap. 

Pada awalnya pendirian bisnis ini dilakukan setelah penulis melihat dari tahun ke 

tahun, bisnis Food and Beverages di Sunter tidak pernah sepi dan selalu meningkat setiap 

tahun. Sementara segmen yang dipilih oleh Bumbu Colek adalah berdasarkan segmentasi 

geografis, yaitu konsumen yang tinggal di Sunter dan Kelapa Gading, dan segmentasi 

demografis, yaitu konsumen yang memiliki pendapatan lebih dari 5 juta perbulan. 

Bumbu Colek memiliki struktur organisasi yang sederhana, pemilik sebagai 

manajer dan memiliki 12 karyawan dibawahnya yaitu administrasi dan keuangan, cheff, 

asisten cheff, dan waitress/waitree. 

Pendirian usaha Bumbu Colek ini membutuhkan dana awal sebesar Rp 

1.020.000.000,00 dengan menggunakan dana sendiri dan dialokasikan untuk: kas Rp 

25.186.746,00, persediaan awal Rp 9934.954,00, perlengkapan Rp 4.126.500,00 peralatan 

Rp 344.201.800,00 sewa tempat tiga tahun Rp 525.000.000,00 biaya grand opening Rp 

3.900.000,00 biaya perizinan usaha Rp 15.150.000,00 dan biaya pra operasi Rp 

82.500.000,00 

Sementara itu kelayakan investasi dihitung dengan menggunakan beberapa metode 

penilaian. Bisnis Bumbu Colek dinyatakan layak dijalankan dan dibuktikan dengan NPV 

Positif sebesar Rp 1.629.532.207,36. Penilaian Investasi perusahaan dalam menghasilkan 

keuntungan dapat dilihat dengan menghitung Profitability Index yaitu sebesar 2,59 dan 

layak dijalankan karena nilainya adalah lebih dari satu (P>1). Periode pengambilan 

investasi Bumbu Colek adalah selama 2 tahun 4 hari . Sementara itu tingkat pengembalian 

suku bunga pun dikatakan baik, yaitu sebesar 71,57% dimana angka ini lebih besar 

dibandingkan dengan discount factor yang diterapkan, WACC sebesar 16.40% yang 

didapat dari risk free Bank Indonesia ditambah dengan Risk Premium Indonesia. 

Berdasarkan penilaian kelayakan investasi diatas, Bisnis Bumbu Colek layak untuk 

dijalankan. 

 

 

 

 

 

 

 



ABSTRACT 

 

 

Bumbu Colek is an enterprise engaged in the field of industry Food and Beveranges 

made in the form of restaurants. Flick Bumbu Restaurant is located at Jalan Danau Sunter 

Utara Blok R no 49, and planned to set up in September 2017. The restaurant offers a 

menu of food seasoning Flick Indonesia and Vegetarians who may still rarely heard 

combination of two types of these foods but have significant growth. Bumbu Colek 

Restaurant  also has  new culture of eating food that is nudging the food before it is eaten. 

At first the business establishment was conducted after the author saw from year to 

year, the Food and Beverages business in Sunter never quiet and always increasing every 

year. While the selected segment by Bumbu Colek is based on geographic segmentation, 

namely the consumers who live in Sunter and Kelapa Gading, and demographic 

segmentation, ie consumers who have an income of more than 5 million per month. 

Bumbu Colek has an organizational structure that is simple, as the owner manager 

and has 12 employees up included administration and finance, cheff, assistant cheff and 

waitress / waitree. 

Bumbu Colek business establishment requires an initial fund of Rp 

1,020,000,000.00 by using its own funds and allocated to: Cash Rp25.186.746,00, initial 

inventory Rp 9934.954,00, supplies Rp Rp 4,126,500.00, equipment Rp 344.201.800,00, a 

three-year lease cost Rp525.000.000,00, grand opening of business Rp 3,900,000.00, 

licensing fees and costs Rp 15.150.000,00, preoperative Rp 82.500.000,00. 

While the feasibility of investment is calculated using several methods of 

assessment. Buisness Bumbu Colek declared eligible to run and proved with positive NPV 

of Rp 1.629.532.207,36. Investment appraisal company in generating profits can be seen 

by calculating the Profitability Index is equal to 2.57 and is eligible to run because the 

value is more than one (P> 1). Bumbu Colek investment decision  period is for 2 years and 

4 days. While the rate of return on interest rates also said to be good, that is equal to 

71,57% while this figure is greater than the discount factor applied, WACC of 16:40% risk 

free obtained from Bank Indonesia plus a Risk Premium Indonesia. Based on the above 

investment appraisal, Business Bumbu Colek feasible. 
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