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LAMPIRAN I 

HARGA POKOK PRODUKSI 

No Nama Menu Bahan-bahan Harga 

1 Gado-Gado Kentang 400 

  

Lontong 1200 

  

Kacang panjang 200 

  

Tempe 550 

  

Tauge 100 

  

Kangkung 220 

  

Telur 1500 

  

Timun 100 

  

Gula Jawa 800 

  

Kerupuk 700 

  

Garam secukupnya 150 

  

Bumbu Kacang 275 

 

  Total 6195 

2 Ketoprak Tahu putih  500 

  

Bihun 1500 

  

Tauge 150 

  

Timun 450 

  

Telur 1500 

  

Bumbu Kacang 275 

  

Gula Jawa 800 

  

Garam secukupnya 150 

 

  Total 5325 

3 Karedok Kemangi 50 

  

Kacang panjang diiris 1/2 cm 250 

  

Kol diiris kasar 200 

  

 terong bulat 500 

  

1/4 ketimun 250 

  

1/2 cabai rawit merah 500 

  

25 gr kacang tanah 275 

  

Kencur secukupnya 50 

  

Terasi secukupnya 50 

  

1/2 siung bawang putih 75 

  

Gula merah secukupnya 800 

  

25 ml air  25 

  

6 gr taoge  72 

  

Air jeruk limau 100 

 

  Total 3197 

4 Rendang Udang 215 gr udang rebung 20425 

  

1/4 air jeruk nipis 75 

  

Garam secukupnya 100 

  

Daun Kunyit 50 

  

1 btg serai 75 
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Lengkuas 100 

  

75 gr kelapa parut 507 

  

3 cabai rawit merah 1700 

  

2 sdt asam jawa 75 

  

2 sdm air 50 

  

430 ml santan 1688 

  

Minyak secukupnya 748 

  

2 cm kunyit 100 

  

2 cm jahe 100 

  

1 sdt ketumbar 100 

 

3 porsi 1/2 sdt merica 75 

  

1/4 sdt gula pasir 100 

 

  Total 26068 

5 Rendang Sapi 150 gr daging sapi 15810 

  

1/4 air jeruk nipis 75 

  

Garam secukupnya 100 

  

Daun Kunyit 50 

  

1 btg serai 75 

  

Lengkuas 100 

  

75 gr kelapa parut 507 

  

3 cabai rawit merah 1700 

  

2 sdt asam jawa 75 

  

2 sdm air 50 

  

430 ml santan 1688 

  

Minyak secukupnya 748 

 

3 porsi 2 cm kunyit 100 

  

2 cm jahe 100 

  

1 sdt ketumbar 100 

  

1/2 sdt merica 75 

  

1/4 sdt gula pasir 100 

 

  Total 21453 

6 Rendang Ayam 1/2 ekor ayam  11500 

  

1/4 air jeruk nipis 75 

  

Garam secukupnya 100 

  

Daun Kunyit 50 

  

1 btg serai 200 

  

Lengkuas 100 

  

75 gr kelapa parut 507 

  

3 cabai rawit merah 1700 

  

2 sdt asam jawa 75 

  

2 sdm air 50 

  

430 ml santan 1688 

  

Minyak secukupnya 748 

  

2 cm kunyit 100 

 

3 porsi 2 cm jahe 100 

  

1 sdt ketumbar 100 
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1/2 sdt merica 75 

  

1/4 sdt gula pasir 100 

 

  Total 17268 

7 Gulai Kambing 150 gr daging kambing 15045 

  

1 btg serai 50 

  

1 lbr daun salam 50 

  

1 lbr daun kunyit 50 

  

150 ml santan 675 

  

1 btg daun bawang 50 

  

1/2 sdm minyak 1500 

  

1 cm jahe 50 

  

1/2 kunyit 500 

  

2 cm lengkuas 25 

  

biji pala secukupnya 50 

  

2 cm kayu manis 50 

  

2 btr kemiri 25 

  

teh ketumbar 150 

 

2 porsi Garam secukupnya 100 

  

Air secukupnya 200 

 

  Total 18570 

8 Sate Ayam 350 gr dada ayam 7376 

  

25 gr kulit ayam 200 

  

2 buah jeruk nipis 300 

  

Merica bubuk secukupnya 75 

  

Garam halus secukupnya 75 

  

120 gr kacang tanah goreng 2000 

  

200 ml air matang 500 

  

Kecap manis secukupnya 500 

  

Tusuk sate 500 

 

  Total 11526 

9 Tahu telur bumbu petis 65 gr tahu  500 

  

2 btr telur 4000 

  

Daun bawang 50 

  

Garam secukupnya 100 

  

Merica bubuk secukupnya 75 

  

Bawang putih 150 

  

Tepung terigu protein 75 

  

15 gr kacang tanah kulit 250 

  

Cabai rawit 300 

  

Petis 200 

  

Gula Jawa 200 

  

Garam secukupnya 75 

  

30 ml air panas 100 

  

Minyak secukupnya 245 

    

 

  Total 6320 
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10 Steak Jawa 150 gr daging has sapi 15810 

  

1 sdm kecap inggris 125 

  

1/2 sdt garam 75 

  

1/2 sdt merica 75 

  

1 sdt gula pasir 350 

  

1 sdm tepung kanji 150 

  

2 sdm mentega 350 

  

2 siung bawang putih 300 

  

1 btr bawang bombay 2000 

  

Kentang 700 

  

Wortel 500 

  

Buncis 300 

  

2 sdm saus tomat 300 

  

1/2 gelas air 300 

  

Minyak secukupnya 748 

 

  Total 22083 

11 Bakwan Surabaya 200 gr daging sapi 21080 

  

1 btg daun bawang 50 

  

8 lbr kulit pangsit 1000 

  

200 gr mie basah 1000 

  

1 btg seledri 50 

  

Garam secukupnya 100 

 

3 porsi 2 gelas kaldu ayam 500 

  

Merica bubuk secukupnya 75 

  

6 buah baso sapi 3000 

 

  Total 26855 

12 Nasi goreng kampung 250 gr nasi putih 2123 

  

1 btr telur ayam 2000 

  

Minyak secukupnya 748 

  

15 gr bawang bombay 300 

  

1 siung bawang putih 150 

  

1 btr bawang merah 140 

  

2 buah cabe merah besar 700 

  

1 sdm daun bawang 75 

  

1 sdm kecap asin 300 

  

2 sdm kecap manis 500 

  

1 bungkus kaldu ayam 700 

  

Garam secukupnya 300 

 

   Total 8036 

13  Nasi goreng ikan jambal 250 gr nasi putih 2123 

  

7 gr ikan jambal 700 

  

Minyak secukupnya 748 

  

15 gr bawang bombay 300 

  

1 siung bawang putih 150 

  

1 btr bawang merah 600 

  

2 buah cabe merah besar 700 
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1 sdm daun bawang 200 

  

1 sdm kecap asin 300 

  

1 bungkus kaldu ayam 700 

  

Garam secukupnya 300 

  

Sayur asin 200 

  

Udang goreng 2500 

 

  Total 9521 

14 Nasi goreng seafood 250 gr nasi putih 2123 

  

1 btr telur ayam 2000 

  

Baso ikan 500 

  

Udang 1000 

  

Cumi 1300 

  

Minyak secukupnya 748 

  

15 gr bawang bombay 300 

  

1 siung bawang putih 400 

  

1 btr bawang merah 600 

  

2 buah cabe merah besar 700 

  

1 sdm daun bawang 75 

  

1 sdm kecap asin 300 

  

1 bungkus kaldu ayam 700 

  

Garam secukupnya 300 

 

  Total 11046 

15 Nasi goreng kambing 250 gr nasi putih 2123 

  

75 gr daging kambing 7350 

  

Minyak secukupnya 748 

  

15 gr bawang bombay 300 

  

1 siung bawang putih 400 

  

1 btr bawang merah 600 

  

2 buah cabe merah besar 700 

  

1 sdm daun bawang 75 

  

1 sdm kecap asin 300 

  

2 sdm kecap manis 500 

  

1 bungkus kaldu kambing 700 

  

Garam secukupnya 300 

 

  Total 14096 

16 Nasi Urap 250 gr nasi putih 2123 

  

Ayam goreng kampung 10000 

  

Kangkung 200 

  

Tauge 100 

  

Kol 100 

  

Kacang panjang 350 

  

Wortel 500 

  

Tempe 500 

  

Kencur 100 

  

Bawang merah 140 

  

Bawang putih 150 
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Garam secukupnya 200 

  

Gula secukupnya 300 

  

100 ml air 150 

  

Minyak secukupnya 862 

 

  Total 15775 

17 Nasi Timbel 1/2 ekor ayam kampung 11500 

  

250 gr nasi putih 2123 

  

2 sdm jagung 500 

  

Minyak secukupnya 500 

  

1/2 sdm daun ketumbar 50 

  

Kiuming 150 

  

4 sdm bumbu halus 2000 

  

1 lbr daun salam 50 

  

Serai 75 

  

1 daun jeruk 100 

  

Timun 300 

  

Kacang panjang 1000 

  

40 ml santan 350 

  

Tomat  300 

 

  Total 18998 

18 Opor Ayam 6 siung bawang merah 640 

  

4 siung bawang putih 600 

  

4 butir kemiri 100 

  

2 jahe 440 

  

2 lengkuas 400 

  

1 ptg paha ayam 8000 

  

3 lbr daun salam 150 

  

2 btg serei 150 

  

5 lbr daun jeruk 250 

  

100 ml santan 675 

  

pala halus secukupnya 50 

  

6 buah kentang kecil 1200 

  

3 ons tomat ceri 300 

  

6 ptg cabai hijau 200 

  

1 buah ketupat 2000 

  

2 buah emping 100 

  

Daun bawang 50 

  

Cabai merah besar 200 

  

Potongan jahe 50 

 

  Total 15555 

19 Opor Ikan 6 siung bawang merah 3000 

  

4 siung bawang putih 1200 

  

4 butir kemiri 100 

  

2 jahe 440 

  

2 lengkuas 400 

  

1 ptg ikan tongkol 8000 
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3 lbr daun salam 150 

  

2 btg serei 300 

  

5 lbr daun jeruk 250 

  

100 ml santan 3083 

  

pala halus secukupnya 100 

  

6 buah kentang kecil 1200 

  

3 ons tomat ceri 300 

  

6 ptg cabai hijau 200 

  

1 buah ketupat 2000 

  

2 buah emping 100 

  

Daun bawang 50 

  

Cabai merah besar 200 

  

Potongan jahe 50 

 

  Total 21123 

20 Sop Buntut 500 gr buntut sapi 21000 

  

2 siung bawang putih 600 

  

1/2  buah wortel 300 

  

1/2 buah kentang 500 

  

1/2 buah tomat 200 

  

Daun bawang 200 

  

Seledri 100 

  

1/2 sdt lada 75 

  

Garam secukupnya 200 

  

Pala kering secukupnya 50 

 

  Total 23225 

21 Soto ayam 1/4 ekor ayam 5750 

  

Air secukupnya 300 

  

1btg sereh 150 

  

1 lbr daun salam 50 

  

1 lbr daun jeruk 50 

  

1 lbr daun bawang 25 

  

1 siung bawang merah 150 

  

1 lengkuas 200 

  

1 siung bawang putih 140 

  

1 ruas jempol jahe 50 

  

1/4 sendok makan ketumbar 75 

  

100 gr soun 1000 

  

1/2 btr telur 1000 

  

100 gr tauge 1200 

  

1/2 buah tomat 200 

  

100 gr kol 200 

  

Bawang goreng garing 75 

 

  Total 10615 

 Makanan Vegetarian   

22 Steak Macaroni 200 gr nuget macaroni 3500 

  

1/2 sdm saus tiram 150 
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1 sdm saus BBQ 500 

  

Merica bubuk secukupnya 100 

  

Margarin 300 

  

30 cc air 50 

  

Gula cair secukupnya 200 

  

Garam secukupnya 200 

  

1/4 buah timun 200 

  

1/2 tomat 400 

 

  Total 5600 

23 Sate Kacang 250 gr tepung terigu protein tinggi 2500 

  

4 sdm minyak goreng 2000 

  

Garam secukupnya 300 

  

1/2 sdt merica bubuk 100 

  

1 sdt mustard 200 

  

2 sdm mentega 700 

  

25 gr jamur kancing 500 

  

2 btr bawang merah 280 

  

20 gr tepung terigu 1500 

  

200 cc kaldu 350 

  

50 cc krim 300 

 

  Total 8730 

24 Paprika Bola Udang Lada Hitam Panggang 1 paprika merah belah dua 5000 

  

1/3 paprika hijau potong dadu 1600 

  

2 ruas wortel potong kotak 500 

  

1/4 buah bengkuang potong kotak 1500 

  

1 buah jagung muda dipotong diamond 600 

  

1/2 btg seldri besar 100 

  

2 buah jamur kancing iris  150 

  

3 biji baso udang vegan belah empat 2000 

  

1/4 lada hitam 200 

  

1/4 kaldu jamur bubuk 300 

  

1/2 sdm saus tiram 500 

  

Kecap asin secukupnya 300 

  

Minyak secukupnya 748 

  

Air maizena 300 

 

  Total 13798 

25 Vegan Kwek Saus Tiram 180 gr guten rebus  3000 

  

100 gr sawi pokcai 3000 

  

1 cabe merah 1000 

  

2 buah bunga lawang 500 

  

1/2 sdm minyak sayur 1000 

  

2 sdm saus tiram vegan 300 

  

1 sdt bubuk jamur 200 

  

2 sdt gula pasir 2000 

  

3 cm jahe 200 

  

300 cc air 300 
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Garam  200 

  

Margarin 350 

  

Biji wijen 200 

 

  Total 12250 

26 Nasi Gulung Vegetarian 200 gr beras jepang 6000 

  

1/2 sdt garam 200 

  

3 sdm gula pasir 500 

  

1 sdm cuka 200 

  

2 lbr nori 3000 

  

2 btr telur 4000 

  

wortel 1500 

  

timun jepang 2000 

 

  Total 17400 

   

  

No Minuman Bahan-bahan Harga 

1 Air mineral 

 

2000 

 

  Total 2000 

2 Es teh tawar Es batu 500 

  

teh 1000 

 

  Total  1500 

3 Es teh manis Es batu 500 

  

teh 1000 

  

Gula pasir  500 

 

  Total 2000 

4 Teh tawar hangat teh 1000 

 

  Total 1000 

5 Teh tawar manis teh 1000 

  

Gula pasir  500 

 

  Total 1500 

6 Jus Tropikal 150 ml air 1300 

  

Es batu 500 

  

Mangga 1000 

  

Jeruk 800 

  

Nanas 1500 

  

Gula pasir  300 

 

  Total 5400 

7 Jus Alpukat Alpukat 3500 

  

Gula pasir  300 

  

Susu 1000 

  

Es batu 500 

 

  Total 5300 

8 Jus Sirsak Sirsak 3500 

  

Gula pasir  300 

  

Es batu 500 

 

  Total 4300 
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9 Jus Mangga Mangga 3500 

  

Gula pasir  300 

  

Es batu 500 

  
Total 4300 

10 Jus Nanas Nanas 3500 

  

Gula pasir  300 

  

Es batu 500 

 

  Total 4300 

10 Jus Jeruk Jeruk 3500 

  

Gula pasir  300 

  

Es batu 500 

 

  Total 4300 

11 Jus Wortel Wortel 3500 

  

Gula pasir  300 

  

Es batu 500 

 

  Total 4300 

12 Lime Squash Lemon 5000 

  

Gula pasir  300 

  

Es batu 500 

 

  Total 5800 

13 Es lemon teh Lemon 1000 

  

Es batu 500 

  

Teh 1000 

  

Gula pasir  500 

 

  Total 3000 

   

  

   

  

No Hidangan Penutup Bahan-Bahan Harga 

1 Puding Buah 3 gr agar-agar bubuk 500 

  

250 ml susu 2500 

  

20 gr gula pasir 300 

  

2 gr bubuk teh hijau 200 

  

10 gr filling coklat 250 

  

10 r strawberry 250 

 

  Total 4000 

2 Singkong goreng isi jamur 200 gr singkong 5000 

  

50 gr jamur 1000 

  

250 gr bread crumb 3000 

  

40 gr bawang putih 500 

  

70 ml kecap manis 300 

 

3 porsi 1 buah lemon 2000 

  

15 gr mentega 300 

  

3 buah putih telur 6000 

    

 

  Total 18100 
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3 Es cendol 100 gr tepung beras 1200 

  

50 gr tepung sagu 600 

  

350 ml air bersih 1000 

  

2 sendok makan air kapur sirih 75 

  

50 ml air perasan daun suji 200 

  

air es secukupnya 100 

  

es batu yang diserut secukupnya 300 

  

200 gr gula merah 1500 

  

500 ml susu 3000 

  

150 ml air putih 500 

 

  Total 8475 
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LAMPIRAN II 

Biaya Listrik 

Tahun 

Biaya per bulan 

(Rupiah) 

Biaya per 

tahun 

(Rupiah) 

2017 4.777.010 57.324.120 

2018 5.068.408 60.820.896 

2019 5.377.581 64.530.972 

2020 5.705.613 68.467.356 

2021 6.053.655 72.643.860 

                         Sumber: Bumbu Colek 

 Biaya listrik yang digunakan oleh Bumbu Colek ialah biaya listrik golongan B-2/TR 

untuk keperluan bisnis dengan biaya Rp 1364.86 per kWh dengan batas daya 5500 VA. Bum 

bu Colek  mengasumsikan kenaikan 6.1% dibanding tahun sebelumnya dikarenakan adanya 

kenaikan rata-rata inflasi di Indonesia dan peningkatan pemakaian. 

 LAMPIRAN III 

   Biaya Air 

Tahun 

Biaya per 

bulan 

(Rupiah) 

Biaya per 

tahun 

(Rupiah) 

2017 980.000 11.760.000 

2018 1.039.780 12.477.360 

2019 1.103.207 13.238.484 

2020 1.170.503 14.046.036 

2021 1.241.904 14.902.848 

                                            Sumber: Bumbu Colek 

 Biaya air yang diperlukan Bumbu Colek termasuk golongan pelanggan Restaurant 

dengan tarif Rp 9800/   dengan asumsi tagihan air dengan volume 100    setiap bulannya. 

Asumsi lainnya adalah kenaikan biaya air setiap tahunnya adalah sebesar 6.1%. 
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LAMPIRAN IV 

Biaya Telekomunikasi 

Tahun 

Biaya per 

bulan 

(Rupiah) 

Biaya per 

tahun 

(Rupiah) 

2017 385.000 4.620.000 

2018 408.485 4.901.820 

2019 433.403 5.200.836 

2020 459.841 5.518.092 

2021 487.891 5.854.692 

Sumber: Bumbu Colek 

          Biaya telekomunikasi merupakan gabungan dari biaya telepon, biaya internet, dan biaya 

televisi kabel dari paket Indihome Telkom. Bumbu Colek memakai paket yang seharga Rp 

350.000,00 ditambah asumsi pemakaian telepon ke handphone sebesar 10%. Biaya telepon 

digunakan dalam kegiatan operasional seperti menghubungi pemasok, melayani pelanggan 

yang ingin memesan produk atau mengetahui informasi produk dari Bumbu Colek. Sementara 

itu, biaya internet dan televisi kabel digunakan sebagai media untuk promosi serta 

menyediakan layanan wi-fi untuk pelanggan yang mengunjungi Bumbu Colek. Biaya 

telekomunikasi menggunakan asumsi kenaikan biaya 6.1% setiap tahunnya dikarenakan 

kenaikan rata-rata inflasi di Indonesia. 

LAMPIRAN V 

Biaya Perlengkapan 

(dalam Rupiah) 

Keterangan 2017 2018 2019 2020 2021 

Perlengkapan kasir  6.570.600 6.971.407 7.396.663 7.847.859 8.326.578 

Perlengkapan Bumbu Colek 4.598.200 4.878.690 5.176.290 5.492.044 5.827.059 

Perlengkapan kebersihan 1.814.400 1.925.078 2.042.508 2.167.101 2.299.294 

Perlengkapan dapur 1.143.300 1.213.041 1.287.037 1.365.546 1.448.844 

TOTAL 14.126.500 14.988.216 15.902.498 16.872.550 17.901.775 

 

Sumber: Bumbu Colek 
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 Biaya perlengkapan menggunakan asumsi kenaikan biaya 6.1% setiap tahunnya 

dikarenakan kenaikan rata-rata inflasi di Indonesia. 

LAMPIRAN VI 

Biaya Pemasaran 

(dalam Rupiah) 

Biaya Pemasaran 2017 2018 2019 2020 2021 

Brosur 1.150.000 1.220.150 1.294.579 1.373.548 1.457.334 

Roll banner dan spanduk 280.000 297.080 315.202 334.429 354.829 

Website 3.500.000 840.000 840.000 840.000 840.000 

Promosi: 

     Voucher 93186147.5 

    Member card 

 

4.900.000 5.198.900 5.516.033 5.852.511 

TOTAL 98.116.147.5 7.257.230 7.648.681 8.064.010 8.504.674 

Sumber: Bumbu Colek 

 Pada biaya website, Bumbu Colek hanya melakukan product update, dengan biaya 

tetap setiap tahunnya. Dalam satu tahun Bumbu Colek melakukan update sebanyak 3 kali 

dengan biaya Rp 840.000,00 

 

LAMPIRAN VII 

Biaya Maintenance 

(dalam Rupiah) 

 

    Sumber: Bumbu Colek 

 Biaya maintenance merupakan biaya yang dikeluarkan untuk memperbaiki yang 

mengalami kerusakan atau kecacatan dalam menjalankan kegiatan operasionalnya Setiap 

Tahun Jumlah 

 2017 15.000.000 

 2018 15.915.000 

 2019 16.885.815 

 2020 17.915.850 

 2021 19.008.717 
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tahunnya biaya administrasi dan umum diasumsikan naik sebesar 6.1% dengan rata-rata 

tingkat inflasi Indonesia per tahunnya. 

 

LAMPIRAN VIII 

Beban Penyusutan 

(dalam Rupiah) 

Keterangan Jumlah Harga Satuan Total Umur Nilai Sisa Penyusutan/tahun 

Bangunan 1 175.000.000 525.000.000 3 52.500.000 175.000.000 

Peralatan kasir             

Meja komputer 1 1.599.000 1.599.000 5 159.900 319.800 

Kursi 4 129.000 516.000 5 12.900 103.200 

Cash register 1 3.750.000 3.750.000 5 375.000 750.000 

Multifunction Printer 1 2.860.000 2.860.000 5 286.000 572.000 

Telepon 2 120.000 240.000 5 12.000 48.000 

Jam dinding 2 114.500 229.000 5 11.450 45.800 

Mesin EDC 1 60.000 60.000 5 6.000 12.000 

Peralatan restoran             

AC 4 2.999.000 11.996.000 5 299.900 2.399.200 

CCTV 4 1.293.750 5.175.000 5 129.375 1.035.000 

Generator krisbow 1 5.435.000 5.435.000 5 543.500 1.087.000 

Meja makan 12 5.500.000 66.000.000 5 550.000 13.200.000 

Meja makan sofa 3 6.300.000 18.900.000 5 630.000 3.780.000 

Lesehan 4 35.000.000 140.000.000 5 14.000.000 28.000.000 

Tempat tissue 19 7.900 150.100 5 790 30.020 

Tempat sampah kecil  2 32.900 65.800 5 3.290 13.160 

Tempat sampah besar 3 67.900 203.700 5 6.790 40.740 

LED TV 2 3.999.000 7.998.000 5 399.900 1.599.600 

Unilever Pure It 2 500.000 1.000.000 5 50.000 200.000 

Daftar Menu 10 12.500 125.000 5 1.250 25.000 

Seragam karyawan 10 85.000 850.000 5 8.500 170.000 

Keset premier 1 99.900 99.900 5 9.990 19.980 

Indi Home 1 250.000 250.000 5 25.000 50.000 

Sikat WC 1 47.900 47.900 5 4.790 9.580 

Lampu LED  10 85.000 850.000 5 8.500 170.000 

Alat copot bohlam 1 99.900 99.900 5 9.990 19.980 

Alat pel 1 145.000 145.000 5 14.500 29.000 

Sapu 2 54.900 109.800 5 5.490 21.960 

Peralatan dapur             

Vicenza Panci Set 2 375.000 750.000 5 37.500 150.000 

Happy Call diamond 

pan 2 1.880.000 3.760.000 5 188.000 752.000 



141 
 

Kitchen tools 2 180.000 360.000 5 18.000 72.000 

Kompor winn 2 6.249.000 12.498.000 5 624.900 2.499.600 

Pisau Oxone 3 105.000 315.000 5 10.500 63.000 

Blender Kirrin 3 339.000 1.017.000 5 33.900 203.400 

Kulkas 2 pintu 2 11.599.900 23.199.800 5 1.159.990 4.639.960 

Freezer 1 5.900.000 5.900.000 5 590.000 1.180.000 

Rice Cooker Sharp 2 329.900 659.800 5 32.990 131.960 

16 pcs mangkok 

corelle 10 1.600.700 16.007.000 5 160.070 3.201.400 

Sendok garpu maxim 14 129.000 1.806.000 5 12.900 361.200 

Spont alat masak 10 6.800 68.000 5 680 13.600 

Panci presto 12 L 2 499.000 998.000 5 49.900 199.600 

Rice box Vella 1 269.000 269.000 5 26.900 53.800 

Gelas jus 8 7.900 63.200 5 790 12.640 

Gelas the 8 9.900 79.200 5 990 15.840 

Preparation table 1 6.400.000 6.400.000 5 640.000 1.280.000 

Timbangan digital 3 235.000 705.000 5 23.500 141.000 

Talenan 5 26.500 132.500 5 2.650 26.500 

Celemek 5 79.900 399.500 5 7.990 79.900 

Kain lap 3 pcs 3 19.900 59.700 5 1.990 11.940 

TOTAL     869.201.800     243.840.360 

 

Sumber: Bumbu Colek 

LAMPIRAN IX 

Anggaran Pembelian Bahan Baku Berdasarkan Jenis Bahan Baku 

Tahun 2017 

(dalam Rupiah) 

Nama barang Unit Harga Total 

Kentang 5 kg 4,000 20,000 

Beras 131 kg 8,490 1,112,190 

Kacang panjang 1/4 kg 6,000 1,500 

Tempe 3 buah 9,000 27,000 

Tauge 12 1/2 kg 12,000 150,000 

Kangkung 3 ikat 2,000 6,000 

Telur 20 kg 20,700 414,000 

Timun 5 kg 2,500 12,500 

Gula Jawa 50 kg 8,000 400,000 

Kerupuk 3 kg 5,000 15,000 

Garam  1/2 kg 2148/200g 10,740 

Kacang tanah 35 kg 11,000 385,000 
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Bihun 3 kg 10,000 30,000 

Kemangi/seledri 1 ikat 2,500 2,500 

Terong hijau 3 kg 4,000 12,000 

timun jepang 3 kg 15,000 45,000 

Cabai rawit 

merah 6 kg 9,900 59,400 

Kencur 1/4 kg 24,000 6,000 

Terasi 20 sachet 200 4,000 

Bawang putih 4 kg 15,000 60,000 

Jeruk limau 2 kg 15,000 30,000 

Udang rebung 18 kg 30,000 540,000 

Serai 2 ikat 2,000 4,000 

Daun kunyit 1/2 kg 8,500 4,250 

Lengkuas 2 kg 3,000 6,000 

Kelapa parut 13 1/2 kg 6,750 91,125 

Asam jawa 1/2 kg 10,000 5,000 

Kunyit  1/2 kg 7,000 3,500 

Jahe 1/2 kg 22,000 11,000 

Ketumbar 1/4 kg 15,000 3,750 

Merica 1/4 kg 92,000 23,000 

Gula pasir 5 kg 14,100 70,500 

Daging sapi 21 kg 105,400 2,213,400 

Buntut sapi 62 kg 42,000 2,604,000 

Daging ayam 40 ekor  31,800 1,272,000 

Daging 

kambing 30 1/2 kg 100,300 3,059,150 

Daun pala 1 ikat 2,000 2,000 

Minyak goreng 20 liter 11,128 222,560 

Kayu manis 1/2 kg 16,000 8,000 

Tusuk sate 3 bungkus 5,000 15,000 

Petis 1/2 kg 50,000 25,000 

Kecap inggris 2 botol 10,000 20,000 

Tepung kanji 2 kg 5,000 10,000 

Mentega 2 kotak 5,900 11,800 

Bawang 

bombay 2 kg 20,000 40,000 

Saus tomat 2 botol 8,000 16,000 

Kulit pangsit 3 kg 8,000 24,000 

Mie basah 1 kg 13,300 13,300 

Kaldu ayam 1/2 kg 21,850 10,925 

Cabe merah 

besar 8 kg 11,700 93,600 

Kecap asin 4 botol 6,000 24,000 

Kecap manis 4 botol 7,000 28,000 
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Ikan jambal 900 gr 12,000 10,800 

Bawang merah 5 kg 14,000 70,000 

Sawi hijau 2 kg 4,000 8,000 

Baso ikan 1 bungkus 20,000 20,000 

Wortel 3 kg 4,000 12,000 

Kiuming 1/4 kg 10,000 2,500 

Cabai hijau 3 kg 9,000 27,000 

Emping 3 kg 33,000 99,000 

Pala kering 10 ons 145,000 14,500 

Soun 

 5 

bungkus 3,000 15,000 

Nugget 

macaroni 13 kg 15,000 195,000 

Saus BBQ 3 botol 13,000 39,000 

Tepung terigu 16 kg 7,240 115,840 

Jamur  kancing 3 kaleng 7,000 21,000 

Paprika merah 10 kg 32,000 320,000 

Paprika hijau 7 kg 20,000 140,000 

Tepung 

maizena 1 kg 8,000 8,000 

Bengkuang 5 kg 3,000 15,000 

Jagung muda 3 kg 11,000 33,000 

Baso udang 

vege 10kg 5,000 50,000 

Guten rebus 11 1/2 kg 10,000 115,000 

Sawi pokcai 6 1/2 kg 2,500 16,250 

Saus tiram 

vegan 2 botol 8,000 16,000 

Bunga lawang 1/4 kg 6,000 2,500 

Bubuk jamur 2 kaleng 5,000 10,000 

Biji wijen 1 kg 8,000 8,000 

Nori 5 bungkus 8,000 40,000 

Timun jepang 2 kg 15,000 30,000 

Agar-agar 

136 

bungkus 1,500 204,000 

Filling cokelat 

 2 

bungkus 5,000 10,000 

Bubuk the hijau 2 bungkus 8,000 16,000 

Strawberry 3 kg 27,000 54,000 

Singkong 37 kg 4,000 148,000 

Bread crumb 46 kg 6,000 276,000 

Tepung beras 24 1/2 kg 8,300 203,350 

Daun suji 10 kg 2,000 20,000 

Tepung sagu 12 1/2 kg 7,500 93,750 

Kapur sirih 5 kg 2,000 10,000 
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Susu 4 liter 8,000 32,000 

Gas elpiji 12 kg 7 129,000 903,000 

Air mineral 4 kardus 20,000 80,000 

The 10 kg 3,000 30,000 

Mangga 4 kg 14,000 56,000 

Jeruk  4 kg 24,000 96,000 

Nanas 4 kg 6,500 26,000 

Alpukat 4 kg 22,000 88,000 

Sirsak 4 kg 15,000 70,000 

Lemon Import 4 kg 50,000 200,000 

TOTAL     17,347,180 

Sumber: Bumbu Colek 

LAMPIRAN X 

Anggaran Harga Pokok Produksi 

(dalam Rupiah) 

 

 

Harga Pokok Produksi Tahun 2017-2021 

 

  

 

Keterangan September Oktober November Desember Januari Februari

Persediaan Bahan Baku Awal 9.934.954 2.728.213 2.094.275 2.121.954 2.220.348 2.330.595

Pembelian 17.347.180 18.214.539 19.125.266 20.081.529 21.085.606 15.814.204

Barang Tersedia untuk Dijual 27.282.134 20.942.752 21.219.541 22.203.483 23.305.954 18.144.799

Persediaan Bahan Baku Akhir 2.728.213 2.094.275 2.121.954 2.220.348 2.330.595 1.814.480

HPP 24.553.921 18.848.477 19.097.587 19.983.135 20.975.359 16.330.319

Keterangan Maret April Mei Juni Juli Agustus

Persediaan Bahan Baku Awal 1.814.480 1.841.939 1.927.710 2.023.463 2.124.573 2.230.795

Pembelian 16.604.914 17.435.160 18.306.918 19.222.264 20.183.377 21.192.546

Barang Tersedia untuk Dijual 18.419.394 19.277.099 20.234.628 21.245.727 22.307.950 23.423.341

Persediaan Bahan Baku Akhir 1.841.939 1.927.710 2.023.463 2.124.573 2.230.795 2.342.334

HPP 16.577.455 17.349.389 18.211.165 19.121.154 20.077.155 21.081.007

Keterangan 2017 2018 2019 2020 2021

Persediaan Bahan Baku Awal 9.934.954 2.220.405 24.929.526 29.671.186 32.863.176

Pembelian 224.613.501 247.074.852 271.782.337 298.960.571 328.856.628

Barang Tersedia untuk Dijual 234.548.455 249.295.257 296.711.863 328.631.757 361.719.804

Persediaan Bahan Baku Akhir 2.220.405 24.929.526 29.671.186 32.863.176 36.171.980

HPP 232.328.050 224.365.731 267.040.677 295.768.581 325.547.824
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Asumsi: 

1. Kenaikan barang tersedia untuk dijual adalah 5% dari bulan sebelumnya 

2. Persediaan bahan baku akhir yang diharapkan sebesar 10% dari barang yang 

tersedia untuk dijual. 

 

LAMPIRAN XI 

BANGUNAN FISIK BUMBU COLEK 

 

Lantai I 

 

 

 

 



146 
 

LANTAI II 

 

Keterangan: 

A: Dapur 

B: Kasir 

C: Toilet 2 kamar 

D: Tempat makan 4 orang 

E: Tempat makan 2 orang 

F: Meja makan sofa 

G: Tangga Dapur 

H: Tangga 

I: Pintu Masuk 

J: Gudang 

K: Toilet 1 kamar 

L: Lesehan 

 

  146 
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LAMPIRAN XII 

LOGO 

 

 

LAMPIRAN XIII 

BROSUR 
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LAMPIRAN XIV 

MEMBERSHIP CARD 

Tampak Depan 

 

Tampak Belakang 
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LAMPIRAN XV 

VOUCHER 

 

LAMPIRAN XVI 

PROMOSI BUMBU COLEK MELALUI FACEBOOK 
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LAMPIRAN XVII 

PROMOSI BUMBU COLEK MELALUI TWITTER 

 

 

LAMPIRAN XVIII 

PROMOSI BUMBU COLEK MELALUI INSTAGRAM 
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LAMPIRAN XIX 

CONTOH PRODUK 

 

 

Rendang Sapi 

 

 

La Fonte Satay 

 

Soto Ayam 
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Gado-Gado 

 

Opor Ayam 

 

Singkong Isi Jamur 

 


