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ABSTRAK

Angeline-Pjayali / 70170095 / 2021 / Rencana Bisnis Pendirian Usaha “Bakmi Ayam Resep

beralamat di Jalan Citra Garden City, Ruko Citra 6, Kalideres, Jakarta Barat.Produk yang
titawarkan yaitu bakmi merah kuah obat, bakmi hijau kuah obat, bakmi merah kuah kecap
njd&i bakmi hijau kuah kecap. Bahan baku yang digunakan terdiri dari ayam, bawang putih,
ﬁe@uﬁg telur, caisim, rempah, buahnga, daun bawang, bawang goreng, tauge, kecap asin,
%@a&mams jamur kancing, saus, lada, bunga lawang, saus tiram, bumbu ngohiong dan gula.
DBakml Ayam Resep Mama memiliki visi yaitu, “Menjadi bisnis kuliner di bidang bakmi
@érrtyang unggul dan terkenal di Indonesia dengan konsep rumahan yang kreatif dan
ﬁ’niﬁv@f” Misi dari Bakmi Ayam Resep Mama yaitu “menyajikan bakmi ayam dengan
%t@ncﬁr produksi yang higenis, menyajikan bakmi ayam dengan kualitas bahan baku yang
“haik,Smemberikan pelayanan dan penyajian makanan dengan kehangatan, keramahan nuansa
?Lui:ha& serta berorientasi pada pelanggan, dan memberikan harga yang kompetitif untuk

pelatigga”.
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5 Target Bakmi Ayam Resep Mama adalah anak-anak dari umur 5 tahun sampai dewasa.
%a:kml Ayam Resep Mama menggunakan instrumen promosi berupa media sosial, business
acgd spapduk dan brosur yang berguna untuk mengenalkan Bakmi Ayam Resep Mama ke
T;nasyarakat dan untuk menghadapi pesaing. Bakmi Ayam Resep Mama melakukan penjualan
%egara offline dan online,dimana penjualan secara online menggunakan aplikasi seperti Gojek
gdam Gralyang megantarkan produk langsung ke konsumen. Proses operasi yang dijalankan
‘Bakmi Ayam Resep Mama menggunakan Channel 0 yang tidak menggunakan perantara
nnﬁ]un langsung menyampaikan produk ke tangan konsumen.Bakmi Ayam Resep Mama
fmemerlukan sumber daya manusia berguna untuk kelancaran operasi. Sumber daya manusia
3/&?]9 diperlukan terdapat 4 orang yaitu manager, juru masak, cook helper dan pelayan.

el

j—('D

= < Investasi awal Bakmi Ayam Resep Mama sebesar Rp 186.435.350,-. Berdasarkan hasil
%nalms kelayakan keuangan, usaha ini layak untuk dijalankan dengan perhitungan payback
gpqlod dalam kurun waktu 2 Tahun 4 Bulan 11 Hari, kemudian NPV yang diperoleh bernilai
§O(§Itlf yaitu sebesar Rp 364.122.575, perhitungan IRR Bakmi Ayam Resep Mama yaitu
550,59%,tiasil analisa BEP yang menunjukan penjualan Bakmi Ayam Resep Mama lebih
‘DeBar darinilai BEP setiap tahunnya, serta peningkatan laba setiap tahunnya yang didapatkan

Sebesar 23% sampai dengan 253%.

q
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ABSTRACT

Angeline -Djayali / 70170095 / 2021 / Business Plan of “Bakmi Ayam Resep Mama” in
aKalldere§West Jakarta / Advisor: Dr. Ir. Hisar Sirait, M.A.

eyl

Balqml Ayam Resep Mama is a culinary business which is located at Jalan Citra Garden
ity, Rukg, Citra 6, Kalideres, West Jakarta.Bakmi Ayam Resep Mama offer red noodles with
&l somp, green noodles with herbal soup, red noodles with soy soup and green noodles
‘soy soup. The ingredients consist of chicken, garlic, flour, egg, mustard greens, spices,
g@*nfrmt green onions, fried onions, bean sprouts, soya sauce, sweet soya sauce, button
h?_ooms sauces, pepper, star anise, oyster sause, ngohiong spices and sugar.

gdugy updunbusd
%a&d%%@?fﬁum
suj)

ﬁu%npu

akmi Ayam Resep Mama has a vision of “becoming a culinary business with chicken
de: wﬁbusmess sector that superior and well known in Indonesia with a creative and
tsz’ home concept”. The mission of Bakmi Ayam Mama is to "serve chicken noodles
M@h@ygmmc production standards, serve chicken noodles with good quality raw materials,
g)rgv@e service and food presentation with warmth, home recipes and display to customers,
< ﬁrovrde competitive prices for customers "

3

= Bale Ayam Resep Mama targeting children from ages of 5 to adults. Bakmi Ayam
esep Mama uses promotional instruments in the form of social media, business card,
%&nners aﬂd brochures that are useful for introducing Bakmi Ayam Resep Mama to public
aargj to fgce competitors. Bakmi Ayam Resep Mama make sales by online and offline uses
T_@ugﬂlcatl(ﬁq such as Gojek and Grab which deliver products directly to consumers.The
?i)geratlonxprocess carried out by Bakmi Ayam Resep Mama uses Channel 0 which does not
a]sg lnter@edlarles but directly conveys the product to consumers' hands.Bakmi Ayam Resep
“Mama require useful human resources for continuity operations. Human resources needed
§of Bakm?Ayam Resep Mama to be used amounts to 4 people consisting of managers, chef,
Eook helper and waiters.
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© % The-initial investment needed is IDR 186,435,350. Based on the results of the financial

ge‘asmlllg'analyas this business is feasible to run by calculating the payback period within 2

glefars 4 ﬁonths 11 days, then the NPV obtained is positive, which is IDR 296,057,300, the

gcagculatgn of the IRR is 50.59%, the results of the BEP analysis which shows the sale of

%qkmi Ayam Resep Mama is greater than the BEP value each year, as well as an increase in
@flts eWry year that is obtained by 23% to 253%.
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