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ABSTRAK  

Perencanaan bisnis ini merupakan perencanaan bisnis Brownies Mocaffinette, yang 

bergerak dibidang kuliner khususnya kue brownies. Usaha yang akan dijalankan pada awal 

tahun 2015 ini, memiliki alamat di Jalan Raya Jatiwaringin, No.127 Pondok Gede, Bekasi. 

Brownies Mocaffinette mencoba untuk memodifikasi brownies dengan menggunakan 

tepung mocaf sebagai bahan dasar pembuatan brownies. Brownies Mocaffinette 

menyediakan fasilitas wifi sehingga dapat dijadikan tempat untuk berkumpul bersama teman 

dan keluarga. Dalam memberikan pelayanan kepada konsumennya Brownies Mocaffinette 

memberikan pelayanan delivery order untuk pemesanan brownies minimal 5 loyang dengan 

jarak maksimal 5 Km dari Brownies Mocaffinette. Hal ini akan mempermudah konsumen 

untuk dapat mengkonsumsi Brownies Mocaffinette. Brownies Mocaffinette memiliki 

beragam varian rasa brownies, diharapkan dengan memiliki berbagai varian rasa brownies, 

maka Brownies Mocaffinette dapat menarik konsumen. Visi dari Brownies Mocaffinette 

adalah menjadi produsen brownies terkenal yang berasal dari Bekasi. Misi dari brownies 

Mocaffinette adalah : 

1. Memberikan pelayanan dan kualitas brownies terbaik untuk memuaskan 

konsumen. 

2. Melakukan inovasi terhadap produk Brownies Mocaffinette. 

3. Memegang teguh kejujuran dan kedisiplinan dalam melakukan pekerjaan. 

Latar belakang pembuatan bisnis Brownies Mocaffinette adalah kecintaan penulis terhadap 

dunia kuliner terutama kue camilan yang manis, namun kue yang selama ini beredar dapat 

meningkatkan berat tubuh bagi yang mengkonsumsinya. Untuk itu penulis memiliki ide untuk 



membuat kue camilan yang enak dan sehat sehingga dapat dikonsumsi bagi semua orang. 

Saluran Distrbusi yang dimiliki oleh Brownies Mocaffinette adalah saluran distribusi langsung 

yaitu saluran distribusi langsung dari Brownies Mocaffinette kepada konsumennya. Dalam 

memasarkan produknya Brownies Mocaffinette melakukan kegiatan pemasaran, pemasaran yang 

akan dilakukan Brownies Mocaffinette adalah dengan membuat website, flyer, spanduk, kemasan 

produk yang diberikan testimoni tentang bahan baku yang digunakan, dan Word of Mouth. 

Brownies Mocaffinette memiliki jam operasi yang mulai beroperasi dari pukul 09.00 WIB 

sampai dengan pukul 22.00 WIB. Untuk shift pertama jam kerja pekerja dimulai pukul 08.00 

WIB sampai pukul 16.00 WIB. Untuk shift kedua jam pekerja dimulai pukul 15.00 sampai pukul 

23.00 WIB. Karyawan akan mendapatkan giliran shift yang berbeda-beda dengan hari libur yang 

berbeda-beda pula. 

Dalam memulai usahanya Brownies Mocaffinette membutuhkan modal usaha. Kebutuhan 

dana tersebut berasal dari modal pemilik yang merupakan hibah dari orang tua. Dana yang 

dibutuhkan untuk menjalankan bisnis brownies Mocaffinette ini sebesar Rp. 300.000.000,00. 

Penilaian terhadap kinerja Brownies Mocaffinette dilakukan dengan cara menyusun proyeksi 

laporan keuangan yang terdiri dari laporan laba-rugi, laporan arus kas, dan neraca. Serta 

penilaian kelayakan investasi dengan menggunakan Break Even Poin, Net Present Value, 

Payback Period, Internal Rate of Return, dan Profitability Index. Dengan modal sebesar Rp 

300.000.000,00 usaha Brownies Mocaffinette layak menurut Payback Period karena bisnis 

Brownies Mocaffinette mampu mengembalikan modal usaha dalam kurun waktu 2 Tahun 6 

Bulan 20 Hari. Hasil Net Present Value juga menunjukkan hasil yang positif sebesar Rp. 

277.606.995,56 karena nilai kas bersih sekarang lebih besar jika dibandingkan dengan modal 

yang ditanamkan hal ini menunjukkan proyek layak untuk dilaksanakan. Penilaian investasi 



perusahaan dalam menghasilkan keuntungan dilakukan dengan menghitung Profitability Index 

yaitu sebesar 1,925356652 dengan kesimpulan layak dijalankan karena nilainya lebih dari satu 

(PI>1) dan analisis Internal Rate of Return (IRR) sebesar 41% lebih dari 35% yang berdasarkan 

tingkat suku bunga pinjaman.  
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Brownies Mocaffinette is company engaged in food and baverage, which especially offers 

brownies. Located at Jatiwaringin, 127 Pondok Gede, Bekasi. Brownies brownies 

Mocaffinette to try modify mocaf flour as the raw material of making brownies. Brownies 

Mocaffinette provide wifi so it can be a place to gather with friends and family. In providing 

services to customers Brownies Mocaffinette provide services delivery order for booking a 

minimum of 5 brass of brownies with a maximum distance of 5 km from Brownies 

Mocaffinette. It will be easier for consumers to be able to consume Brownies Mocaffinette. 

Brownies Mocaffinette have diverse flavors of brownies, are expected to have a variety of 

flavors of brownies, the brownies Mocaffinette to attract consumers. Vision of Brownies 

Mocaffinette is becoming famous brownies manufacturers from Bekasi. The mission of 

brownies Mocaffinette are:  

1. Provide the best service and quality to satisfy consumers brownies.  

2. Innovate products Brownies Mocaffinette.  

3. Uphold honesty and discipline in doing the job.  

Cake that had been circulating can increase body weight of those who consume them. To the 

authors had the idea to make a cake that is tasty and healthy snacks that can be consumed for 

everyone. Distribution channel owned by Brownies Mocaffinette is the direct distribution 

channel of direct distribution channels to consumers Mocaffinette Brownies. Brownies in 

marketing their products Mocaffinette marketing activities, marketing is going to be 

Brownies Mocaffinette to create a website, flyers, banners, packaging products provided 

testimony about the raw materials used, and Word of Mouth. Brownies Mocaffinette has 

started operating hours of operation are from 09:00 am until 22:00 pm. For the first shift 

work hours starting at 08:00 pm until 16:00 pm. For the second shift workers started at 15.00 

hours until 23:00 pm. Employees will get their turn shifts varying with days off are different 

also.  

Brownies Mocaffinette tavern requires an initial investment of IDR 300,000,000. Proforma 

Income Statement for 5 years, from 2015 to 2019 resulted in a good profit. The result of the 

calculation using the investment appraisal is feasible to produce a Net Present Value (NPV) 



of IDR 277,606,995,56. Assessment taverns investment in generating profits made by 

calculating the Profitability Index (PI) is 1.925356652 with a decent conclusion executed 

because the values obtained more than on. Return on investment for 2 years 6 months 20 

days. The rate of return rate of 41% that is very viable business to run. 
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