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ABSTRAK 

Egypt Fadillah Akbar / 71170407 / 2021 / Rencana Bisnis Pendirian Usaha Kuliner Sate 

Khas Jepang “Ro-kyu Yakitori” di Jakarta Utara / Pembimbing Ir. Liaw Bun Fa, S.E., M.M. 

“Ro-kyu Yakitori” merupakan perusahaan di bidang kuliner yang menyediakan 

makanan maupun minuman khas negeri Jepang, produk yang ditawarkan oleh “Ro-kyu 

Yakitori” berupa sate khas Jepang yang bernama Yakitori. “Ro-kyu Yakitori” ini mengambil 

konsep seperti angkringan yang berasal dari daerah Yogyakarta dan Yatai dari Jepang. “Ro-

kyu Yakitori” terletak di Kawasan Sunter Jaya, Jakarta Utara. 

Melalui rencana ini, penulis menjabarkan mengenai beberapa kekuatan dan 

kelemahan produk dari “Ro-kyu Yakitori” terhadap pesaing bisnisnya. Kekuatan tersebut 

tidak lepas dari implementasi strategi dan pemilihan pemasok dengan kualitas yang baik 

serta didukung dengan rencana organisasi yang sesuai dengan kebutuhan. 

Investasi awal yang dibutuhkan “Ro-kyu Yakitori” adalah sebesar Rp 110.000.000 

yang digunakan untuk sewa, dekorasi, pembelian peralatan dan perlengkapan, serta bahan 

baku. Investasi awal ini didukung oleh dana pemilik usaha 

Sumber daya manusia yang digunakan “Ro-kyu Yakitori” berjumlah 4 orang terdiri 

dari posisi manajer, juru masak, kasir, dan helper. 

Analisis kelayakan suatu bisnis perlu dipertimbangkan dalam pembukaan sebuah 

bisnis. “Ro-kyu Yakitori” memiliki Payback Period yang dicapai kurang dari 5 tahun yaitu 

dalam waktu 1 tahun, 2 bulan, dan 6 hari. Net Present Value yang lebih besar dari 0 yaitu 

Rp 325.694.518. Profitability Index sebesar 3.96 lebih besar dari 1, serta analisa Break Even 

Point yang selalu positif setiap tahunnya selama 5 tahun. 

Kata kunci: Rencana, Yakitori, Analisis, Kuliner 

 

 

 

 

 

 

 



  

ABSTRACT 

Egypt Fadillah Akbar / 71170407 / 2021 / Business Plan for the Establishment of Japanese 

Satay Culinary Business “Ro-kyu Yakitori” in North Jakarta / Advisor Ir. Liaw Bun Fa, 

S.E., M.M. 

 “Ro-kyu Yakitori” is a company in the culinary field that provides Japanese food 

and drinks, the product offered by Ro-kyu Yakitori is a typical Japanese satay called 

Yakitori. “Ro-kyu Yakitori” takes concepts such as angkringan from Yogyakarta and Yatai 

from Japan. “Ro-kyu Yakitori” is located in the Sunter Jaya area, North Jakarta. 

 Through this plan, the author describes some of the strengths and weaknesses of 

“Ro-kyu Yakitori” products against its business competitors. These strengths cannot be 

separated from the implementation of strategies and the selection of suppliers with good 

quality and supported by organizational plans that are in accordance with needs. 

 The initial investment required for “Ro-kyu Yakitori” is Rp. 110,000,000 which is 

used for rent, decoration, purchase of equipment and supplies, as well as raw materials. 

This initial investment is supported by the business owner's funds 

The human resources used by “Ro-kyu Yakitori” are 4 people consisting of manager, cook, 

cashier, and helper positions. 

 The feasibility analysis of a business needs to be considered in opening a business. 

“Ro-kyu Yakitori” has a payback period of less than 5 years, which is 1 year, 2 months, and 

6 days. Net Present Value that is greater than 0 is IDR 325.694.518. Profitability Index of 

3.96 is greater than 1, as well as analysis of the Break Even Point which is always positive 

every year for 5 years. 

Keywords: Plan, Yakitori, Analysis, Culinary 
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