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ABSTRAK 

 

Kebutuhan masyarakat akan makanan dan minuman saat ini, membuat Veggie Rest 

menjadi sebuah ide bisnis yang cemerlang. Veggie Rest merupakan usaha restoran yang 

menyediakan makanan dan minuman yang berbahan dasar vegetarian untuk memenuhi kebutuhan 

pelanggan dalam menjalankan hidup sehat dengan mengganti bahan dasar makanan dan minuman 

menjadi sayur dan buah. Veggie Rest menyediakan menu makanan dan minuman yang lebih 

beragam sehingga para pengunjung tidak merasa bosan dengan menu makanan dan minuman yang 

ditawarkan. Investasi awal yang diperlukan untuk mendirikan restoran Veggie Rest adalah sebesar 

Rp 1.027.588.869 dan berdasarkan perhitungan payback period atau periode pengembalian 

investasinya adalah selama 3 tahun 3 bulan 28 hari. Tingkat pengembalian suku bunga pun cukup 

baik, yaitu 17,96% yang lebih tinggi dari 15,35% bila dibandingkan dengan tingkat suku bunga 

kredit yang ditentukan oleh Bank Indonesia dan ditambah dengan total risk premium yang 

ditetapkan oleh Damodaran dalam estimating country risk premiums, sehingga bisnis ini 

merupakan bisnis yang layak untuk dijalankan.  
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ABSTRACT 

 

Community needs for food and drink at this time, makes Veggie Rest into a brilliant 

business idea. Veggie Rest restaurant is a business that provides food and beverages are made from 

vegetarian to meet customer needs in running a healthy life by replacing the basic ingredients of 

food and beverages to vegetables and fruit. Veggie Rest provides a menu of food and drinks are 

more diverse so that the visitors do not get bored with the menu of food and drinks on offer. The 

initial investment required to start a restaurant Veggie Rest is Rp 1,027,588,869 and is based on the 

calculation of the payback period or return on investment period is for 3 years 3 months 28 days. 

The return rate was quite good, which is 17.96% higher than 15.35% when compared with the 

interest rate set by Bank Indonesia and coupled with the total risk premium established by 

Damodaran in Estimating country risk premiums, thus this business is a viable business to run. 
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KATA PENGANTAR 

Puji dan Syukur kepada Tuhan Yang Maha Esa atas bimbingan, rahmat dan berkat-

Nya, sehingga penulis dapat menyelesaikan Business Plan ini. Business Plan ini disusun 

dalam rangka memenuhi salah satu syarat kelulusan untuk memperoleh gelar Strata Satu 

(S1) Sarjana Ekonomi, Jurusan Manajemen, Konsentrasi Kewirausahaan, Institut Bisnis 

dan Informatika Kwik Kian Gie. 

Penulis menyampaikan terima kasih kepada berbagai pihak yang telah memberikan 

bimbingan, pengarahan, bantuan, semangat serta dukungan selama penulisan business plan 

ini. Oleh karena itu, dalam kesempatan ini penulis ingin menyampaikan terima kasih yang 

sebesar-besarnya kepada:  

1. Bapak Dr. M.Budi Widiyo Iryanto selaku dosen pembimbing yang telah 

meluangkan waktu untuk memberikan bimbingan kepada penulis dalam proses 

pembuatan business plan ini. 

2. Para dosen Institut Bisnis dan Informatika Kwik Kian Gie yang telah memberikan 

bimbingan pengetahuan, pandangan, dan praktik mengenai ilmu ekonomi terutama 

kewirausahaan serta  motivasi kepada penulis selama proses perkuliahan. 

3. Seluruh anggota keluarga yang telah memberikan dukungan dan dorongan kepada 

penulis selama pembuatan business plan ini. 

4. Andrian yang telah memberikan dukungan dan dorongan kepada penulis selama 

pembuatan business plan ini. 

5. Teman-teman di Institut Bisnis dan Informatika Kwik Kian Gie yang telah 

memberikan bantuan dan dukungan kepada penulis selama masa perkuliahan 

hingga terselesaikannya business plan ini, terutama teman- teman manajemen 



viii 

 

kewirausahaan, Giovanni, Michelle, Ristiana, Yurike, Belinda, Susanti, Hendry, 

Calvin, dan Andreas. 

6. Pihak-pihak lain yang tidak dapat penulis sebutkan namanya satu per satu, yang 

telah memberikan dukungan dan membantu kelancaran penulisan business plan ini. 

Dengan segala kerendahan hati, Penulis menyadari bahwa business plan ini masih 

jauh dari kata sempurna. Masih banyak kekurangan, kesalahan dan pengetahuan yang 

belum diterapkan. Jika dalam penulisan ada hal-hal yang kurang berkenan, penulis 

mengucapkan permohonan maaf. 

Semoga business plan ini dapat memberikan manfaat bagi pembaca, khususnya para 

mahasiswa/i Institut Bisnis Informatika Kwik Kian Gie. Akhir kata penulis mengucapkan 

terima kasih. 
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