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\ 1. Dilarang mengutip sebagian atau seluruh karya tulis ini tanpa mencantumkan dan menyebutkan sumber:
@Ww a. Pengutipan hanya untuk kepentingan pendidikan, penelitian, penulisan karya ilmiah, penyusunan laporan,
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RINGKASAN EKSEKUTIF

1na-l
L

\Waroeng Cak Cakwe adalah sebuah bisnis yang bergerak dibidang kuliner dengan

me nggunakan Cakwe sebagai menu utama, dan akan dikombinasikan dan dikreasikan

nbuawl buede

T
defagan berbagai bahan lainnya sehingga menjadi suatu sajian yang menarik, dan enak.

= Lokasi usaha Waroeng Cak Cakwe terletak di Jalan Sri Jaya Abadi, Blok B No. 01,

am Rumah makan ini berlokasi di daerah Nagoya dikarenakan posisinya dekat dengan

R13s nexe uelbeqgas di

n raya dan cukup strategis karena berada dekat dengan Mal yang terbesar di batam

QD
=-bugpPun

gy und
PN -bu

u Nagoya Hill, dan Universitas Putra Batam, lingkungan kost, dan daerah perkantoran.

bue

saraia utama Waroeng Cak Cakwe adalah semua penduduk yang bertempat tinggal di

ny.eAd
&

agoya dan sekitarnya untuk datang berkunjung.

5 Pertumbuhan ekonomi di Batam khususnya di daerah Nagoya menunjukan prospek

Syang cerah dengan pasar yang cukup potensial, sehingga bisnis ini layak untuk dijalankan.

EXMH\EEDUSLU EdUEJ, \U\ Sl

Bisnis makanan tidak terlepas dari pesaing, sehingga perlu dibuat suatu analisa faktor —

aktor internal dan eksternal untuk mengetahui kekuatan pesaing.

©fPendirian usaha rumah makan Waroeng Cak Cakwe membutuhkan dana awal

uexingakusu_yep u

»sebesaf Rp 810.000.000,-. Dana tersebut digunakan untuk sewa tempat sebesar Rp

wn

(op

g300.0DQ.OOO selama 5 tahun, biaya dekorasi ruangan sebesar Rp 80.000.000, biaya
perizikﬁan usaha sebesar Rp 4.000.000, membeli bahan baku dari supplier sebesar Rp
195.028.163, membeli peralatan dapur Rp 43.154.700, membeli peralatan rumah makan
Rp 617672.266,- biaya grand opening (Umbul-umbul Brosur dan Neon box) Rp 1.360.000,-
dan kas sebesar Rp 106.573.221,- pendirian Waroeng Cak Cakwe menggunakan 100%
modaLyang berasal dari pinjaman orang tua dan akan menggunakan keuntunganya sebagai

tambahan dalam mengembangkan usaha rumah makan Waroeng Cak Cakwe.

= xiii
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Hasil dari perhitungan dengan menggunakan penilaian kelayakan investasi adalah

bahw@erusahaan layak untuk dijalankan karena nilai Net Present Value (NPV) selama

a-l

u
ima tahun positif yaitu sebesar Rp 993.431.701,-. Hasil dari NPV positif tersebut

eJe

(gmenur-ﬁukan hasil yang lebih besar dari tingkat pengembalian yang diminta. Penilaian
3
2 %esta_si perusahaan dalam menghasilkan keuntungan dapat dilihat dari analisis
SO0 m
?Dp@hittingan Profitability Index (PI) yaitu sebesar 2,2 dengan kesimpulan bahwa investasi
O

g2

i

%ing Ia@k untuk dijalankan yang dikarenakan nilai Pl lebih besar dari 1, berdasarkan

]
Q

S]V0]

gan%lasfir perhitungan Internal of Rate (IRR) hasilnya sebesar 56% lebih besar dari tingkat
42 @

Ebt;ﬁga%elevan yang ditetapkan oleh Bank Rakyat Indonesia yaitu sebesar 19,25%. Dari

= C
5 Q.

gh@I ﬁerhitungan Payback Period (PP) rumah makan Waroeng Cak Cakwe dapat

V O =

o =h

Ufjmempgroleh kembali investasi awal dalam jangka waktu 1 tahun, 11 bulan, 3 hari
3. o

gBerda%rkan hal diatas penulis dapat memberi kesimpulan bahwa usaha Waroeng Cak
©

o A

SCakweslayak untuk dijalankan.
g ~
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EXECUTIVE SUMMARY

1na-l

"SWaroeng Cak Cakwe is a business engaged in culinary using cakwe as the main

usw buede

menu, =and will be combined and dikreasikan with various other ingredients to become a
Py b
o

dinnb

p@n 1bunpunig egi

S rgasbord of interesting and tasty.

Busmess location of Waroeng Cak cakwe located at Jalan Sri Jaya Abadi, Block B

1e ueibeqas

NG. 01 Batam. This restaurant is located in the Nagoya area because of its position close

9s_ne

he hlghway and is quite strategic because it is close to the largest mall in Batam,

Q%UE

Adey yngn

eIgL Nagoya Hill, and University Putra Batam, boarding environment, and regional

o
ﬁ%pu

fflces The main target Waroeng Cak cakwe are all residents who reside in Nagoya and

surroundlng areas to come visit.

Economic growth in Batam, especially in the Nagoya area shows a bright prospect

wnjuesuaul EdUE 11Ul S 1Nl e

with considerable market potential, so it's a good business to run. Food business is

D . UEY

inseparable from the competition, so it needs to be made an analysis of the factors -

usw ue

interna} and external factors to determine the strength of competitors.

}Establishment of the restaurant business Waroeng Cak cakwe require initial

undifig of Rp 810 million, -. The funds are used to hire a Rp 300 million for 5 years, the

:1aquyns uexingaA

cost of the room decor of Rp 80 million, business licensing fee of Rp 4 million, purchase
raw raaterials from suppliers amounted to Rp 195 028 163, buy kitchen equipment Rp 43
154. 700, buy home appliances eat Rp 61,672,266, - the cost of the grand opening (Banners
Brochyres and Neon box) to Rp 1.36 million, - and cash amounting to Rp 106 573 221, -
the esﬁblishment of Waroeng Cak cakwe using 100% capital from loans parents and will

use a Benefit in addition to developing the restaurant business Waroeng Cak cakwe.

xiii
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Results of calculations using investment appraisal is that the company is feasible
becau@he value of the Net Present Value (NPV) positive for five years in the amount of

99% 431 701, -. Results of these positive NPV shows the results greater than the

EJE’]I% L

Drequmid return. Valuation of investment firms in making a profit can be seen from the
3
T =
=analysjs of the calculation Profitability Index (PI) that is equal to 2.2 to the conclusion that

aw b

=)

- 2w

Eth% in\;:estment is feasible due PI values greater than 1, based analasis calculation of the
S 9 A

O

glngerng Rate (IRR) result by 56 % greater than the relevant interest rate set by Bank
°a 5

2ngyaﬁ Indonesia, which amounted to 19.25%. From the calculation Payback Period (PP)
n =)

5 &

grfﬁtauént Waroeng Cak cakwe can recover the initial investment within a period of 1 year,
>0 g o

glfj&mo%ths, 3 days. Based on the above writer can give the conclusion that the business
o 5

o =h

= aroe%g cakwe Cak feasible.

3. o

iy =

_g Q

o A

3 2,

g ~
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KATA PENGANTAR

?Puji dan syukur kepada Tuhan Yang Maha Esa atas bimbingan dan rahmatNya

buptena -y

ang Sglalu memberikan kekuatan serta kemampuan bagi penulis dalam menyelesaikan

uaul

&

B me‘:ss Plan ini dengan baik. Business Plan ini disusun dalam rangka memenuhi salah

b

S

%ﬂax

s di

syarat kelulusan untuk memperoleh gelar Sarjana Ekonomi, Jurusan Manajemen,

1beqa

=lle

nsentraS| Kewirausahaan, di Institut Bisnis Informatika Indonesia Kwik Kian Gie.

K

Penulls menyadari penulisan Business Plan ini dapat diselesaikan bukan semata-mata

ynJnias neje ue
nepuepun 16un

il kerja penulis sendiri melainkan dari dorongan, bimbingan, pengarahan, bantuan,

angat serta dukungan semua pihak yang sudah terlibat. Oleh karena itu penulis ingin

1n3 gAuey
E)gepu

1. fDrs. Joko Sangaji, M.Si. selaku dosen pembimbing Business Plan yang telah
meluangkan waktu, pikiran, dan tenagannya dalam memberikan bimbingan dalam
penyusunan laporan Business Plan.

2. Bapak dan Ibu dosen mata kuliah pada konsentrasi Program Studi Manajemen

=Kewirausahaan yang telah memberikan pengetahuan dan pengarahan tentang dunia
%bisnis kepada penulis.

3.gSeluruh jajaran dosen Institut Bisnis Informatika Indonesia Kwik Kian Gie yang

:Jaquins ueyingaAuaw uep ueyuwniuesusw edue) 1UISI

:f,telah memberikan pengetahuan dan wawasan selama penulis menjadi mahasiswa.
4. 7 Kedua orang tua penulis, Bpk.Eddy Chandra dan Ibu.Hui Yan yang selalu
memberikan doa, dukungan moril dan cinta kasihnya yang selalu membuat penulis
termotivasi,dan adik-adik penulis Secilia Chandra, Endy Djojonegoro, Ellen
;A:racisca.
5.7 Kepada Eric Sugianto, S.Kom. Yang telah mendukung dan memberikan semangat

““dan membantu penulis selama menyelesaikan tugas akhir.
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6.

~

o

Kepada teman-teman seperjuangan penulis, Charly Harryanto, Merry Layanti,
@racia Susilo, Novi Wijaya, Michael Adrian, dan Albert Tjoe, Allan Agustino,

u
ZAlvian Christian, Dewi Eriyanti, Joni, yang telah memberikan dukungan, semangat,

gmasukan dan doa-doannya kepada penulis dalam menyusun laporan Business Plan.
: %Seluruh staff perpustakaan, PDPM, BIRA, atas pelayanannya selama ini dalam
tJ;?:membantu langkah-langkah prosedur penyelesaian laporan Business Plan.

: %Pihak-pihak lain yang tidak dapat disebutkan satu per satu yang telah ikut serta
E}nembantu penulis dalam menyelesaikan laporan Business Plan.

=)

% Dengan segala kerendahan hati, penulis menyadari adanya keterbatasan dan
gkelemahan penulis dalam penyusunan Business Plan ini, dan masih jauh dari

5

gsempurna dan tidak terlepas dari berbagai kekurangan dan kesalahan baik dari segi
%’materi maupun teknis.

g_. Akhir kata penulis berharap laporan Business Plan ini dapat memberikan
ginanfaat bagi para pembaca. Penulis menerima saran dan kritik yang membangun
gdemi penyempurnaan laporan ini.

Ig INISu]

Jakarta, 17 September 2015

( Penulis)
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