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ABSTRAK 

 

 

Bisnis yang direncanakan merupakan bisnis yang bergerak di bidang makanan yaitu 

berupa café yang menyediakan berbagai jenis makanan. Café ini merupakan café yang 

berbeda dengan café-café lainnya. Café ini menggunakan konsep fun and happy. Karena 

selain menyediakan makanan-makanan yang enak seperti beef bowl, tortilla, kentang 

goreng berbumbu, yogurt, eskrim, café ini juga menyediakan berbagai jenis game-game 

seru. Jadi selama menunggu pesanan para pelanggan bisa menghabiskan waktu untuk 

bermain bersama teman, sodara, atau rekan kerja. Didukung juga dengan desain tempat 

yang nyaman dengan duduk lesehan yang membuat kita merasa seperti duduk dirumah, 

bila ada yang tidak suka duduk lesehan kami juga menyediakan meja dan kursi seperti 

restoran dan café pada umumnya. 

 

Dengan konsep dan desain tersebut, penulis ingin menyampaikan kebahagiaan 

dengan keluarga dan teman bisa terjadi di café ini dengan bermain bersama dan bisa 

tertawa sepuasnya tanpa mengganggu tamu lainnya. Karena café ini juga menyediakan 

ruangan-ruangan khusus untuk keluarga atau orang kantoran yang memerlukan ruangan 

khusus. 

  

 Performa income statement menunjukkan penjualan dan laba yang terus meningkat 

dalam kurun waktu lima tahun. Pada laporan proyeksi arus kas dijelaskan mengenai kas 

masuk dank as yang dikeluarkan, arus kas akhir selalu menunjukkan angka positif selama 

lima tahun. Penjualan per bulan sebesar Rp 46.112.000,-. 

 

 Pendirian café Kong Krong membutuhkan modal awal kurang lebih sebesar Rp 

300.000.000,- dengan menggunakan 100% modal sendiri. Modal tersebut untuk kebutuhan 

kas awal sebesar Rp 11.509.856,-, biaya pembelian bahan baku sebesar Rp 212.569.144,-, 

biaya pembelian peralatan toko Rp 50.291.000,-, biaya pembelian perlengkapan Rp 

130.000,-, biaya kendaraan Rp 24.000.000,-. 

 

 Proyeksi laporan keuangan dilakukan untuk mengukur penilaian kinerja 

perusahaan. Penilaian kelayakan bisnis menggunakan beberapa metode penilaian investasi. 

Hasil analisis kelayakan membuktikan bahwa investasi café Kong Krong layak untuk 

dijalankan, terbukti dengan NPV positif sebesar Rp 121.433.193,-. Penilaian investasi 

perusahaan dalam menghasilkan keuntungan dilakukan dengan menghitung Profitability 

Index, yaitu sebesar 1,4048 dengan kesimpulan layak dijalankan karena nilainya lebih dari 

satu (PI>1) dengan Payback Period dalam kurun waktu 2 tahun 10 bulan 7 hari. Analisis 

Internal Rate of Return (IRR) adalah sebesar 12,68% lebih dari suku bunga yang 

diharapkan yaitu 10,50%. 
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ABSTRACT 
 

 

Cafe is a business in the culinary area that is being planned and this cafe provides 

various types of food and drink. This Cafe is different from the others. This Cafe applied 

fun and happy concept. Because in addition to providing delicious foods such as beef bowl, 

tortilla, spicy fries, yogurt, ice cream, this café also provides various types of fun games. 

So while waiting for the orders, the customers can spend their time playing with friends, 

relations, or co-workers. Supported with a comfortable place to sit cross-legged that makes 

us feels like sitting at home. In addition we also provide tables and chairs as a restaurant 

and café in general. 

 

With this concept and design, the authors would like to express that happiness with 

family and friends can happen at this café by playing together and can laugh as much as 

you want without disturbing other guests. The café also provides special rooms for families 

and for those who needs. 

  

Income statement's performance shows sales and profits continue to increase in the period 

of five years. In the reports, cash flow projections described cash on and cash spent, the 

cash flow always showed a positive numbers for five years. Monthly sales is Rp 

46.112.000,-. 

 

The establishment of café Kong Krong required initial capital of Rp 300,000,000, - by 

using 100% own capital. The capital for the initial cash requirement of Rp 11,509,856, -, 

the purchase cost of raw materials amounting to Rp 212,569,144, -, shop equipment 

purchase costs Rp 50,291,000, -, equipment purchase costs Rp 130,000, -, vehicle costs Rp 

24,000. 000, -. 

 

Financial statements projections are performed to measure the company's performance 

assessment. Business feasibility assessment using multiple methods of investment 

appraisal. The analysis results prove that the Kong Krong café investment feasibility are 

feasible, as proven by the positive NPV of Rp 121 433 193, -. Companies investment’s 

ratings in generating profits are made by calculating the Profitability Index, which 

amounted to 1.4048 with a viable conclusion because the value is more than one (PI> 1) 



with a payback period within a period of 2 years 10 months 7 days. Internal Rate of Return 

(IRR) analysis is equal to 12.68% more than the expected interest rate is 10.50%. 
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