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ABSTRAK 

Vania Listya Chandra / 79180153 / 2022 / Rencana Bisnis Toko Roti Dapur Semusim Listya 

di Bogor / Pembimbing: Brastoro, S.E.,M.M. 

Dapur Semusim Listya adalah usaha yang bergerak di bidang food and beverage dimana 

usaha tersebut akan menjual berbagai macam varian rasa roti yang dibuat secara handmade. 

Dapur Semusim Listya berlokasi di  Villa Citra Bantar Jati Blok F1/10, Bogor Utara, Kota 

Bogor. 

Dapur Semusim Listya berfokus untuk memproduksi roti dengan kualitas yang baik dan 

menggunakan packaging yang ramah lingkungan dengan menggunakan kemasan berbahan 

dasar kertas untuk mengurangi sampah plastik yang susah untuk di daur ulang. Dapur 

Semusim Listya pada awalnya akan meluncurkan 6 varian rasa yaitu roti cokelat, roti keju, 

roti cokelat keju, roti ayam sambal matah, dan roti rendang. 

Agar dapat bersaing dengan para pesaing maka Dapur Semusim Listya juga tentunya akan 

mempersiapkan berbagai strategi promosi dengan cara membuat akun media sosial. 

Tentunya Dapur Semusim Listya akan memanfaatkan segala fitur media sosialnya dengan 

mengiklankan produk rotinya, membuat konten yang menarik berupa foto atau video untuk 

media sosialnya, melakukan endorsement dengan nfluencer, adanya giveaway, potongan 

harga, promo beli 2 gratis 1, dan lain-lain. 

Dapur Semusim Listya memiliki 2 tenaga kerja yang terdiri dari 1 manajer dan 1 karyawan. 

Investasi awal yang diperlukan oleh Dapur Semusim Listya adalah sebesar Rp199.252.357 

yang digunakan sebagai kas awal, biaya sewa gedung atau bangunan, biaya peralatan, biaya 

perlengkapan, dan biaya bahan baku.  

Hasil analisis kelayakan investasi Dapur Semusim Listya menunjukkan bahwa Payback 

Periode didapati 3 tahun 10 bulan 8 hari, Net Present Value sebesar Rp 52.382.282, 

Profitability Index sebesar 1,262894166, dan penjualan bernilai lebih besar dibandingkan  

Break Event Point. Dari hasil analisis ini maka Dapur Semusim Listya layak untuk 

dijalankan. 

Kata Kunci : Dapur Semusim Listya, Roti, Makanan 

 

 

 

 

 

 

 



ABSTRACT 

Vania Listya Chandra / 79180153 / 2022 / Business Plan for Dapur Semusim Listya in Bogor 

/ Advisor: Brastoro, S.E.,M.M. 

Dapur Semusim Listya is a business that is engaged in the food and beverage sector where 

the business will sell various variants of handmade bread flavors. Dapur Semusim Listya is 

located at Villa Citra Bantar Jati Blok F1/10, North Bogor, Bogor City. 

DSL focuses on producing good quality bread and using environmentally friendly packaging 

using paper-based packaging to reduce plastic waste that is difficult to recycle. DSL will 

initially launch 6 flavor variants, namely brown bread, cheese bread, chocolate cheese 

bread, ayam sambal matah bread, and rendang bread. 

In order to compete with competitors, DSL will of course also prepare various promotional 

strategies by creating social media accounts. Of course, DSL will take advantage of all its 

social media features by advertising its bakery products, creating interesting content in the 

form of photos or videos for its social media, doing endorsements with Influencers, giving 

giveaways, discounted prices, promo buy 2 get 1 free, and so on. 

DSL has 2 employees consisting of 1 manager and 1 employee. 

The initial investment required by DSL is Rp. 199,252,357 which is used as initial cash, 

building or building rental costs, equipment costs, equipment costs, and raw material costs 

The results of the analysis of the feasibility of the Listya Seasonal Kitchen investment show 

that the Payback Period is found to be 3 years 10 months 8 days, the Net Present Value is 

Rp. 52,382,282, the Profitability Index is 1.262894166, and the sales value is greater than 

the Break Event Point. From the results of this analysis, Listya Seasonal Kitchen is feasible 

to run. 

Keywords : Dapur Semusim Listya, Bread, Food 
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