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ABSTRAK 

Samuel Valerian Ivander Chandra / 73180483 / 2022 / Rencana  Pendirian Usaha 

rumah makan Mie Ayam Cik’Tin di Harapan Indah, Bekasi / Pembimbing Salam Fadillah 

Alzah, S.ST., M.A. 

Mie Ayam Cik’Tin merupakan bisnis yang bergerak dalam bidang makanan dan 

minuman. Produk utama yang ditawarkan oleh Mie Ayam Cik’Tin adalah makanan 

berbahan dasar mie. 

Mie Ayam Cik’Tin memiliki visi yaitu ”Memperkenalkan Cik’Tin kepada 

masyarakat luas sehingga menjadi pilihan pelanggan pecinta  mie ayam dan diterima baik 

oleh masyarakat.”. Misi dari Mie Ayam Cik’Tin “Mengelola dan menjalankan bisnis dengan 

jujur sehingga dapat membangun kepercayaan dan loyalitas pelanggan. Menjaga kualitas 

dan pelayanan sehingga pelanggan menjadikan kita sebagai pilihan pertama dengan tujuan 

menjadi pelanggan tetap. Menjadikan Mie Ayam khas semarang menjadi mie ayam paling 

favorit di lidah masyarakat.” 

Dalam menjalankan usaha Mie Ayam Cik’Tin nantinya dioperasikan oleh 5 orang. 

Diantaranya adalah pemilik usaha sebagai Manajer dan kasir, tenaga kerja Chef, dan 

Pelayan. Seiring berjalannya usaha akan merencanakan penambahan tenaga kerja. 

Investasi awal yang dibutuhkan Mie Ayam Cik;Tin sebesar Rp. 294.489.583,- yang 

digunakan untuk membeli peralatan, perlengkapan, bahan baku, biaya, kas awal, dan biaya 

sewa. Investasi awal ini didapatkan dari tabungan pemilik usaha dan juga pinjaman bank. 

Kelayakan suatu bisnis merupakan hal yang perlu dipertimbangkan untuk menilai 

apakah bisnis tersebut layak atau tidak untuk diinvestasikan. Analisis kelayakan usaha yang 

digunakan yaitu payback period  yang diperoleh selama 2 tahun 4 bulan 18 hari, net present 

value yang diperoleh dengan nilai positif Rp.688.054.747 profitability index 3,8 dan break 

even point yang diperoleh masing-masing tahun dalam periode 5 tahun didapatkan angka 

positif. 

Kata Kunci: Pendirian usaha rumah makan, Mie Ayam Cik’Tin. 
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ABSTRACT 

Samuel Valerian Ivander Chandra / 73180483 / 2022 / Plan to Establish a Cik'Tin 

Chicken Noodle Restaurant in Harapan Indah, Bekasi / Salam Fadillah Alzah, S.ST., M.A. 

Mie Ayam Cik'Tin is a business engaged in the food and beverage sector. The 

main product offered by Mie Ayam Cik'Tin is noodle-based food. 

Mie Ayam Cik'Tin has a vision, namely "Introducing Cik'Tin to the wider 

community so that it becomes the choice of customers who love chicken noodles and is well 

received by the community.". The mission of Mie Ayam Cik'Tin "Manage and run a 

business honestly so as to build customer trust and loyalty. Maintaining quality and service 

so that customers make us the first choice with the aim of becoming regular customers. 

Making Semarang's typical Chicken Noodles become the most favorite chicken noodle in 

people's tongues." 

In running the Mie Ayam Cik'Tin business, it will be operated by 5 people. Among 

them are business owners as managers and cashiers, Chef workers, and waiters. As the 

business progresses, it plans to increase the workforce. 

The initial investment required for Mie Ayam Cik”Tin is Rp. 294.489.583, - which 

is used to purchase equipment, supplies, raw materials, costs, initial cash, and rental costs. 

This initial investment was obtained from the savings of the business owner and also bank 

loans. 

The feasibility of a business is something that needs to be considered to assess 

whether the business is worth investing in or not. The business feasibility analysis used is 

the payback period obtained for 2 year 4 months 18 days, the net present value obtained 

with a positive value of Rp. 688,054,747 profitability index 3.8 and the break even point 

obtained each year in a 5 year period is the positive. 

Keywords: Establishment of a restaurant business, Mie Ayam Cik'Tin. 
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