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ABSTRAK 

 

Michael Febrian Widjaja / 77190506 / 2022 / Rencana Pendirian Usaha Food and 

Beverage Makan Yuk di Jakarta Pusat, DKI Jakarta / Pembimbing Supriyanto, S.A.B., 

M.Si., 

 

Penulis membuat rencana bisnis Food and Beverage dikarenakan usaha ini memiliki 

peluang yang baik dan dapat tumbuh di Jakarta. Penulis mengutamakan konsep inovasi 

dan kreatif terhadap produk usaha Makan Yuk. 

 

Usaha Makan Yuk beroperasi dengan offline maupun online dimana konsumen dapat 

datang langsung untuk menikmati produk maupun dapat dengan memesan melalui 

online. Penulis melakukan analisis terhadap pesaing dengan menggunakan Analisis 

PESTEL, Analisis Model Porter, Analisis Competitive Profile Matrix, dan Analisis 

Eksternal & Internal dengan Analisis SWOT. 

 

Perencanaan bisnis ini bertujuan untuk mengetahui tingkat persaingan dalam industri 

Food and Beverage khususnya Jajanan di Jakarta, segmentasi pasar yang ditargetkan 

oleh Makan Yuk, strategi pemasaran, strategi promosi, dan differensiasi Makan Yuk 

terhadap para pesaingnya. Penulis juga melakukan perencanaan terhadap sumber daya 

manusia sesuai kebutuhan operasional Makan Yuk. 

 

Penulis juga membuat perencanaan kegiatan produksi, kebutuhan operasional, ramalan 

penjualan, survei pasar dan pemasok, serta alur produk untuk konsumen yang datang 

ke usaha Makan Yuk. Penulis juga merencanakan struktur organisasi dan kegiatan 

recruitment terhadap tenaga kerja di usaha Makan Yuk. 

 

Perencanaan bisnis ini dibuat untuk menganalisis kekuatan, kelemahan, peluang, 

ancaman, segmentasi, dan menilai kelayakan bisnis Makan Yuk. Nilai Investasi awal 

sebesar Rp 129.270.000. Menurut studi kelayakan maka didapat : Payback Period dapat 

dicapai dalam 3 tahun 7 bulan 14 hari, NPV lebih dari 0 maka dapat dikatakan positif, 

serta hasil PI Makan Yuk sebesar 1,48 lebih dari 1,0 yang berarti positif dan usaha layak 

untuk dijalankan. Penjualan Makan Yuk untuk setiap tahunnya lebih besar dari nilai 

BEP dan dapat dikatakan bahwa usaha ini layak untuk dijalankan. 

 

Kata Kunci : Rencana Pendirian Usaha, usaha jajanan 
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ASBTRACT 

 

Michael Febrian Widjaja / 77190506 / 2022 / Makan Yuk Business Establishment  Plan 

in Central Jakarta, DKI Jakarta / Advisor : Supriyanto, S.A.B., M.Si., 

 

The author made a Food and Beverage business plan because it has a great 

opportunities and development in Jakarta. The author prioritizes inovation and 

creativity concept on products that Makan Yuk offer. 

 

Makan Yuk business operates both offline and online where consumers can come 

directly to enjoy products or can order by online application. The author conducts an 

analysis of competitors using PESTEL Analysis, Porter Model Analysis, Competitive 

Profile Matrix Analysis, and  Internal & External Analysis with SWOT Analysis. 

 

This business plan aims to determine the level of competition in the Food and Beverage 

industry, especially snacks in Jakarta, the market segmentation targeted by Makan Yuk, 

marketing strategies, promotional strategies, and the differentiation of Makan Yuk 

against its competitors. The author also plans for human resources according to the 

operational needs of Makan Yuk. 

 

The author also plans production activities, operational needs, sales forecasts, market 

and supplier surveys, and product flows for consumers who come to the Makan Yuk 

business. The author also plans the organizational structure and recruitment activities 

for workers in the Makan Yuk. 

 

This business plan is made to analyze strengths, weaknesses, opportunities, threats, 

segmentation, and assess the feasibility of Makan Yuk's business. The initial investment 

value is Rp 129,270,000. According to the feasibility study, it is obtained: The Payback 

Period can be achieved in 3 years 7 months 14 days, The NPV result is more than 0 can 

be said to be positive, and the results of Makan Yuk's PI of 1.48 more than 1.0 which 

means it is positive and the business is feasible to run. The sale of Makan Yuk for each 

year is greater than the BEP value and it can be said that this business is feasible to 

run. 

 

Keywords: Business Establishment Plan, snack business 
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