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ABSTRAK 

 

Richie Cristyan / 70180262 / 2023 / Rencana Bisnis Pendirian Usaha Kedai Bakmie Bangka 
Ayam Kampus di Bekasi / Dosen Pembimbing: Brastoro,SE.,M.M. 

 
Kedai Bakmie Bangka Ayam Kampus adalah sebuah bisnis yang bergerak dibidang kuliner 
yang fokus utamanya menjual bakmie yang direncanakan akan dijual langsung untuk makan 

ditempat yang terletak di Pasar Modern Harapan Indah Bekasi dan melalui platform online 
seperti Gojek, Grab dan Shopee Food.  

 
Kedai Bakmie Bangka Ayam Kampus mempunyai visi yaitu “Ingin 

memperkenalkan bakmie khas daerah Bangka yang rasanya enak dan harga murah kepada 

masyarakat yang belum pernah mencoba sama sekali dan membuatnya menjadi dapat 
diterima oleh masyarakat.dan ingin memperbesar industri kuliner di indonesia khususnya 

bakmie.”  
 
Dalam menjalankan kegiatan usahanya, Kedai Bakmie Bangka Ayam Kampus 

dijalankan oleh empat orang, yang diantaranya adalah manajer, pembuat bakmie, pelayan 
dan seorang kasir. 

 

Produk yang ditawarkan oleh Kedai Bakmie Bangka Ayam Kampus adalah bakmie 
yang mempunyai 3 varian yaitu bakmie ayam khas Ayam Kampus, bakmie spesial dan 

bakmie komplit. 
 
Kebutuhan investasi awal Kedai Bakmie Bangka Ayam Kampus adalah sebesar Rp. 

51,353,740,00 yang mana dibutuhkan untuk kebutuhan biaya peralatan, perlengkapan, 
pemasaran, bahan baku, sewa gedung dan kas awal. Investasi awal ini berasal dari tabungan 

pribadi penulis dan sebagian bantuan dari orang tua penulis.  
Kedai Bakmie Bangka Ayam Kampus beroperasi selama 6 hari kerja dengan waktu 

10 jam dari pukul 06.00 – 16.00.  

 
Kedai Bakmie Bangka Ayam Kampus menggunakan sebuah analisis kelayakan 

investasi untuk mengetahui tingkat kelayakan bisnis ini dengan menggunakan analisis 
payback period dengan waktu kembali selama 1 Tahun 5 Bulan dan 18 Hari, net present 
value yang positif sebesar Rp. 103,678,896, profitability index sebesar 3,02 dan break even 

point yang selalu mendapat hasil positif dalam waktu 5 tahun. 
 

Kedai Bakmie Bangka Ayam Kampus adalah sebuah usaha yang dapat dikatakan 
layak untuk dijalankan karena mempunyai analisis kelayakan investasi dan usaha yang baik. 

 

Kata kunci: Bakmie, Bakmie Bangka, Bakmie Halal, Kedai Bakmie Bangka Ayam Kampus, 
Kuliner 
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ABSTRACT 

 

 

Richie Cristyan / 70180262 / 2023 / Business Plan for the Establishment of a “Kedai Bakmie 

Bangka Ayam Kampus” in Bekasi / Advisor: Brastoro,SE.,M.M 
 
 Kedai Bakmie Bangka Ayam Kampus is a business engaged in the culinary field 

whose main focus is selling noodles which are planned to be sold directly for eating at places 
located at Pasar Modern Harapan Indah Bekasi and through online platforms such as 

Gojek, Grab and Shopee Food.  
 
 Kedai Bakmie Bangka Ayam Kampus has a vision that is "to introduce Bangka's 

typical bakmie to people who have never tried it and make it acceptable to the public." 
 

 In carrying out its business activities, Kedai Bakmie Bangka Ayam Kampus is run by 
for people, including a manager, a noodle maker, waiters and a cashier. 
 

 The products offered by Kedai Bakmie Bangka Ayam Kampus are noodles that have 
3 variants, namely Ayam Kampus chicken noodles, special noodles and complete noodles.  
 

The initial investment requirement for Bakmie Bangka Ayam Kampus is Rp. 
70,353,740,00 which is needed for the needs of equipment, supplies, marketing, raw 

materials, building rent and initial cash. This initial investment came from the author's 
personal savings and partly assistance from the author's parents. 

 

Kedai Bakmie Bangka Ayam Kampus operates for 6 working days with 10 hours from 
06.00 – 16.00 

 
Kedai Bakmie Bangka Ayam Kampus uses an investment feasibility analysis to 

determine the feasibility of this business by using a payback period analysis with a payback 

period of 1 year 5 months and 18 days, a positive net present value of Rp. 103,678,896, a 
profitability index of 3,02 and a break even point that always gets positive results within 5 

years.  
 
Kedai Bakmie Bangka Ayam Kampus is a business that can be said to be feasible to 

run because it has a good investment and business feasibility analysis. 
 

Keyword: Bakmie, Bakmie Bangka, Bakmie Halal, Kedai Bakmie Bangka Ayam Kampus, 
Culinary 
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