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o
s T
2sehingga Penulis dapat menyelesaikan penyusunan rencana bisnis “Vei Cake” dengan baik.
3 3

L = L . L . .
gPényusunan rencana bisnis ini bertujuan untuk memenuhi nilai tugas mata kuliah karya akhir
S o rrupak Kelul
ﬁyagg mégrupa an syarat kelulusan.
g' g ;ﬁenulis mengucapkan terimakasih kepada pihak-pihak yang telah berpartisipasi dan
23 g
membantu dalam memberikan bimbingan serta materi selama penyusunan rencana bisnis
n S_ W
5
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o C o
= 3
EB@)akgs_’Brastoro, S.E., M.M. selaku Dosen Pembimbing yang telah banyak memberikan
V O =
%arahangdan masukan kepada Penulis dalam melaksanakan penelitian dan membantu penulis
=1 o

: + - - - - -
odalam AJmenyelesalkan rencana bisnis ini
©

%Segeng) keluarga dan teman penulis yang sudah memberikan dukungan kepada penulis
%,selamgzbroses penyusunan rencana bisnis ini hingga selesai.
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gdimiliki, sehingga masih banyak kekurangan yang ada dalam rencana bisnis ini. Oleh karena

tu saiﬂ bersedia menerima kritik dan saran yang dapat membuat saya menjadi lebih baik

2Aua
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dalani-mengembangkan rencana bisnis ini.
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@Akhir kata, Penulis mohon maaf bila ada kesalahan kata / ketikan. Atas perhatiannya

Jagwins uexing
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Jakarta, 4 Mei 2023
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ABSTRAK

_VandagTrica Janne / 76190215 / 2023 / Rencana Bisnis “Vei Cake bolu gulung BUAH
sNAGA.” di Tangerang / Dosen Pembimbing: Brastoro, S.E., M.M.

SRencafa bisnis Vei Cake ini terbentuk karena sejalan dengan hobi penulis serta terinspirasi
éda%i oleh-oleh khas Kota Batam yaitu bolu gulung buah naga itu sendiri yang kemudian
gdig]odifikasi oleh penulis dari segi penampilan serta rasa.

n o
®
o U

@ngaha ini benar-benar baru dibangun sehingga akan dijalankan secara home industry. Vel
3C§<e rmerupakan usaha yang masuk dalam kategori kecil dengan omset >300-2,5 milyar rupiah

Q -
c C par

gWéi Cake melakukan analisis pesaing menggunakan analisis CPM yang menguji dua pesaing
“kue yang juga menjual produk bolu gulung, kedua pesaing tersebut yaitu WhenCake dan
xBlgfc_eadline Bakery. Hasilnya yaitu Vei Cake mendapat nilai 3,309 , WhenCake 3,491, dan
<Breadline Bakery 3,85.

—

buel

Jey y

n

gKeunggulan yang dimiliki Vei Cake terletak pada keunikan rasa dan penampilan yang
éberbeda diantara pesaingnya yang sejenis. Walaupun demikian, persaingan antar penjual
‘Sakan tetap ada didunia bisnis untuk itu, Vei Cake akan terus melakukan inovasi dengan
~menciptakan varian-varian baru serta terus meningkatkan kualitas baik dari segi rasa dan
§pelayanan.

—

Eéu.lﬂ u

alamemembangun usahanya, Vei Cake memerlukan dana sebesar Rp53,085,551. Dana
-tersebut terdiri dari kas, biaya peralatan, pembelian kendaraan, biaya perlengkapan, biaya bahan
gbaku, biaya pemasaran serta biaya sewa. Dana tersebut akan diperoleh dari tabungan pribadi
openulis

=)

m;’Untul(tkebutuham sumber daya manusia, Vei Cake akan mempekerjakan satu orang tenaga
“kerjasyang akan menjadi bagian produksi dan admin, hal ini bertujuan untuk menghemat

n

. -
Shiaya-gperasional.
= :

ngaA

0]
i

Penulis sudah memperhitungkan analisis kelayakan usaha dari VVei Cake. Hal ini bertujuan
untukdmemastikan apakah bisnis ini layak dijalankan atau tidak. Analisis yang di gunakan
yakni.Rayback period yang dicapai kurang dari 5 tahun, Net Present Value yang bernilai
positify, Profitability Index di atas 1, serta Break Event Poin yang melebihi penjualan
pertahun

Kata Kunci: Usaha Bolu Gulung, Vei Cake, Bolu Gulung Buah Naga
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ABSTRACT

VandaTrica Janne / 76190215 / 2022 / “Vei Cake Bolu Gulung BUAH NAGA” Business
-Plan in-Tangerang / Advisor: Brastoro, S.E., M.M.
O -

-

_Vei Cake Business Plan is created because of the writer’s hobby and it was inspired by a
ctypicak Batam souvenir which is known as bolu gulung buah naga itself. Then, it was
~medified by the writer in terms of the taste and appearance.

=)

6
4

ETI@S ateally new business, so it will be implemented by home industry. Vei Cake classified

o

(Ugtogfhe micro category with the income >300-2,5 million Ruppia

beq

é Cake is also has analyzed the competitor by using competitive profile matrix analized.
teompared with two competitors that is WhenCake and Breadline Bakery. The result is Vei
=Cake got 3,309 ,WhenCake got 2,414 and Breadline Bakery got 3,85.

e ug|

e

oS

—

SVei Cake has advantage of being unique in taste and appearance which is different from its
fc@peytor. Even though, however there must be competition in every business. So that, Vei
Ecélke will always innovate their product by creating new varian of roll cake and improving
gth‘é quality of the product and service

0

SThe inﬁial investment required by Top Bowl is IDR 53,085,551. The fund will consist of cash,

“equipraent costs, vehicle purchases, supply cost, material cost, marketing cost and building
Srent. The fund will be obtained from the writer’s personal saving.

3

(9]
3

oFor thehuman resources needs, Vei Cake will recruit one worker who will help the writer
Zin proguction and admin section. This aim to save Vei Cake’s operational cost.

g o

Q§The writer has analyzed the business feasibility of Vei Cake. This aims to ensure that the
Sbusiness is feasible or not. The result of the analysis are payback period is achieved in less
than five years, Net Present Value is positif, Profitability Index is above one, and Break

SEventPoint which is exceed Vei Cake’s annual sales

J

w_u

eywérd - Roll cake business, Vei Cake, Dragon fruit Roll Cake.

:Jaquins uex}gqa/{
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