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ABSTRAK 

Daniel Joana Cuaca / 71200038 / 2023 / Rencana Bisnis Pengembangan Usaha “Kwetiaw 

Pluit Jakarta” di Jambi / Pembimbing: Dr. Sylvia Sari Rosalina, S.Sos., M.Si. 

“Kwetiaw Pluit Jakarta” merupakan bisnis Food and Beverages yang menjual makanan ala 

chinese food Halal. Produk yang ditawarkan yaitu kwetiaw yang berbahan dasar sagu, mie 

kuning dan bihun dimana disajikan dengan cara digoreng, kuah dan siram. Adapun produk 

nasi yang disajikan pula dengan cara digoreng. “Kwetiaw Pluit Jakarta” melakukan 

penjualan secara offline melalui restoran dan online melalui kerja sama dengan Food E-

Commerce. 

 “Kwetiaw Pluit Jakarta” memiliki visi yaitu “Menjadi restoran Chinese Food Halal yang 

mampu memberikan cita rasa khas Indonesia dan kesan baru berkonsep semi cafe serta 

kenyamanan bagi konsumen yang digemari oleh masyarakat Indonesia”. “Kwetiaw Pluit 

Jakarta” juga memiliki misi untuk menetapkan tujuan dan memformulasikan strategi. 

Dalam pengembangan bisnis “Kwetiaw Pluit Jakarta” memiliki tim manajemen yang 

terdiri dari koki, cook helper, waiter, kasir, dan staff marketing dalam menjalankan 

kegiatan operasional restoran.   

Kebutuhan investasi awal dalam pengembangan bisnis “Kwetiaw Pluit Jakarta” 

membutuhkan Rp 141.684.903 yang digunakan sebagai kas awal tahun, pembelian 

peralatan dan perlengkapan, dana pemasaran, pembelian bahan baku awal dan untuk 

renovasi bangunan.  Kebutuhan investasi awal berasal dari tabungan orang tua. 

Berdasarkan analisis kelayakan investasi, “Kwetiaw Pluit Jakarta” membutuhkan waktu 

balik modal 2 Tahun 4 Bulan 6 Hari dari perhitungan Payback Period, menghasilkan nilai 

NPV sebesar Rp 285.755.380 dari perhitungan Net Present Value, dan menghasilkan nilai 

PI sebesar 3,02 dari perhitungan Profitability Index. Berdasarkan analisis kelayakan usaha, 

mendapatkan hasil bahwa “Kwetiaw Pluit Jakarta” memiliki nilai BEP lebih kecil daripada 

nilai penjualan. Berdasarkan kedua analisis tersebut, mendapatkan hasil dimana usaha 

“kwetiaw Pluit Jakarta” LAYAK untuk dikembangkan dan dijalankan. 

Kata kunci: “Kwetiaw Pluit Jakarta”, Rencana Pengembangan Bisnis, Chinese Food Halal 
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ABSTRACT 

Daniel Joana Cuaca / 71200038 / 2023 / Business Plan for Business Development of 

"Kwetiaw Pluit Jakarta" in Jambi / Advisor: Dr. Sylvia Sari Rosalina, S.Sos., M.Si. 

"Kwetiaw Pluit Jakarta" is a Food and Beverages business that sells halal Chinese food. 

The products offered are sago-based kwetiaw, yellow noodles and vermicelli which are 

served fried, gravy and flush. The rice product is also served fried. "Kwetiaw Pluit 

Jakarta" sells offline through restaurants and online through cooperation with Food E-

Commerce. 

 "Kwetiaw Pluit Jakarta" has a vision of " Become a Halal Chinese Food restaurant that is 

able to provide Indonesian flavors and a new impression with a semi-cafe concept and 

comfort for consumers that are favored by the Indonesian people". "Kwetiaw Pluit 

Jakarta" also has a mission to set goals and formulate strategies. 

In business development "Kwetiaw Pluit Jakarta" has a management team consisting of 

chefs, cook helpers, waiters, cashiers, and marketing staff in carrying out restaurant 

operations.   

The initial investment needs in the development of the "Kwetiaw Pluit Jakarta" business 

require Rp 141.684.903 which is used as the beginning of the year cash, purchase of 

equipment and supplies, marketing funds, purchase of initial raw materials and for 

building renovations.  The initial investment needs come from parents' savings. Based on 

the investment feasibility analysis, "Kwetiaw Pluit Jakarta" requires a payback period of   

2 Year 4 Months 6 Days from the calculation of the Payback Period, produces an NPV 

value of Rp 285.755.380 from the calculation of Net Present Value, and produces a PI 

value of 3,02 from the calculation of the Profitability Index. Based on the business 

feasibility analysis, it was found that "Kwetiaw Pluit Jakarta" has a BEP value smaller 

than the sales value. Based on these two analyses, the result is that the "Kwetiaw Pluit 

Jakarta" business is feasible to develop and run. 

Keywords: "Kwetiaw Pluit Jakarta", Business Development Plan, Halal Chinese Food 
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