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LAMPIRAN 

 

Lampiran 1 : Kebutuhan Bahan Baku  

 

 
 

 

Lampiran 2 : Harga Pokok Produk 

 

 
 

 

 

 

Lampiran 3 : Biaya Bahan Baku 

 

 

Keterangan Harga Jumlah Total

Bawang Putih/Kg 40.000Rp        15,1 602.333Rp           

Bawang Merah/Kg 40.000Rp        30,1 1.204.667Rp        

Cabai Rawit/Kg 60.000Rp        50,5 3.030.000Rp        

Cabai keriting/Kg 60.000Rp        50,5 3.030.000Rp        

Cabai Rawit Hijau 60.000Rp        24,8 1.487.500Rp        

Cabai Hijau Besar/Kg 60.000Rp        24,8 1.487.500Rp        

Cumi Kering/Kg 113.000Rp      26,1 2.947.417Rp        

Andaliman/Kg 300.000Rp      5,0 1.487.500Rp        

Kemiri/Kg 58.000Rp        2,5 143.792Rp           

Daun Jeruk/Kg 75.000Rp        3,8 282.344Rp           

Garam Refina/500g 14.840Rp        7,5 111.733Rp           

Gula/Kg 19.000Rp        3,8 71.527Rp             

Minyak/2 Liter 34.000Rp        15,1 511.983Rp           

Total 16.398.296Rp      

BIAYA BAHAN BAKU PERBULAN 

Keterangan Sambal Bawang Sambal Baby Cumi Sambal Andaliman

Harga Jual 30.000Rp         35.000Rp              35.000Rp             

Bahan Baku

Bawang Putih 500Rp              500Rp                   500Rp                  

Bawang Merah 1.000Rp           1.000Rp                1.000Rp               

Cabai Rawit 9.000Rp           6.000Rp                -

Cabai keriting 9.000Rp           6.000Rp                -

Cabai Rawit Hijau - - 7.500Rp               

Cabai Hijau  Besar - - 7.500Rp               

Cumi Kering - 7.063Rp                -

Andaliman - - 375Rp                  

Kemiri - - 363Rp                  

Daun Jeruk 469Rp              469Rp                   469Rp                  

Garam Refina 93Rp                93Rp                     93Rp                    

Gula 119Rp              119Rp                   119Rp                  

Minyak 531Rp              531Rp                   531Rp                  

Total Bahan Baku 20.712Rp        21.774Rp              18.449Rp             

Kemasan

Botol 1.450Rp           1.450Rp                1.450Rp               

Bubble wrap 224Rp              224Rp                   224Rp                  

Plastik Segel 100Rp              100Rp                   100Rp                  

Label Merek 325Rp              325Rp                   325Rp                  

Plastik Packing 225Rp              225Rp                   225Rp                  

Total Kemasan 2.324Rp          2.324Rp                2.324Rp               

Total 23.035Rp        24.098Rp              20.773Rp             

Margin Keuntungan 6.965Rp          10.902Rp              14.227Rp             

Tahun 2025 2026 2027 2028 2029

Biaya 196.779.552Rp 206.618.530Rp  216.949.456Rp  227.796.929Rp 239.186.775Rp 
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Lampiran 4 : SOP 

 

Divisi Keterangan Standar Operasional Prosedur 

Produksi 1. 

Pemesanan 

Bahan Baku 

a. Memilih bahan baku cabe yang berwarna cerah tanpa 

adanya warna kehitaman. Cabe yang bertekstur keras 

dan padat, serta cabe yang memiliki pucuk berwarna 

hijau dan keras. 

b. Memilih bawang putih dan bawang merah yg memiliki 

kepala umbi yang keras, tidak berbintik dan tidak 

berwarna hijau, serta memiliki kulit yang halus. 

c. Memilih andaliman yg bertekstur keras. 

d. Memilih kemiri yang berwarna agak kekuningan, 

bertekstur keras dan beraroma kuat. 

e. Menggunakan minyak goreng berwarna kuning jernih 

dan bermerek. 

f. Melakukan stock opname minimal 1 minggu sekali. 

g. Memesan bahan baku setelah di setujui oleh manager. 

 2. 

Penggunaan 

Bahan Baku 

a. Untuk membuat 8 botol Sambal Bawang dibutuhkan: 

600g Cabai rawit 

600g Cabai keriting 

100g Bawang putih 

200g Bawang merah 

50g Daun jeruk 

50g Garam 

50g Gula 

250ml Minyak goreng 

 

b. Untuk membuat 8 botol Sambal Baby Cumi dibutuhkan: 

400g Cabai rawit 

400g Cabai keriting 

100g Bawang putih 

200g Bawang merah 

50g Daun jeruk 

500g Baby cumi/cumi kering 

50g Garam 

50g Gula 

250ml Minyak goreng 

 

c. Untuk membuat 8 botol Sambal Andaliman dibutuhkan: 

500g Cabai rawit hijau 

500g Cabai hijau besar 

100g Bawang putih 

200g Bawang merah 

50g Daun jeruk 

100g Andaliman 

50g Kemiri 

50g Garam 

50g Gula 

250ml Minyak goreng 
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 3. Proses 

Produksi 

a. Wajib membersihkan segala alat memasak yg di 

gunakan dalam proses produksi sebelum maupun 

sesudah digunakan. 

b. Wajib mencuci segala bahan baku yang digunakan, 

kecuali garam, gula dan minyak goreng. 

c. Wajib mencuci dan mengeringkan botol kemasan yang 

digunakan. 

d. Mencuci tangan sebelum melakukan proses produksi. 

e. Menggunakan sarung tangan selama proses produksi 

berlangsung. 

f. Menyimpan bahan baku dengan menggunakan wadah 

tertutup dan kering, lalu masukan beberapa bawang 

putih kedalam wadah tersebut dan simpan di lemari 

pendingin. 

g. Melakukan quality check pada bahan baku. Mulai dari 

melihat warna dan teksture bahan baku.  

h. Selalu menggunakan bahan baku yg berkualitas baik 

dan segar. 

i. Bahan baku yg sudah terbelah atau terbuka harus 

terlebih dahulu digunakan. 

j. Untuk membuat 8-32 botol sambal, dibutuhkan waktu 

memasak minimal 1 jam 30 menit menggunakan api 

kecil.  

k. Mengemas produk dengan teliti. 

l. Melakukan quality control. 

m. Membersihkan area produksi setelah proses produksi 

dilakukan. 

Admin 1. 

Memproses 

pesanan 

pelanggan 

a. Wajib membalas chat pelanggan dengan sopan santun 

dan ramah. 

b. Menerima dan memproses pesanan secara tepat waktu. 

c. Melakukan quality control sebelum melakukan 

pengemasan pesanan, 

d. Memastikan produk yang dikirim sesuai dengan 

pesanan pelanggan. 

e. Mengemas pesanan pelanggan dengan memperhatikan 

keamanan produk serta menggunakan bublewrap dan 

plastik packaging yang telah di sediakan. 

 

 2. Promosi a. Membuat konten promosi menggunakan bahasa yang 

baik, sopan dan santun. 

b. Membuat dan mengedit konten promosi sebanyak 2 

konten dalam sehari. 

c. Memposting konten promosi sesuai dengan jadwal yang 

telah ditentukan. 
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Lampiran 5 : Kuesioner CPM Sambal Ny.Tompul 
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Lampiran 6 : Informasi Biaya Utilitas 
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Lampiran 7 : Foto Produk 
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Lampiran 8 : Hasil Test Plagiarisme Turnitin Dari Usaha Sambal Ny Tompul 
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