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LAMPIRAN 

1. Kas Awal Prods : Books and Coffee 

 

 
Keterangan : Kas Awal digunakan untuk menutup biaya tak terduga yang 

kemungkinan bisa terjadi. 

 

2. Biaya Produksi Bulan Januari 2025 

 
Sumber : Lampiran 7(1), Tabel  4.3(2) 

3. Biaya Renovasi Prods : Books and Coffee 

 

 
Keterangan : biaya dibutuhkan untuk merenovasi bangunan sebelum usaha 

dijalankan. 

 

 

 

 

 

 

 

 

Keterangan Jumlah

Kas Awal 20,000,000Rp          

Kas Awal Prods : Books and Coffee

No Produk HPP (1) Penjualan (2) Total

1 Espresso 1.992Rp          82 163.357Rp            

2 Americano 2.097Rp          84 176.183Rp            

3 Latte 14.389Rp        121 1.741.110Rp         

4 Cappucino 14.806Rp        124 1.835.924Rp         

5 Mocha 14.276Rp        91 1.299.102Rp         

6 Matcha 16.169Rp        123 1.988.829Rp         

7 Red Velvet 15.982Rp        103 1.646.130Rp         

8 Earl Grey 6.795Rp          98 665.884Rp            

9 Lychee 8.400Rp          101 848.400Rp            

10 Peach 6.795Rp          96 652.295Rp            

11 Lemon 6.795Rp          95 645.500Rp            

12 Vanilla Milkshake 19.333Rp        118 2.281.251Rp         

13 Chocolate Milkshake 19.063Rp        110 2.096.889Rp         

14 Tuna Sandwich 16.349Rp        100 1.634.882Rp         

15 French Fries 4.611Rp          108 497.988Rp            

16 Snack Platter 30.035Rp        103 3.093.554Rp         

21.267.278Rp       Total Biaya Produksi Januari 2025

Keterangan Jumlah

Biaya Renovasi 10,000,000Rp                    
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4. Biaya Paten Secara non Elektronik (Manual) 

 

 
Sumber : Direktorat Jenderal Kekayaan Intelektual 

 

5. Biaya Penyusutan Hak Paten 

 

 
Sumber : Lampiran 4(1) 

Keterangan : Penyusutan menggunakan metode garis lurus. 

 

6. Biaya Penyusutan Gedung Prods : Books and Coffee  

 

 
Sumber : Tabel 7.11(1) 

Keterangan : Penyusutan menggunakan metode garis lurus. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Tahun Harga Perolehan (cost ) (1) Biaya Penyusutan Akumulasi Penyusutan Nilai Sisa

2024 90.000Rp              90.000Rp                        360.000Rp     

2025 90.000Rp              180.000Rp                      270.000Rp     

2026 90.000Rp              270.000Rp                      180.000Rp     

2027 90.000Rp              360.000Rp                      90.000Rp       

2028 90.000Rp              450.000Rp                      -Rp            

Biaya Penyusutan Hak Paten

450.000Rp                                 

Tahun Harga Perolehan (cost ) (1) Biaya Penyusutan Akumulasi Penyusutan Nilai Sisa

2025 20.000.000Rp                     20.000.000Rp                 80.000.000Rp                            

2026 20.000.000Rp                     40.000.000Rp                 60.000.000Rp                            

2027 20.000.000Rp                     60.000.000Rp                 40.000.000Rp                            

2028 20.000.000Rp                     80.000.000Rp                 20.000.000Rp                            

2029 20.000.000Rp                     100.000.000Rp               -Rp                                         

Biaya Penyusutan Gedung Prods : Books and Coffee  Selama 5 Tahun

100.000.000Rp                   
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7. Perhitungan Proyeksi Anggaran Penjualan Prods : Books and Coffee dalam 5 Tahun 
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8. Harga Bahan Baku Per Satuan 

 

 

 Sumber : Shopee. Tokopedia. & Ottencoffee 

 

 

 

Harga Bahan Baku Jumlah Satuan Harga Harga / Satuan

Biji Kopi 1kg 1000 gram 123,500Rp 124Rp                   

Air Galon 19 Liter 19000 ml 20,000Rp   1Rp                       

Syrup Vanilla 750 ml 750 ml 105,000Rp 140Rp                   

Susu Oatside  1 liter 1000 ml 47,000Rp   47Rp                     

Bubuk Matcha  1kg 1000 gram 142,500Rp 143Rp                   

Simple syrup  750 ml` 750 ml 90,000Rp   120Rp                   

Mocha Powder  1 kg 1000 gram 150,000Rp 150Rp                   

Red Velvet Powder 1 kg 1000 gram 135,000Rp 135Rp                   

Earl Grey Tea Bag  50 Gr 25 bag 85,000Rp   3,400Rp                

Lychee Syrup 750 ml 750 ml 105,000Rp 140Rp                   
Peach Tea Bag  50 gr 25 bag 85,000Rp   3,400Rp                

Lemon Tea Bag 50 gr 25 bag 85,000Rp   3,400Rp                

Vanilla Powder 1 kg 1000 gram 135,000Rp 135Rp                   

Es Batu 1kg 1000 gram 1,053Rp     1Rp                       

Chocolate Powder 1 kg 1000 gram 128,250Rp 128Rp                   

Tuna Kaleng 1020 gr 1020 gram 132,000Rp 129Rp                   

Timun 1kg 1000 gram 8,500Rp     9Rp                       

Tomat 1kg 1000 gram 27,100Rp   27Rp                     

Bawang Bombay 1kg 1000 gram 45,500Rp   46Rp                     

Garam 500 gr 500 gram 8,300Rp     17Rp                     

Lada Bubuk 100 gr 100 gram 36,800Rp   368Rp                   

Saus Mayo 1kg 1000 gram 31,500Rp   32Rp                     

Roti Sandwich  15 Slice 15 slice 30,000Rp   2,000Rp                

Kentang Slice  1kg 1000 gram 37,900Rp   38Rp                     

Saus Pedas 1kg 1000 gram 23,000Rp   23Rp                     

Saus Tomat 1kg 1000 gram 17,100Rp   17Rp                     

Bubuk tabur 1000 gram 52,500Rp   53Rp                     

Pisang 10 Pcs 10 pcs 15,100Rp   1,510Rp                

tepung roti 200 gr 200 gram 32,000Rp   160Rp                   

Tepung terigu 100 gr 100 gram 10,700Rp   107Rp                   

Keju Mozarella 480 gr 480 gram 61,500Rp   128Rp                   

Susu Kental Manis Coklat 545 gram 16,000Rp   29Rp                     

Nugget  isi 6 6 pcs 13,000Rp   2,167Rp                

Cireng Isi 10 10 pcs 15,000Rp   1,500Rp                

Onion Ring  1kg 1000 gram 70,000Rp   70Rp                     

Telur 10 butir 10 butir 12,900Rp   1,290Rp                

Minyak Goreng 2 liter 2000 ml 40,000Rp   20Rp                     
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9. Perhitungan HPP 

 

 

 
Keterangan : Lanjutan perhitungan HPP ada di halaman berikutnya. 

 

  

 

 

  

 

  

 

   

Bahan Baku Jumlah Satuan Harga Bahan Baku Jumlah Satuan Harga

Kopi 14 gram 1.729Rp       Kopi 14 gram 1.729Rp    

Air 250 ml 263Rp          Air 350 ml 368Rp       

1.992Rp       2.097Rp    

Bahan Baku Jumlah Satuan Harga Bahan Baku Jumlah Satuan Harga

Kopi 15 gram 1.853Rp       Kopi 14 gram 1.729Rp    

Air 320 ml 337Rp          Air 320 ml 337Rp       

Vanilla Syrup 20 ml 2.800Rp       Simple Syrup 20 ml 2.400Rp    

Susu 200 ml 9.400Rp       Susu 220 ml 10.340Rp  

14.389Rp     14.806Rp  

Bahan Baku Jumlah Satuan Harga Bahan Baku Jumlah Satuan Harga

Kopi 14 gram 1.729Rp       Matcha Powder 25 gram 3.563Rp    

Air 320 ml 337Rp          Air 320 ml 337Rp       

Mocha Powder 25 gram 3.750Rp       Susu 210 ml 9.870Rp    

Susu 180 ml 8.460Rp       Simple Syrup 20 ml 2.400Rp    

14.276Rp     16.169Rp  

Latte

Total

Cappucino

Total

Mocha

Total

Matcha

Total

Espresso

Total

Americano

Total

Bahan Baku Jumlah Satuan Harga Bahan Baku Jumlah Satuan Harga

Red Velvet Powder 25 gram 3.375Rp       Earl Grey Tea Bag 1 pcs 3.400Rp    

Air 320 ml 337Rp          Air 375 ml 395Rp       

Susu 210 ml 9.870Rp       Simple Syrup 25 ml 3.000Rp    

Simple Syrup 20 ml 2.400Rp       6.795Rp    

15.982Rp     

Bahan Baku Jumlah Satuan Harga

Bahan Baku Jumlah Satuan Harga Peach Tea Bag 1 pcs 3.400Rp    

Lychee Syrup 40 ml 5.600Rp       Air 375 ml 395Rp       

Air 380 ml 400Rp          Simple Syrup 25 ml 3.000Rp    

Simple Syrup 20 ml 2.400Rp       6.795Rp    

8.400Rp       

Bahan Baku Jumlah Satuan Harga

Bahan Baku Jumlah Satuan Harga Vanilla Powder 40 gram 5.400Rp    

Lemon Tea Bag 1 pcs 3.400Rp       Air 220 ml 232Rp       

Air 375 ml 395Rp          Simple Syrup 20 ml 2.400Rp    

Simple Syrup 25 ml 3.000Rp       Es Batu 20 gram 21Rp         

6.795Rp       Susu 240 ml 11.280Rp  

19.333Rp  

Lemon

Total

Total

Total

Vanila Milkshake

Red Velvet

Total

Earl Grey

Total

Lychee

Total

Peach
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10. Lanjutan Perhitungan HPP 

Keterangan : Perhitungan HPP berdasarkan perhitungan kebutuhan bahan baku 

setiap menu dengan harga bahan baku per satuan yang ada pada lampiran 8. 

 

11. Biaya Persediaan Awal 

 

 Sumber : Gambar 4.1(1), Lampiran 9,10(2), Tabel 4.3(3) 

 

 

No Produk (1) HPP (2) Penjualan (3) Total

1 Espresso 1.992Rp            82 163.357Rp            

2 Americano 2.097Rp            84 176.183Rp            

3 Latte 14.389Rp          121 1.741.110Rp         

4 Cappucino 14.806Rp          124 1.835.924Rp         

5 Mocha 14.276Rp          91 1.299.102Rp         

6 Matcha 16.169Rp          123 1.988.829Rp         

7 Red Velvet 15.982Rp          103 1.646.130Rp         

8 Earl Grey 6.795Rp            98 665.884Rp            

9 Lychee 8.400Rp            101 848.400Rp            

10 Peach 6.795Rp            96 652.295Rp            

11 Lemon 6.795Rp            95 645.500Rp            

12 Vanilla Milkshake 19.333Rp          118 2.281.251Rp         

13 Chocolate Milkshake 19.063Rp          110 2.096.889Rp         

14 Tuna Sandwich 16.349Rp          100 1.634.882Rp         

15 French Fries 4.611Rp            108 497.988Rp            

16 Snack Platter 30.035Rp          103 3.093.554Rp         

21.267.278Rp       Total Biaya Produksi Januari 2025 (Persediaan Awal)

Bahan Baku Jumlah Satuan Harga

Chocolate Powder 40 gram 5.130Rp       Bahan Baku Jumlah Satuan Harga

Air 220 ml 232Rp          Tuna 70 gram 9.059Rp    

Simple Syrup 20 ml 2.400Rp       Timun 25 gram 213Rp       

Es Batu 20 gram 21Rp            Tomat 20 gram 542Rp       

Susu 240 ml 11.280Rp     Bawang Bombay 10 gram 455Rp       

19.063Rp     Garam 5 gram 83Rp         

Lada Bubuk 5 gram 1.840Rp    

Bahan Baku Jumlah Satuan Harga Roti Sandwich 2 Slice 4.000Rp    

Kentang Slice 100 gram 3.790Rp       Saus Mayo 5 gram 158Rp       

Bubuk Tabur 8 gram 420Rp          16.349Rp  

Saus  Pedas 10 gram 230Rp          

Saus Tomat 10 gram 171Rp          Bahan Baku Jumlah Satuan Harga

4.611Rp       Cireng 5 Pcs 7.500Rp    

Nugget 6 Pcs 13.000Rp  

Onion Rings 100 gram 7.000Rp    

Bubuk Tabur 24 gram 1.260Rp    

Saus Pedas 20 gram 460Rp       

Saus Tomat 20 gram 342Rp       

saus Mayo 15 gram 473Rp       

30.035Rp  

Total

French Fries

Total

Snack Platter

Chocolate Milkshake

Total

Total

Tuna Sandwich
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12. Biaya Bahan Baku berdasarkan HPP 

 

Sumber : Gambar 4.1(1), Lampiran 9-10(2), Tabel 4.5(3) 

 

Sumber : Gambar 4.1(1), Lampiran 9-10(2), Tabel 4.5(3) 

 

 

 

 

No Produk (1) HPP (2) Penjualan (3) Total

1 Espresso 1.992Rp            959 1.910.479Rp         

2 Americano 2.097Rp            996 2.089.031Rp         

3 Latte 14.389Rp          1409 20.274.583Rp       

4 Cappucino 14.806Rp          1511 22.371.627Rp       

5 Mocha 14.276Rp          1065 15.203.772Rp       

6 Matcha 16.169Rp          1520 24.577.400Rp       

7 Red Velvet 15.982Rp          1299 20.760.413Rp       

8 Earl Grey 6.795Rp            1162 7.895.484Rp         

9 Lychee 8.400Rp            1304 10.953.600Rp       

10 Peach 6.795Rp            1282 8.710.853Rp         

11 Lemon 6.795Rp            1230 8.357.526Rp         

12 Vanilla Milkshake 19.333Rp          1445 27.935.653Rp       

13 Chocolate Milkshake 19.063Rp          1454 27.717.066Rp       

14 Tuna Sandwich 16.349Rp          1254 20.501.425Rp       

15 French Fries 4.611Rp            1303 6.008.133Rp         

16 Snack Platter 30.035Rp          1243 37.332.884Rp       

262.599.929Rp     Total Biaya Produksi Tahun 2025

Biaya Produksi Tahun 2025

No Produk (1) HPP (2) Penjualan (3) Total

1 Espresso 2.049Rp            1055 2.162.009Rp         

2 Americano 2.158Rp            1096 2.364.069Rp         

3 Latte 14.803Rp          1550 22.943.894Rp       

4 Cappucino 15.232Rp          1662 25.317.031Rp       

5 Mocha 14.687Rp          1172 17.205.470Rp       

6 Matcha 16.635Rp          1672 27.813.211Rp       

7 Red Velvet 16.442Rp          1429 23.493.687Rp       

8 Earl Grey 6.990Rp            1278 8.934.988Rp         

9 Lychee 8.642Rp            1434 12.395.729Rp       

10 Peach 6.990Rp            1410 9.857.706Rp         

11 Lemon 6.990Rp            1353 9.457.862Rp         

12 Vanilla Milkshake 19.889Rp          1590 31.613.605Rp       

13 Chocolate Milkshake 19.611Rp          1599 31.366.240Rp       

14 Tuna Sandwich 16.819Rp          1379 23.200.601Rp       

15 French Fries 4.744Rp            1433 6.799.152Rp         

16 Snack Platter 30.899Rp          1367 42.248.056Rp       

297.173.311Rp     

Biaya Produksi Tahun 2026

Total Biaya Produksi Tahun 2026
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13. Lanjutan Biaya Bahan Baku Berdasarkan HPP 

 

Sumber : Gambar 4.1(1), Lampiran 9-10(2), Tabel 4.5(3) 

 

Sumber : Gambar 4.1(1), Lampiran 9-10(2), Tabel 4.5(3) 

 

 

 

 

No Produk (1) HPP (2) Penjualan (3) Total

1 Espresso 2.108Rp            1160 2.446.655Rp         

2 Americano 2.220Rp            1205 2.675.318Rp         

3 Latte 15.230Rp          1705 25.964.641Rp       

4 Cappucino 15.670Rp          1828 28.650.221Rp       

5 Mocha 15.109Rp          1289 19.470.708Rp       

6 Matcha 17.113Rp          1839 31.475.043Rp       

7 Red Velvet 16.915Rp          1572 26.586.819Rp       

8 Earl Grey 7.191Rp            1406 10.111.351Rp       

9 Lychee 8.890Rp            1578 14.027.726Rp       

10 Peach 7.191Rp            1551 11.155.552Rp       

11 Lemon 7.191Rp            1488 10.703.065Rp       

12 Vanilla Milkshake 20.461Rp          1748 35.775.789Rp       

13 Chocolate Milkshake 20.176Rp          1759 35.495.856Rp       

14 Tuna Sandwich 17.303Rp          1517 26.255.146Rp       

15 French Fries 4.880Rp            1577 7.694.314Rp         

16 Snack Platter 31.788Rp          1504 47.810.351Rp       

336.298.555Rp     

Biaya Produksi Tahun 2027

Total Biaya Produksi Tahun 2027

No Produk (1) HPP (2) Penjualan (3) Total

1 Espresso 2.169Rp            1276 2.768.777Rp         

2 Americano 2.284Rp            1326 3.027.545Rp         

3 Latte 15.668Rp          1875 29.383.094Rp       

4 Cappucino 16.121Rp          2011 32.422.252Rp       

5 Mocha 15.544Rp          1418 22.034.182Rp       

6 Matcha 17.606Rp          2023 35.618.984Rp       

7 Red Velvet 17.402Rp          1729 30.087.187Rp       

8 Earl Grey 7.398Rp            1547 11.442.591Rp       

9 Lychee 9.146Rp            1736 15.874.588Rp       

10 Peach 7.398Rp            1706 12.624.270Rp       

11 Lemon 7.398Rp            1637 12.112.209Rp       

12 Vanilla Milkshake 21.050Rp          1923 40.485.958Rp       

13 Chocolate Milkshake 20.756Rp          1935 40.169.170Rp       

14 Tuna Sandwich 17.801Rp          1669 29.711.846Rp       

15 French Fries 5.021Rp            1734 8.707.333Rp         

16 Snack Platter 32.703Rp          1654 54.104.966Rp       

380.574.950Rp     

Biaya Produksi Tahun 2028

Total Biaya Produksi Tahun 2028
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14. Lanjutan Biaya Bahan Baku Berdasarkan HPP 

 

Sumber : Gambar 4.1(1), Lampiran 9-10(2), Tabel 4.5(3) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

No Produk (1) HPP (2) Penjualan (3) Total

1 Espresso 2.232Rp            1404 3.133.308Rp         

2 Americano 2.350Rp            1458 3.426.145Rp         

3 Latte 16.119Rp          2063 33.251.613Rp       

4 Cappucino 16.585Rp          2212 36.690.900Rp       

5 Mocha 15.992Rp          1559 24.935.159Rp       

6 Matcha 18.113Rp          2225 40.308.509Rp       

7 Red Velvet 17.903Rp          1902 34.048.405Rp       

8 Earl Grey 7.611Rp            1701 12.949.099Rp       

9 Lychee 9.410Rp            1909 17.964.605Rp       

10 Peach 7.611Rp            1877 14.286.356Rp       

11 Lemon 7.611Rp            1801 13.706.878Rp       

12 Vanilla Milkshake 21.656Rp          2116 45.816.258Rp       

13 Chocolate Milkshake 21.354Rp          2129 45.457.762Rp       

14 Tuna Sandwich 18.314Rp          1836 33.623.648Rp       

15 French Fries 5.165Rp            1908 9.853.723Rp         

16 Snack Platter 33.644Rp          1820 61.228.318Rp       

430.680.686Rp     

Biaya Produksi Tahun 2029

Total Biaya Produksi Tahun 2029
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15. Kartu Bimbingan 
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16. Surat Permohonan Perpanjangan 
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17. Surat Pernyataan 
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18. SOP Pembelian Offline / Dine in 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Nomor Dokumen : 1-PBC . 27.2/2024

Mulai Berlaku : 1 Maret 2024
Revisi : 0
Tanggal Revisi : -

DISPOSISI NAMA JABATAN PARAF

3. Konsumen memilih metode pembayaran dan menyelesaikan pembayaran dibantu oleh kasir

Standard Operation Procedure 
Layanan Pesanan Dine-in

A. Latar Belakang
Prosedur standar ini dibuat sebagai prosedur kerja dalam memenuhi pemesanan yang dilakukan secara offline / dine-
in .

Dengan tujuan, agar pelaksanaannya dapat berjalan sesuai dengan standard dan konsisten setiap saat.

B. Tujuan

Dengan adanya SOP yang jelas, proses pemesanan offline / dine-in  dapat dijalankan dengan lebih efisien dan 
konsisten. Hal ini dapat mengurangi waktu yang dibutuhkan untuk menyelesaikan setiap pesanan, mengurangi resiko 
kesalahan dan meningkatkan produktivitas.

Prosedur Pelaksanaan
Dine-in :
1.  Konsumen/ pelanggan memesan menu yang diinginkan di kasir
2. Kasir mencatat pesanan dan menanyakan metode pembayaran yang diinginkan konsumen

4. Konsumen mencetak struk dan meneruskan pesanan ke barista dan staff
5. Kasir memberikan struk dan nomor pesanan ke konsumen
6. Konsumen menerima struk dan nomor pesanan, lalu menunggu di meja yang tersedia
7. Barista menyiapkan pesanan dan mengantarkan pesanan ke meja konsumen

Dibuat oleh

Diperiksa oleh

Disetujui oleh
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19. SOP Pembelian Online 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Nomor Dokumen : 2-PBC . 27.2/2024

Mulai Berlaku : 1 Maret 2024
Revisi : 0
Tanggal Revisi : -

DISPOSISI NAMA JABATAN PARAF

B. Tujuan

Standard Operation Procedure 
Layanan Pesanan Online

A. Latar Belakang

Prosedur standar ini dibuat sebagai prosedur kerja dalam memenuhi pemesanan yang dilakukan secara online .

Dengan tujuan, agar pelaksanaannya dapat berjalan sesuai dengan standard dan konsisten setiap saat.

Disetujui oleh

Dengan adanya SOP yang jelas, proses pemesanan online dapat dijalankan dengan lebih efisien dan konsisten. Hal ini 
dapat mengurangi waktu yang dibutuhkan untuk menyelesaikan setiap pesanan, mengurangi resiko kesalahan dan 
meningkatkan produktivitas.

Prosedur Pelaksanaan
Online Order :

Dibuat oleh

1.  Konsumen/ pelanggan memesan menu yang diinginkan melalui aplikasi Gojek
2. Konsumen menyelesaikan pembayaran melalui metode yang disediakan dalam aplikasi
3. Notifikasi pesanan masuk dan dikonfirmasi, dicatat, dan dicetak struk nya oleh kasir (manager)
4. Kasir (Staff Admin) mengantarkan daftar pesanan ke Barista
5. Barista menerima dan membuat pesanan
6. Barista menyerahkan pesanan yang sudah dibuat ke kasir
7. Kasir menerima dan menyerahkannya beserta dengan struk kepada driver GoFood

Diperiksa oleh
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20. SOP Pemesanan Bahan Baku 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Nomor Dokumen : 3-PBC . 27.2/2024

Mulai Berlaku : 1 Maret 2024
Revisi : 0
Tanggal Revisi : -

DISPOSISI NAMA JABATAN PARAF

3. Manajer dan barista membuat list belanja bahan dan perlengkapan yang dibutuhkan

Standard Operation Procedure          Stock 
Opname & Re-Order Bahan Baku

A. Latar Belakang
Prosedur standar ini dibuat sebagai prosedur kerja dalam melakukan pemeriksaan stok bahan baku (stock opname ) dan 
mengoptimasi akurasi jumlah persediaan selanjutnya)
Dengan tujuan, agar proses stock opname dan re-order bahan baku dilakukan dengan cara yang efisien, menghemat waktu 
dan sumber daya perusahaan.

B. Tujuan

Dengan adanya SOP yang jelas, proses stock opname dilakukan secara teratur dan dengan cara yang konsisten. Membantu 
dalam meminimalisir resiko kesalahan dan mengoptimalkan akurasi jumlah persediaan, untuk menghindari kekurangan atau 
kelebihan stok yang tidak perlu.

Prosedur Pelaksanaan
Stock opname & re-order bahan baku :
1.  Barista membuat daftar sisa stock bulanan untuk bahan- bahan produksi 
2. Manajer melakukan pengecekan ulang terhadap daftar stok yang diberikan

4. Manajer menghubungi supplier untuk melakukan pembelian dan melakukan pembayaran
5. Manajer melakukan belanja bulanan untuk bahan produk lain di supermarket
6. Manajer memberikan belanjaaan yang sudah dibeli kepada barista dan staff
7. Barista menerima stok dan melakukan pencatatan penerimaan stok

Dibuat oleh

Diperiksa oleh

Disetujui oleh
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21. Kuesioner Google Form 
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22. Hasil Turn it In 
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