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                                                     KATA PENGANTAR 

 

Puji syukur dan terima kasih kepada Tuhan Yang Maha Esa atas berkat dan rahmat-

Nya sehingga penulis dapat menyelesaikan Business Plan dengan ide bisnis berupa 

pendirian Rumah Makan Bakso Garuda. Business Plan ini merupakan salah satu syarat 

untuk memperoleh gelar S1 Sarjana Manajemen Institut Bisnis dan Informatika Kwik Kian 

Gie. 

Penulis menyadari bahwa  penyusunan business plan ini tidak terlepas dari 

bimbingan, dorongan, serta bantuan dari berbagai pihak. Penulis ingin menyampaikan rasa 

terima kasih kepada berbagai pihak yang telah memberikan bantuan dan dukungan kepada 

penulis selama penyusunan business plan, yaitu: 

1. Bapak Drs. Joko Sangaji, M.Si. selaku dosen pembimbing yang telah 

mengorbankan waktu dan perhatian yang dengan sabar untuk memberikan 

bimbingan dan masukan selama penyusunan Business Plan ini. 

2. Seluruh Dosen Institut Bisnis dan Informatika Kwik Kian Gie yang telah 

memberikan ilmu kepada penulis selama masa perkuliahan. 

3. Papa, mama dan adik yang selalu memberikan dukungan semangat dan doa baik 

ketika masa perkuliahan maupun proses penyusunan Business Plan. 

4. Teman-teman seperjuangan Albert, Allan, Desy, Sherly, Fiandy, Novi, dan 

Michael.A ,serta Geng Ketjeh Mene dan Geng Kapak yang telah membantu dan 

memberikan dukungan. 

5. Teman-teman UKM KMK KKG yang telah dukungan, semangat, serta doa untuk 

kelancaran Business Plan ini. 
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6. Dan semua teman-teman yang tidak dapat disebutkan satu per satu yang telah 

memberi banyak dukungan. 

Penulis masih menyadari bahwa Business Plan ini masih jauh dari sempurna dan 

banyak kekurangan sehingga kritik dan saran yang positif sangat diperlukan untuk 

kedepannya sehingga business plan ini akan lebih baik lagi. Semoga Business Plan ini 

dapat bermanfaat bagi semua pembaca terutama mahasiswa/i Institut Bisnis dan 

Informatika Kwik Kian Gie. Akhir kata penulis mengucapkan terima kasih. 

Jakarta, Maret 2020  

Penulis,    

 

Alvian Christian   
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RINGKASAN EKSEKUTIF 

 

Alvian Christian/27189118/2020/Rencana Bisnis Pendirian Rumah Makan “Bakso Garuda” 
Kawasan Garuda, Kemayoran, Jakarta Pusat/Pembimbing : Drs. Joko Sangaji, M.Si. 

Sulitnya mencari pekerjaan saat ini membuat penulis tertarik membuka bisnis baru 
yaitu berupa bisnis rumah makan. Alasan lain adalah karena keluarga penulis yaitu saudara 
sepupu juga sudah lama bermain di bidang ini. Rencana pendirian bisnis ini akan dibuka di 
daerah Kemayoran, Jakarta Pusat, tepatnya di Jalan Garuda. Rumah Makan yang 
direncanakan penulis diberi nama Bakso Garuda yang berasal dari pemilik sebelumnya yang 
sudah memberi nama Bakso Garuda sebelumnya. Nama Bakso karena menu utamanya adalah 
bakso, sedangkan Garuda karena terletak di Jalan Garuda. Modal awal untuk mendirikan 
bisnis ini sebesar Rp 300.000.000,00. 

Di Jalan Garuda, Kemayoran, Bakso Garuda memiliki dua pesaing yaitu Bakso Aloy 
dan Bakso Bakwan Malang Sederhana. Bakso Aloy merupakan pesaing yang lebih lama dan 
lebih terkenal menjalankan bisnis bakso di Jalan Garuda, sehingga namanya sudah cukup 
dikenal masyarakat Kemayoran. 

Produk makanan yang direncanakan untuk dijual oleh Bakso Garuda antara lain Bakso 
Sapi, Bakso Ayam, Bakso Ikan, Bakso Babi, Bakso Seafood, Bakso Pempek, Bakso Tahu, 
Bakso Bom, Bakso Western, dan Bakso Gurih. Dengan pilihan pelengkap antara lain Bihun, 
Mie, Kwetiaw, Nasi Putih. Dengan pilihan kuah kaldu yaitu Kaldu Sapi dan Kaldu Babi. 
Sedangkan produk minuman, yaitu Jus Alpukat, Sirsak, Strawberry, Jambu, Jeruk, Mangga, 
Apel, Tomat, Wortel, Naga Merah, Es Jeruk/Nipis, Jeruk Hangat, Teh Tawar dan Manis 
Hangat, Es Teh Tawar dan Manis, Ice Lemon Tea, Teh Tarik, Es Liang teh, Air Mineral, Es 
Lidah Buaya, serta aneka softdrink Coca Cola/Fanta/Sprite, Minute Maid Pulpy, Nu Green 
Tea, Teh Botol, Fruit Tea. 

 Bakso Garuda berencana beroperasi dari Hari Selasa hingga Jumat dengan jam 
operasional dari jam 10.00 hingga 21.00 dan Hari Sabtu-Minggu dari jam 10.00 hingga 
20.00. Untuk hari Senin Bakso Garuda meliburkan kegiatan operasionalnya. Pemasok bahan 
baku adalah Pasar Johar Baru, Pasar Senen, IndoGrosir. Upaya Pemasaran yang akan 
dilakukan Bakso Garuda berupa pemasangan spanduk, pemberian kartu nama dan penawaran 
langsung kepada orang-orang yang dikenal penulis. 

Jumlah pekerja Bakso Garuda sebanyak enam orang termasuk dengan pemilik 
sekaligus manager atau pengelola toko. Pekerja di Bakso Garuda terdapat dua orang juru 
masak, pelayan, dan seorang kasir. 

Sebelum menjalankan bisnis rumah makan tersebut, penulis melakukan analisis 
kelayakan dengan metode Net Present Value, Internal Rate of Return, Profitability Index, 
Payback Period, dan Break Event Point. Berdasarkan perhitungan pada Bab 8, semua metode 
menyimpulkan bahwa usaha Bakso Garuda layak untuk dijalankan. 
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                                         EXECUTIVE SUMMARY 

 

Alvian Christian/27189118/2020/Business Plan for the Establishment of a "Bakso Garuda" 
Restaurant in the Garuda Area, Kemayoran, Central Jakarta/Advisor: Drs. Joko Sangaji, 
M.Si. 

The difficulty of finding a job at this time makes the writer interested in opening a new 
business in the form of a restaurant business. Another reason is because the writer's family, 
cousins, have also been playing in this field for a long time. The plan for the establishment of 
this business will be opened in the Kemayoran area, Central Jakarta, precisely on Jalan 
Garuda. The restaurant planned by the author was named Bakso Garuda which came from 
the previous owner who had given the name Bakso Garuda before. The name Bakso because 
the main menu is meatballs, while Garuda because it is located on Jalan Garuda. The initial 
capital to establish this business is Rp. 300,000,000.00. 

 
In Jalan Garuda, Kemayoran, Bakso Garuda has two competitors, namely Bakso Aloy 

and Bakso Bakwan Malang Sederhana. Bakso Aloy is a longer and more well-known 
competitor running a meatball business on Jalan Garuda, so its name is well known to the 
Kemayoran community. 

Food products planned for sale by Bakso Garuda include Beef Meatballs, Chicken 
Meatballs, Fish Meatballs, Pork Meatballs, Seafood Meatballs, Pempek Meatballs, Tofu 
Meatballs, Meatball Bombs, Western Meatballs, and Savory Meatballs. With complementary 
options, among others, Bihun, Mie, Kwetiaw, White Rice. With a choice of broth, namely Beef 
Broth and Pork Broth. While beverage products, namely Avocado Juice, Soursop, 
Strawberry, Guava, Orange, Mango, Apples, Tomatoes, Carrots, Red Dragons, Orange / 
Lime Ice, Warm Orange, Warm and Sweet Tea, Fresh and Sweet Iced Tea, Ice Lemon Tea , 
Teh Tarik, Ice Liang tea, Mineral Water, Aloe Vera Ice, and various soft drinks of Coca Cola 
/ Fanta / Sprite, Minute Maid Pulpy, Nu Green Tea, Teh Botol, Fruit Tea. 

 
Bakso Garuda plans to operate from Tuesday to Friday with operating hours from 

10:00 to 21:00 and Saturday-Sunday from 10:00 to 20:00. For Monday Bakso Garuda are 
closed their operations. Raw material suppliers are Pasar Johar Baru, Pasar Senen, 
IndoGrosir. Marketing efforts to be carried out by Garuda Meatballs are the installation of 
banners, giving business cards and direct offers to people known to the author. 

The number of Bakso Garuda’s workers is six people including the owner and manager 
or shop manager. Workers at Garuda Meatballs have two cooks, waiters, and a cashier. 

Before establishing the glass panel shop business, the writer conducts feasibility 
analysis with Net Present Value, Internal Rate of Return, Profitability Index, Payback Period, 
and Break Event Point methods. Based on the calculations on Chapter 8, all methods 
concluded that Bakso Garuda is indeed feasible. 
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