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BAB1

PENDAHULUAN

Pada zaman sekarang ini untuk mencari sebuah pekerjaan kantoran sangatlah
sulit, penyebabnya yaitu karena memang perusahaan tersebut sedang tidak
membutuhkan karyawan baru, persaingan yang ketat dengan orang lain, ataupun
karena faktor akademis dari lulusan sebuah universitas seperti IP yang kurang
mencukupi untuk masuk ke sebuah perusahaan ternama, sehingga cara lain yang
dapat dilakukan untuk mendapat pekerjaan adalah berbisnis secara mandiri atau yang
disebut berkewirausahaan. Selain karena sulit mendapat pekerjaan, seseorang
melakukan kegiatan wirausaha juga didorong oleh motivasi untuk menjadi
wirausahawan. Menurut Saiman (2011:26) motivasi berkewirausahaan juga di
dorong oleh 4 bentuk imbalan, yaitu laba, kebebasan, impian personal, dan
kemandirian. Pengertian dari laba yaitu dapat menentukan berapa laba yang
dikehendaki atau keuntungan yang diterima. Kemudian yang dimaksud dengan
kebebasan adalah bebas mengatur waktu kerjanya, mengambil keputusan, dan bebas
dari intervensi dari organisasi. Untuk imbalan impian personal yaitu bebas mencapai
standar hidup yang diinginkan, lepas dari rutinitas kerja yang membosankan karena
harus mengikuti visi, misi, dan impian orang lain. Imbalan yang terakhir yaitu
kemandirian yang berarti memiliki rasa bangga karena dapat mandiri dalam segala
hal seperti permodalan, manajemen, pengawasan, dan menjadi manajer terhadap diri
sendiri.

Berdasar dari motivasi berwirausaha tersebut, penulis pun tertarik untuk

menjadi seorang wirausaha juga, bisnis yang akan dijalankan yaitu rumah makan.
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Dapat kita lihat semakin banyak dan menjamurnya berbagai bisnis di bidang kuliner
di seluruh kota-kota di Indonesia, apalagi di kota-kota besar. Terutama daerah Jalan
Garuda, Kemayoran yang banyak terdapat rumah makan. Meskipun di Jalan Garuda
lebih banyak rumah makan Pempek, penulis ingin mencoba membuka bisnis kuliner
lain di kawasan itu yaitu bakso. Dapat kita lihat semakin banyak dan menjamurnya
berbagai bisnis di bidang kuliner di seluruh kota-kota di Indonesia, apalagi di kota-
kota besar. Terutama daerah Jalan Garuda, Kemayoran yang banyak terdapat rumah
makan. Meskipun di Jalan Garuda lebih banyak rumah makan Pempek, penulis ingin

mencoba membuka bisnis kuliner lain di kawasan itu yaitu bakso.

A. Nama dan Alamat Perusahaan

Berbagai restoran terus berkembang di berbagai wilayah di Jakarta seiring
dengan perkembangan wilayah kota Jakarta sebagai kota metropolitan yang terus

meningkat. Bakso Garuda adalah sebuah rumah makan yang dibuat nyaman,
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dibangun dengan konsep restoran kecil modern, yang didesain seperti cafe sehingga
terasa nyaman. Sebenarnya Bakso Garuda masih berdiri di bawah bendera Pempek

Garuda yang pada awalnya dikelola oleh sepupu penulis yang selaku pemilik dari

Pempek Garuda, namun ia tidak sanggup mengelolanya karena lebih terkonsentrasi

Ig 3nISu|

ke pempek akhirnya Bakso Garuda tidak dilanjutkan. Akhirnya penulis berinisiatif
dengan membangun kembali usaha Bakso Garuda yang telah lama “mati”. Dengan
meminta izin terlebih dahulu, akhirnya penulis diizinkan untuk membangunnya
kembali dan dengan menggunakan aset sendiri. Lokasi Bakso Garuda terletak di

Jalan Garuda No. 40, Kemayoran, Jakarta Pusat.
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Sementara nama Bakso Garuda berasal dari pemilik sebelumnya yang
sudah memberi nama Bakso Garuda sebelumnya. Nama Bakso karena menu
utamanya adalah bakso, sedangkan Garuda karena terletak di Jalan Garuda. Data-

data usaha Bakso Garuda sebagai berikut:

1. Nama Usaha : Bakso Garuda

2. Bidang Usaha : Food and Beverages
3. Produk : Bakso

4. Kepemilikan : Perorangan

5. Alamat : Jalan Garuda No. 40
6. Rencana Pendirian : Februari 2021

7. Telepon : 08561526061

8. Bank Perusahaan : BCA (6300845621) a/n Alvian Christian

. Nama dan Alamat Pemilik Perusahaan

Nama : Alvian Christian

Jabatan : Pemilik

Tempat/Tanggal Lahir : Jakarta, 7 Oktober 1993

Alamat : Jalan Kramat Jaya Baru G3 / 367C
Telepon :(021) 4245259

Handphone : 08561526061

Email : alvianchristian93@gmail.com

Pendidikan : S1 Jurusan Manajemen, Institut Bisnis dan

Informatika Kwik Kian Gie
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Bidang Usaha

Bakso Garuda merupakan suatu usaha dibidang jasa food and beverages
berupa rumah makan yang menyediakan menu minuman dan makanan, terutama
beraneka macam bakso. Makanan bakso yang disediakan bervariasi, terdiri dari
bakso sapi, bakso ikan, bakso babi, bakso ayam, bakso tahu, bakso seafood, bakso
pempek, serta menu spesial yaitu bakso bom, bakso western, dan bakso gurih.
Bakso seafood terdiri dari bakso-bakso yang biasa dipakai untuk masakan shabu,
seperti crabstick, bakso udang, bakso cumi, dan lain-lain. Kemudian ada menu
spesial dan lain dari yang lain, yaitu bakso pempek. Sebenarnya bakso pempek ini
sama dengan menu bakso lainnya, namun yang membedakan adalah isi dari bakso
tersebut. Bakso pempek terdiri dari pempek yang disajikan dengan kuah kaldu
layaknya bakso pada umumnya. Sehingga pelanggan dapat merasakan sensasi
makan pempek seperti makan bakso atau makan bakso seperti makan pempek. Dari
menu ini membuat Bakso Garuda memiliki keunikan tersendiri. Menu spesial
lainnya yaitu bakso bom terdiri dari bakso yang sebesar bola tenis yang diisi
dengan sambal goreng yang pedasnya gurih, nikmat, dan membuat berkeringat.
Kemudian bakso western terdiri dari bakso seukuran bola tenis yang diisi keju
cheddar. Menu spesial yang terakhir yaitu bakso gurih yang merupakan bakso
seukuran bola tenis yang diisi daging cincang yang gurih.

Kemudian yang membuat Bakso Garuda terlihat spesial yaitu memiliki
dua pilihan kuah kaldu, yaitu kaldu sapi dan kaldu babi. Kaldu sapi adalah kaldu
yang dibuat dari rebusan daging dan iga sapi yang terkenal dengan aroma dan
rasanya yang gurih. Sedangkan kaldu babi adalah kaldu yang dibuat dari rebusan

daging babi yang rasanya sangat nikmat.
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Untuk minuman tersedia teh hangat dan es baik tawar maupun manis, liang
teh, lidah buaya, es kacang merah, dan beranecka macam softdrink. Untuk harga
yang ditawarkan oleh Bakso Garuda bervariasi antara 3.000 sampai 12.000 untuk

minuman dan 3.000 sampai 42.000 untuk makanan.

. Kebutuhan Modal

Modal menjadi hal paling utama dalam menjalankan bisnis, tanpa modal
perusahaan tidak dapat didirikan dan membiayai kegiatan operasionalnya. Jumlah
modal awal yang diperlukan untuk investasi awal pendirian Bakso Garuda ini sebesar
Rp 300.000.000,00. Modal tersebut 100 % berasal dari pribadi sehingga tidak ada

pembagian keuntungan dengan pihak lain.



